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RESUMEN

El presente trabajo de investigacion “INCIDENCIA DE LA PRESTACION DE
SERVICIOS DE EXPENDIO DE ALIMENTOS Y LA EVASION
TRIBUTARIA DE RESTAURANTES DEL DISTRITO DE AYACUCHO.
PERIODO AGOSTO 2015 - JULIO 20177; ciudad en la cual se han
identificado diez empresas de prestacion de servicios de expendio de
alimentos las cuales realizan sus operaciones comerciales en el cercado de

la ciudad de Huamanga.

El problema formulado de esta investigacion es el siguiente: ¢ Cémo influye

la prestacién de servicios de expendio de alimentos en la evasién tributaria?

El objetivo general del estudio es: “Identificar en la prestacion de servicios de
expendio de alimentos la evasion tributaria para evidenciar contingencias
tributarias en las empresas de restaurantes del distrito de Ayacucho en el
periodo Agosto 2015- Julio 2017”.

Para contrastar la hipotesis se utilizo la herramienta del nivel de consumo de
insumos y su relacién con el nivel de ventas, para la determinacion de

ingresos presuntos.

En cuanto a la metodologia, la investigacion es de tipo no experimental con
un nivel de investigacion aplicada y disefio de investigacion causal. Para la
recoleccion de datos se llevd a cabo entrevistas a los propietarios de diez

restaurantes, de la misma manera se aplicé encuestas a 260 comensales.

Finalmente se han propuesto conclusiones pertinentes al trabajo de

investigacion.
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ASTRACT

The present research work “INCIDENCE OF THE PROVISION OF
SERVICES FOR THE SALE OF FOOD AND THE TAX EVASION OF
RESTAURANTS IN THE DISTRICT OF AYACUCHO PERIOD AUGUST
2015 - JULY 2017; city in the which were have been identified ten companies
of provision of services for the sale of food, this development its commercial
activities in the fenced in of the regién of Ayacucho.

The main problem formulated of this research is the next: How influence the
provision of services for the sale of food in the tax evasion?

The general objective of study is: “Identify in of the provision of services for
the sale of food the tax evasion for evince tributary contingencies in the
companies of restaurants the district of Ayacucho period August 2015 - July
2017.

Then for contrast the hypothesis have used the tool of level of consume of
supplies and his relation with the level of sales, for the determination of
suspicion of income.

Also, in the reference to the methodology, the research is of kind not
experimental with an level of research applied and design of research causal.
Next, for the collection of datum was have done interviews to the holder of
ten restaurants of the same way were have done polls to 260 diners.

Finally, conclusions and recommendations pertinent to the research work

have been proposed.

Vi



INTRODUCCION

La presente investigacion de tesis, “INCIDENCIA DE LA PRESTACION DE
SERVICIOS DE EXPENDIO DE ALIMENTOS Y LA EVASION TRIBUTARIA
DE RESTAURANTES DEL DISTRITO DE AYACUCHO. PERIODO
AGOSTO 2015 - JULIO 20177, es un tema vigente e importante que cobra
interés en estos tiempos en el Perd, siendo la evasion tributaria un acto ilicito
gue viene a ser la causa mas relevante de la desigualdad en la redistribucion
de la riqueza, pues los contribuyentes no tributan de acuerdo a su real
capacidad contributiva.

En la region Ayacucho, provincia de Huamanga, distrito de Ayacucho,
considerada como ciudad turistica se observa gran cantidad de empresas de
expendio de comida que van en aumento, lo cual conlleva al desarrollo
econdmico de la region y contribuye al pais.

Dichos negocios cuentan con poca experiencia y desconocimiento sobre
normativa tributaria, distorsionando la verdadera naturaleza y el fin que
propone las normas y reglamentos, que en la practica se vulneran y muchas
veces se ve atribuido por intereses particulares de los propietarios,
trabajadores y comensales; que son agentes integrantes de dicha actividad

econdmica.

El borrador de tesis esta dividido en: el numeral (1), hace referencia a la parte
de Revisién de Literatura, que comprende las bases teéricas; el numeral
(), lo cual menciona a los Materiales y Métodos utilizados para la obtencion
de datos relevantes referidos a nuestra investigacion; el numeral (lll),
referido al procesamiento de los Resultados obtenidos y el numeral (IV), la
Discusion concerniente a la aceptacion o rechazo de la hipotesis planteada.
Finalmente se obtienen las conclusiones del objeto de estudio,

complementandolos con sus respectivos anexos.
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REVISION DE LA LITERATURA

1.1. MARCO HISTORICO

1.1.1. Origen de la Prestacion de Servicios de Alimentacién.

La historia de las empresas de servicios de alimentos se remonta a Egipto
en el afio 512 A.C., donde existen pruebas de la existencia de tabernas, que
eran comedores publicos para hombres en los que servian menus limitados;
en el afio 402 A.C. abrieron por primera vez sus puertas a mujeres y nifios
(BACHS, 2003).

Posteriormente, en el siglo XVIII, aparecieron establecimientos de alimentos
y bebidas donde se ofrecia un menu especifico que era servido a cierta hora
Unicamente.

El primer restaurante fue fundado por el francés Boulanger en el afio de 1765
utilizando la publicidad jPasen todos los que tengan un estbmago débil, yo
los restaurare! No obstante se tienen datos de que el primer restaurante
formal fue Grande Taverne de Londres por Antoine Baueauvilliers (Tsuji,
1991).

A partir de la segunda guerra mundial el negocio de alimentos y bebidas
crecio con mas fuerza, debido a que la gente comenzé a comer fuera de su
hogar con mas frecuencia (Bachs, 2003), conducta que ha seguido en

aumento hasta nuestros dias?.

1.1.1.1. Laindustria de restaurantes en el mundo.

En los ultimos afios se ha producido importantes cambios sociales que han
traido consigo un aumento de empresas de restaurantes. La causa principal
es debida al aumento de personas que comen fuera de su hogar y a la
utilizacion de alimentos pre cocinados. El sector de servicios de alimento y
bebidas ha crecido en forma sorprendente, segun datos proporcionados por
(Montecinos, 2002) el ingreso mundial por alimentos y bebidas es cuatro

veces mayor al de la hoteleria.

! SEVENELLO SPEZZIA, Lorena. (2008). Andlisis de las necesidades de capacitacion en restaurantes de
servicio completo pertenecientes a Canirac de la delegacion Puebla. Universidad de las Américas
Puebla.[Consulta:  Agosto 15, 2017] Formato en PDF, 1 MB. Disponible  en:
http://catarina.udlap.mx/u_dl a/tales/documentos/lhr/sevenello s |/capitulo2.pdf
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Conjuntamente las tendencias mundiales muestran a un cliente mas
interesado por el consumo de alimentos nutritivos y energéticos, pagan por
cocinar sus propios platillos y esperan ser atendidos por personal capacitado,
con conocimientos en el rea y con personalidad de servicio (Montecinos,
2002).

La industria de restaurantes en el mundo ha progresado hasta convertirse
en parte fundamental de la vida cotidiana y de la economia de los paises.
Todos los antecedentes encontrados hasta ahora dejan muy de manifiesto
gue los franceses son los amantes de la buena mesa. Gustan y disfrutan de
la magia y encanto que significa reunirse en un restaurante, ya sea por
negocios, reuniones o simplemente por el hecho de disfrutar deliciosos
productos acompafiado de un entorno agradable y amigos, pareja, etc.

Es por esto que se considera a Francia como un pais preocupado del
desarrollo social de sus habitantes y es un pais que mantiene viva la tradicion
y la importancia de consumir los alimentos sentados todos alrededor de una
mesa muy bien armada y sin alterar el orden ni la composicion de la bien
conocida “Comida Completa o Menu Completo” el que esta formado por:

Entrada, Principal y Postre o Queso?.

1.1.1.2. Antecedentes de la investigacién

Desde el afio 2011 mediante Ley N° 29816, el Sistema Tributario lo Administra
la Superintendencia Nacional de Aduanas y de Administracion Tributaria
(SUNAT), tiene por objetivo la lucha contra la evasion y elusion tributaria; el
contrabando y el tréfico ilicito de mercancias; la facilitacion del comercio
exterior; la ampliacion de la base tributaria y el crecimiento sostenido de la
recaudacion fiscal. Cuya funcion es determinar la correcta aplicacion y
recaudacion de los impuestos, ademas desarrollar sistemas y mecanismos
gue eviten caer en delito tributario. A consecuencia de ello, la SUNAT impone
infracciones y sanciones tributarias, dentro de ellas las mas frecuentes se
contemplan en el Codigo Tributario, en el Art. 174. Infracciones relacionadas
con la obligacion de emitir, otorgar y exigir comprobantes de pago y/u otros

documentos,... Y en el Art. 175. Numeral 3. Omitir registrar ingresos, rentas,

20psitl,p. 9
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patrimonios, bienes, ventas, remuneraciones o actos gravados, o registrarlos

por montos inferiores.

Es por ello que en la actualidad la evasion tributaria se ha convertido en el
problema del dia a dia para el estado, particularmente en el caso de las
empresas constructoras, comerciales y restaurantes. Ya que ellas ocupan el
primer, segundo y tercer lugar en el ranking de la lista de sectores de los

evasoras tributarios respectivamente.

Asimismo, en la Tesis (2014) La Evasion Tributaria y su incidencia en la
recaudacion fiscal en el Per y Latinoamérica, para optar el Grado Académico
de Doctor en Contabilidad, Universidad San Martin de Porres, Lima, ha
concluido que el ocultar bienes o ingresos para pagar menos impuestos,

determinan el nivel de ingresos tributarios?.

Igualmente en la Tesis (2015) La cultura tributaria y la evasioén fiscal en los
restaurantes orientales del cercado de Lima. Las conclusiones relevantes son:
por el bajo conocimiento de los duefios de los restaurantes orientales del
cercado de Lima respecto a las normas tributarias del IGV incide en el
aumento de la evasion de impuestos indirectos?,... ademas que los duefios
de los restaurantes orientales del cercado de Lima presentan irregularidades
con el uso indebido del crédito fiscal para pagar menos impuesto asimismo
ocultando sus ingresos reales , por lo cual se pretende contrastar si se

manifiestan dichos aspectos en los restaurantes que seran objetos de estudio.

En la region de Ayacucho el sector de prestacion de servicios ha venido
incrementandose en los udltimos afios; producto del desarrollo econémico y
poblacional, las empresas a estudiar son los restaurantes que se

constituyeron legalmente y se identificaron al obtener el RUC en el régimen

3 Quintanilla, Esperanza (2014). LA EVASION TRIBUTARIA Y SU INCIDENCIA EN LA RECAUDACION
FISCAL EN EL PERU Y LATINOAMERICA. Tesis de Doctorado en Contabilidad. Universidad San Martin de
Porres, Peru.

* Melchor, Oscar Andrés (2016). LA CULTURA TRUBUTARIA Y LA EVASION FISCAL EN LOS
RESTAURANTES ORIENTALES DEL CERCADO DE LIMA, PERIODO 2015. Tesis de Pre Grado. Universidad
Nacional del Callao, Peru.
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general y asi como aquellos que se incorporaron en el Régimen MYPE
Tributario que constituye Unicamente adecuacion con fines tributarios, son

parte del sector que ocupa el tercer lugar con mayor evasion tributaria.

En este sentido, las empresas prestadoras de servicios de expendio de
comida en la ciudad de Huamanga, cuyas actividades dentro del giro de
negocio es la oferta de productos alimenticios de distinta naturaleza, como la
produccion de comida preparada (mends econdémicos, ejecutivos y
vegetariano) linea de servicios donde se aprecia la mayor presencia de
errores y omisiones tanto en la base imponible como en el proceso de registro,
por otro lado los diversos platos de consumo a preparar (platos a la carta) por
su naturaleza es en menor proporcion, los usuarios son mayormente
instituciones quienes toman mayor cuidado del contenido de los
comprobantes de pago por el consumo por tanto son menores los errores y

omisiones.

Un sector mayoritario tienen preferencia por el consumo de menu (personas
naturales) en la que se manifiestan distintos comportamientos al realizar el
pago, aquellos que no exigen comprobantes de pago, esto favorecido por la
actuacion pasiva de los conductores de los negocios en condicion de
propietarios o aquellos encargados en posicion de prestadores de servicios
de expendio de comida que generalmente esperan exigencias de los clientes
para otorgar comprobantes de pago, otros que Si asumen accion positiva
otorgando documentos pero no corresponden a la categoria de comprobantes
de pago como son: las notas de servicio, nota de pedido, etc, documentos que
tienen la funcién para el control interno de ingresos, asimismo otros
proveedores son reacios a la emision de documentos que acrediten el pago
justificandose de varias maneras como por ejemplo que se le agoto el

talonario respectivo entre otros.

En el caso de consumidores de platos a la carta sucede lo contrario ya que su
conducta mayoritaria es la de exigir la emision de comprobantes de pago al
ser personas juridicas constituidas por entidades publicas y empresas, que

concurren basicamente a los restaurantes en casos de reuniones,
12



aniversarios o por convenios propiamente dichos, requieren la emision de
comprobantes de pago por la obligacion de sustentar sus gastos en sus
respectivas instituciones y areas; ademas de la presencia de malos elementos
quienes piden la emision de comprobantes de pago anotando lo consumido
solo en la copia del emisor, mientras que lo concerniente para el usuario la
entrega en blanco para luego llenar considerando montos diferentes al
consumo real en busqueda de beneficio propio.

La costumbre de ignorar la exigencia de comprobantes de pago; asi como
cuando los administradores de negocios tampoco asumen la iniciativa de
cumplir con la obligacion de emitir los referidos comprobantes, generan
contingencias tributarias, que puede constituir un alto riesgo para la

permanencia de las empresas en el mercado.

Respecto a los errores que comete el personal encargado de la emision,
control y registro de ingresos es consecuencia de confusiones en la suma
total, la ilegible anotacién dentro del comprobante de pago, descuido en
asignar los precios correctos ante la variedad de platos asignando montos
inferiores, lo cual conlleva a una inconsistencia en la determinacion de la base
imponible en las boletas de venta.

Ademas el personal en muchas oportunidades incurre en errores al momento

del cobro.

Consecuentemente los errores y omisiones se producen desde el proceso de
identificacion fijacion del precio, emision del comprobante de pago y su
consiguiente anotacion en el registro de ventas, lo que conlleva a las

contingencias tributarias.

1.1.2. Origen de la Evasién Tributaria.

La tributacion viene a ser la obligacion que tienen los ciudadanos con el
estado, con el objetivo de buscar una mejora continua en los servicios y
obras publicas. A nivel mundial y a través de la historia esta fue y sigue
siendo un mecanismo para lograr objetivos que se trazaban los gobiernos.
Para comprender mejor la historia de la tributacion en nuestro pais, debemos

tener presente que esta marcada por dos momentos diferentes: antes y

13



después de la llegada de los espafoles.

En el Perd se tributa desde la época preincaica, en el imperio del
Tahuantinsuyo el fundamento de la tributacion era la reciprocidad y la
redistribucién. Los contribuyentes eran los runas y el destino de la tributacion

era para las obras publicas de mantenimiento (nobleza, milicia y culto)

En la época de la colonia los fundamentos de la tributacion era la legislacion
colonial, los contribuyentes eran los indigenas y el destino de la tributacion
era para el sistema administrativo colonial y enriquecimiento de la corona.
Desde la época republicana hasta la actualidad el fundamento de la
tributacion era la legislacion democratica, el contribuyente es el ciudadano
gque paga tributos de acuerdo a ley y el destino de la tributacion son para las

obras, servicios para el mantenimiento de las instituciones publicas.®

1.2. SISTEMA TEORICO

1.2.1. La Teoria de la Equidad.

Adams (1965) sefialé que los empleados comparan sus esfuerzos y
gratificaciones con la de sus compafieros, basando su hipoétesis en que la
motivacion de las personas depende en gran medida de que se sientan que
son tratadas con equidad en la distribucion de los recursos respecto de los
demas. Asi, cuando un individuo detecta un estado de inequidad tratard de
hacer justicia y se sentira satisfecho si nota que sus compafieros reciben los
mismos recursos que é€l, de lo contrario sentira una sensacion de injusticia.
Esta teoria se incorpora a esta investigacion desde la perspectiva en que los
contribuyentes pagaran o evadiran impuestos en la medida en que perciban
gue estos tienen un destino para la satisfaccién general de la sociedad en
su conjunto y no de solo algunos, y cuando vean que su sistema tributario
es justo y equitativo, si no, trataran de hacer justicia por sus propios medios

al evadir impuestos®.

5 YACOLCA ESTARES, Daniel. (2012). Cultura Tributaria. Per: Editorial del IATA, p. 193
6 PAZO, Yulissa; TIMANA, Juan (2014) PAGAR O NO PAGAR ES EL DILEMA. Peru: Ediciones ESAN, p. 21
14



1.2.2. La Teoria de la Utilidad

Bunge (1985) sefiala que el individuo, al enfrentarse constantemente con las
condiciones del medio, tiene que realizar diversas elecciones que lo fuerzan
a tomar decisiones y, al ser un maximizador racional, las decisiones que
tome son las que mas probable maximicen sus utilidades y beneficios.
Quintanilla y Bonavia (2005), abordan la evasion de impuestos, sefialando
gue no solo la maximizacién de beneficios hace que las personas evadan
Impuestos sino que existen otros factores relacionados con los sentimientos
de inequidad, la oportunidad de evadir y los descuentos que pueden recibir
de las autoridades fiscales. Los sentimientos de inequidad son producidos
por la percepcion y la evaluacion que tiene el individuo de su sistema de
impuestos; la oportunidad de evadir estd asociada con la edad, con las
personas jovenes como mas propensas a presentar actitudes negativas de
evasion, y recibir un descuento por parte de las autoridades fiscales es visto
CcOmo una ganancia que, de alguna manera, ayuda a reducir la evasion, pero
no la hace desaparecer.

Finalmente, Allingham y Sandmo (1972) sefialan que la evasion es el
resultado de la decision tomada por el individuo que trata de maximizar
utiidades y cuya conducta negativa dependera de su estimacién de los

costos y los beneficios que espera por evadir sus impuestos’.

1.2.3. Teoria Dualista

Aqui se diferencia a los llicitos Tributarios en dos categorias juridicas, segun
Su naturaleza, y las sanciones, en penales y civiles o administrativas. Es
decir, distingue a los delitos tributarios que comete quien se sustrae
dolosamente o no del cumplimiento de la obligacibn de pago, y son
reprimidos con sanciones penales; de las sanciones administrativas que
corresponden a infracciones fiscales, y tiene penas pecuniarias, multas y

otras de indole accesoria, como el comiso y la clausura de establecimiento.

1.2.4. Teoria de la Decisién

Por teoria de la decision se entiende el campo de estudio, basado en la

7 0bssit 6, p. 28
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racionalidad, que permite obtener los mejores resultados por medio de un
proceso organizado y metodico (Shablel, 1994, p. 1). Se trata, por lo tanto,
de una teoria normativa, por la cual se intenta analizar como las decisiones
deben ser, en lugar de como realmente ocurren.

En un mundo contingente, donde las decisiones practicas del individuo se

dan en un contexto de riesgo e inclusive de incerteza, la teoria de la decision

intenta establecer formas de obtener la maximizacion de los posibles

resultados, a través de los objetivos pretendidos®.

1.2.4.1. Actos, estados y resultados

Para que se pueda decidir sobre algo, es necesario en principio especificar
cuales son los actos, estados y resultados (Peterson, 2009, p. 17-30). En
otras palabras, un problema decisorio impone al agente condiciones que son
los estados de cosas en el mundo en relacion a las cuales debera realizar
actos, en concordancia con los resultados que pretende obtener.

Los estados de cosas son condiciones de la realidad que afectan las
elecciones del agente, elecciones tales que resultaran en alguna accion
especifica. En el proceso decisorio, no son ni los actos efectuados por el
agente ni los resultados obtenidos por ellos, sino eventos relevantes para la
eleccion que debe ser hecha. Por otro lado, también los actos realizados por
otros constituyen, desde el punto de vista del agente, estados.

Como ejemplo, la eleccion entre pagar o discutir judicialmente alguna
imposicién tributaria. La probabilidad de éxito en el litigio, asi como los
costos y beneficios asociados, influenciaran directamente la decision del
contribuyente. Si los beneficios asi lo justifican, habra litigio; si los costos
fueren exorbitantes, no.

Noétese que, en el contexto de la decision juridica, el repertorio de normas
compone el Estado de cosas que influenciardn la eleccién. Ya sean
principios, o reglas, y, principalmente, la pragmatica que fija esas normas en
el sistema la jurisprudencia, ésta es la informacién sobre la realidad que

importa al agente que debe elegir. En el derecho tributario, por ejemplo, el

8 SAMHAN SALGADO, Fiorella, (2012). EL ILICITO TRIBUTARIO: Naturaleza Juridica y Tratamiento en la
Legislacion Peruana. 1ra Edicion CENTRO DE ESTUDIOS TRIBUTARIOS USMP Facultad de Derecho
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contribuyente, el agente o el juez tomaran como base justamente ese
repertorio al realizar sus actos visando los resultados pretendidos, siempre
en el afan maximizador: obtener economia fiscal, actuar de modo eficiente
o poner fin al litigio alcanzando la decisiébn mas justa.

Los actos, a su vez, son las acciones provenientes de la decisién tomada por
el agente. En ese sentido, son funciones relativas a los estados de cosas
asociados, que les sirven de argumentos.

Finalmente, los resultados son, obviamente, lo que mas importa para los
tomadores de decisiones. Los actos son elegidos como forma de alcanzar
los deseados resultados, y los estados de cosas componen la realidad que

restringe e influencia la toma de decision®.

1.2.5. Modelos Tedricos Sobre la Evasion Tributaria

Los supuestos del modelo basico de evasion tributaria son:

Primero, el contribuyente se conduce de acuerdo con los axiomas de
comportamiento de Von Neumann- Morgenstern bajo incertidumbre.
Segundo, la funcién de utilidad del contribuyente tiene como Unico argumento
el ingreso (1).

Tercero, el contribuyente es adverso al riesgo, por lo cual su utilidad
marginal del ingreso es positiva y decreciente. Esto significa que la primera
derivada de la funcion de utilidad, U'(l), es positiva; y la segunda derivada es
negativa, U "(I) < 0. Cuarto, el ingreso verdadero del contribuyente, I, es

conocido por éste, pero no por el organismo recaudador de impuestos.

Quinto, el contribuyente estara afecto a un impuesto proporcional sobre el
ingreso declarado, X. El impuesto sera por lo tanto una tasa porcentual dada,
t, que se aplicara sobre X. El pago tributario medido en soles se calcula como
t*X.

Sexto, el ingreso declarado X, es una variable decidida por el contribuyente.

Si |- X > 0 existira evasion tributaria y si | - X = 0 no habra evasion.

Séptimo, la probabilidad de que el contribuyente sea objeto de una

® CARVALHO, Cristiano, (2014). Teoria de la decisién tributaria. 1 ed.) Lima, Pera: Coleccidn doctrina
tributaria y aduanera, p.105

17



investigacion por parte de la autoridad fiscalizadora de impuestos es p. Por
lo tanto, (1 - p) es la probabilidad de no ser investigado y tener éxito en la
evasion. Octavo, la tasa de castigo por la evasion tributaria, B, se aplica sobre
el ingreso no declarado, | - X, y sera obviamente mayor que t.

El castigo puede ser en dinero o en carcel, pero para los efectos de este
modelo se expresara todo en su equivalente en dinero. B se considera
conocida. El problema a resolver por el contribuyente es encontrar el valor de
X gque maximizara la siguiente funcion de utilidad esperada: E{U} = (1 - p) U{l
-tX}+p U{l -tX - B (I - X)}

La expresion (1 - p) U{l - tX} indica la utilidad esperada del contribuyente si
no es descubierto por su evasion y la expresion p U{l - tX - B (I - X)} sefala
la utilidad esperada del contribuyente si es sorprendido evadiendo.

Resolviendo la maximizacién se obtienen los siguientes resultados:

Primero, el contribuyente ocultara parte de su ingreso a la autoridad
recaudadora de impuestos si pB< t. Es decir, ocurrira evasion cuando la tasa
de castigo esperada, pB, es menor que la tasa de impuesto que le
corresponde pagar, t. Se puede decir que t es el beneficio por soles no
declarado y pB es el castigo por soles evadido cuando es descubierto en la

evasion.

Segundo, al aumentar el ingreso verdadero, I, el modelo no permite
determinar con exactitud qué pasara con el monto de ingreso no declarado,
pues este pasa a depender de la relacion de otras variables del modelo,

pudiendo finalmente aumentar, permanecer constante o disminuir.

Tercero, el modelo tampoco permite determinar con precision la
respuesta a la pregunta que pasa con el monto de ingreso no declarado al
variar la tasa del impuesto t. La respuesta queda en funcion de la relacion de
otras variables del modelo, pudiendo aumentar, quedar constante o
disminuir.

Cuarto, el modelo predice con claridad que al aumentar la tasa de castigo, el
contribuyente aumenta el ingreso declarado, y por lo tanto, disminuye la

evasion. Es decir, dX/dB > 0.

Quinto, el modelo predice que al aumentar la probabilidad de fiscalizacion de
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los contribuyentes, estos aumentaran la cantidad de ingreso declarado y

disminuira la evasion. Es decir, dX /dp> 0.

Sexto, el modelo basico planteado ha sido objeto de extensiones,
como la incorporacion de factores no pecuniarios como sancion a la decisiéon
de evadir impuestos. Esto se ha realizado a través de incorporar una variable
gue refleje el efecto negativo sobre la reputacion del contribuyente dentro de
la sociedad por el hecho de ser un evasor de impuestos. Se deduce que la
condicion para evadir impuestos es mucho més estricta que cuando no habia

sanciones no pecuniarias. Esto significa que se vuelve mas dificil la evasion.

Séptimo, otra extension al modelo basico es hacer depender la probabilidad
de ser fiscalizado del nivel de ingreso declarado. Si la autoridad conoce la
profesién del contribuyente y tiene alguna informacion acerca de los ingresos
normales que se ganan en cada una de ellas, entonces una persona que
declare ingresos por debajo del promedio de su profesion tiene una
probabilidad mas alta de ser fiscalizado, que una con ingresos declarados
por sobre el promedio. La conclusién es que aumentara el ingreso declarado

y disminuira la evasion.

Octavo, si la tasa de impuesto depende del nivel de ingreso verdadero,
estariamos ante la presencia de un impuesto de tipo progresivo (o al menos
de una estructura de tasas impositivas progresiva). Al aumentar la
probabilidad de fiscalizacion o en la tasa de castigo, los contribuyentes

aumentaran el ingreso declarado y disminuiran la evasion.

Noveno, del analisis tedrico del problema de la evasion tributaria se infiere
gue los contribuyentes pueden determinar un nivel éptimo de evasion, el cual
va a depender de multiples variables, como por ejemplo: el nivel de ingreso
verdadero, el tipo de sistema tributario, la tasa marginal de impuesto, la tasa
de castigo, factores no pecuniarios (el prestigio), la probabilidad de
fiscalizacion, etc. La reaccion del contribuyente frente a variaciones en la
tasa de castigo y la probabilidad de fiscalizacion es directa, la evasion

disminuye cuando estas variables se incrementan.

Décimo, el Gobierno tiene en sus manos la posibilidad de alterar las tasas de

19



castigo y la probabilidad de fiscalizacion, convirtiéndolas de esta forma en
instrumentos de politica. Los costos de aumentar las tasas de castigo
parecen menores que los de aumentar la probabilidad de fiscalizacion y
los contribuyentes reaccionan disminuyendo mas su evasion frente a un
aumento de la tasa de castigo. En ningun caso, de lo sefialado, se puede
concluir que la politica para regular la evasion debe ser solo aplicar tasas de
castigo, la verdad es que solo se trata de indicar en cual se debe poner el
énfasis, ambas son necesarias de llevar a cabo simultaneamente, pues
mantienen un grado de complementariedad. Ademas, la severidad de las
sanciones debe guardar una relacién razonable con el tipo y magnitud del
delito, las tasas de castigo se determinaran de acuerdo con consideraciones,

politicas, sociales y éticas.

Extensiones adicionales al modelo basico se encuentran en Sandmo (2004),
incorpora comportamientos socialmente conscientes, evasion tributaria de las
empresas, tributacion Optima en presencia de evasion tributaria. King y
Sheffrin (2002) y Hoffman, Hoelzl y Kirchler (2012) adicionan variables
sicologicas a la explicacion de la evasion, tales como: la importancia que los
contribuyentes conozcan las leyes tributarias, sus actitudes hacia el gobierno
y la tributacion, normas personales, percepcién de las normas sociales y
justicia, tendencias motivacionales al cumplimiento, y posibilidades de

intervencion estratégica para aumentar el cumplimiento tributario®®.

10 YANEZ HENRIQUEZ, José, (2016). Evasion Tributaria: Atentado a la Equidad. | Ed. Centro de
Estudios tributarios. Universidad de Chile.
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1.2.6.

Base Legal.

DECRETO SUPREMO N° 133-2013-EF, Texto Unico Ordenado del
Cabdigo Tributario.

DECRETO SUPREMO N° 055-99-EF, Texto Unico Ordenado de la
Ley del Impuesto General a las Ventas e Impuesto Selectivo al
Consumo.

DECRETO SUPREMO N.° 179-2004-EF, Texto Unico Ordenado de la
Ley del Impuesto a la Renta

DECRETO LEY N° 25632 — Ley Marco de Comprobantes de Pago
NIC 12: Impuesto sobre las Ganancias

NIC 18. Ingresos de Actividades Ordinarias.
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1.3. MARCO CONCEPTUAL

» Base Cierta:
Procedimiento tributario efectuado por la Administracion Tributaria en
el cual se realiza la determinacion tomando en cuenta los elementos
existentes que permitan conocer en forma directa el hecho generador

de la obligacién tributaria y la cuantia misma??.

» Base Presunta:

Determinacion efectuada por la Administracion Tributaria en merito a
los hechos o circunstancias que, por relacién normal con el hecho
generador de la obligacion tributaria, permitan establecer la
existencia y cuantia de la obligacion.

Este permite a la administracién tributaria descubrir la existencia de
una obligacion tributaria omitida sin necesidad de demostrar
directamente la realizacion de hecho generador.

En este sentido, constituye una herramienta que permite el control de
la evasion tributaria, que se utiliza en forma extraordinaria, en los
casos en los que hay evidencia que indiquen que no se ha cumplido
con las obligaciones tributarias como emitir el comprobante de pago

0 no registrar ingresos??.

» Capacidad Contributiva:
Es la competencia que tienen una persona natural o juridica para
pagar tributos y que esta de acuerdo a la disponibilidad de recursos

con que cuenta®,

1 ABANTO BROMLEY, Martha, et. Al. (2012). Diccionario Aplicativo para Contadores. (| ed.) Lima,
Peru: Gaceta Juridica, p.104

20bsit 11, p. 107

13 ALVA MATTEUCCI, Mario, et. Al. (2014). Diccionario de Jurisprudencia Tributaria. (1ed.)

Lima, Peru: Pacifico Editores SAC, p. 112
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» Comprobante de Pago:
Es el documento que acredita la transferencia de bienes, la entrega en
uso 0. la prestacion de servicios. Solo se consideran comprobantes de
pago, siempre que cumplan todas las caracteristicas y requisitos

minimos establecidos en el presente reglamento4.

» Costeo absorbente
“‘Es la metodologia tradicionalmente usada por la contabilidad de
costos. Considera que todos los costos de fabricacion, con
independencia de su comportamiento, deben ser absorbidos por el
producto. (...) La distincidon entre costos del producto y del periodo
tiene origen en la diferenciacion de las areas funcionales de la
actividad empresarial. Asi los costos de fabricacion son costos del
producto; y los de comercializacidén, administracion, investigacion y

financieros son costos del periodo™>.

» Materias Primas (MP)

Las materias primas segun (Torres Orihuela, 2006) son todos aquellos
materiales que forman parte del producto terminado y se vende con el
producto terminado.
La condicién importante para conocer y discriminar las materias
primas, de otros materiales es saber exactamente y con cierta facilidad
la cantidad de materia prima que se emplea en cada unidad de
producto terminado.
Las materias primas pueden tener dos grupos:

v' Materias primas propiamente dichas

v Materias primas de acondicionamiento

Segun (Farfan Pefia, 2000) Las materias primas antes de ser
transformadas, precisan de la intervencion de otras areas funcionales
como el departamento de compras, almacén, jefatura de planta,

contabilidad.

% obsit 11, p. 205
1> FLORES SORIA, Jaime. (201 I).Costos y Presupuestos Concordados y NIIF: Teoria y prdctica. pag. 323
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» Costos indirectos de fabricacion (CIF)
Segun (Farfan Pefia, 2000) “es el conjunto de costos de fabricacion
que intervienen en la transformacion de los productos y que no se
identifican o cuantifican plenamente con la elaboracion de partidas
especificas, procesos productivos o centros de costos determinados.
Esto quiere decir que no puede conocerse con exactitud qué cantidad

de esas erogaciones esta en la fabricacion del producto”.

» Defraudacion Tributaria:
Delito tributario en que incurre el que mediante simulacion, ocultacion,
maniobras o cualquier otra forma de engafio, induce a error al Fisco,
del que resulte para si o un tercero, un pago menor del tributo a

expensas del derecho fiscal a su percepcion?®.

» Error:
Equivocacion, yerro, desacierto 0 como un concepto o juicio que se
aparta de la verdad, sin la consciencia o la voluntad que entrafia la

mentiral’.

» Evasion Tributaria
Es la falta de cumplimiento de las obligaciones por parte de los
contribuyentes. Esa falta de cumplimiento puede derivar en perdida

efectiva de ingreso para el fisco o no?®.

» Explicacion Grafica de la Evasion Tributaria
Los contribuyentes evaden sus impuestos porque el monto de
impuesto evadido pasa a formar parte de un mayor ingreso que podra
disfrutar el contribuyente, con respecto a la situacion de no evadir,
suponiendo que no es detectado. Esto le permite incrementar su

bienestar econémico.

'8 RAMOS, E. DICCIONARIO DE TERMINOS TRIBUTARIOS, extraida de la pagina web: www.gestiopolis.com
7 Obsit 11, p. 193
'®* COSULICH, Jorge (1993). Proyecto Regional de politica fiscal CEPAL-ONUD. Santiago de Chile.
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Se dice que la evasion es un atentado a la equidad pues impide que
dos contribuyentes que tengan una misma base paguen la misma
cantidad de impuesto o que contribuyentes con distinta base, el que
tenga mayor base pague proporcionalmente una mayor cantidad de
impuesto. Estas son dos caracteristicas que se acepta debe satisfacer
un "buen" sistema tributario.
Pero, la evasion tributaria también es un atentado a la eficiencia en el
uso de los recursos, al permitir que los evasores accedan a recursos
a un costo menor que los contribuyentes no evasores, generando una
competencia desleal entre ellos. Por ello, la autoridad debe oponerse
férreamente a la evasion, idealmente debiera hacerla desaparecer por
completo. Sin embargo, en el mundo real por multiples razones ello no
ocurre.
Dada la complejidad de la evasion, se comenzara su analisis a través
de explicaciones simples, para después pasar a presentaciones mas
complicadas, de manera de lograr una mejor comprension de ella. Una
explicacion grafica parece ser la forma mas sencilla de partir con el
tema, el cual se presenta en el Grafico N° 1.

Gréfico N° 1

CMa =¢ x Sancién marginal

Soles de
beneficio
y costo

EB
EB* Soles no declarados

El modelo gréfico, tomado y adaptado desde Rosen (2002), mide en
su eje vertical el valor monetario, (soles), de los beneficios y los costos
de la evasion tributaria para el contribuyente. El eje en el sentido

horizontal mide el valor monetario de la base no declarada u ocultada
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por el contribuyente (cantidad de soles no declarada o erosion de la
base del impuesto, EB). La evasion tributaria puede ser analizada
con la metodologia de estudio de un proyecto. Es decir, se trata de
una decision que presenta beneficios y costos para el contribuyente,
gue es quien la lleva a cabo.

El beneficio para el contribuyente por cada sol no declarado o
simplemente el beneficio marginal, es igual a t. Donde t es la tasa
marginal del impuesto que grava al contribuyente. Ejemplo, suponga
gue la tasa marginal que afecta a un contribuyente sea igual a 35%,
entonces el beneficio marginal por cada sol no declarado es igual a 35
céntimos. Por cada sol de la base que el contribuyente oculte a las
autoridades recibira 35 céntimos de ingreso, que no habria tenido si €l
fuese honesto y paga lo que le corresponde. Se representa por la linea
recta horizontal en el Grafico N° 1. El beneficio corresponde a recursos
gue el contribuyente debio pagar al Fisco, pero debido a la evasion
guedan en sus bolsillos. La evasion incrementa el poder de compra
del contribuyente, por eso para él es un beneficio.

El contribuyente enfrenta un costo probable para su decision de
evasion. Existe una probabilidad ® que sea fiscalizado por la autoridad
tributaria, (0 < ® < 1). Si fuese descubierta su evasion, la autoridad le
aplicara una sancion (multas, intereses, devolucion de lo evadido,
etc.), la cual aumenta a tasa creciente segun vaya creciendo la
cantidad de soles no declarados, EB. La multiplicacion de la
probabilidad de fiscalizacion por la sancién marginal (expresada en
soles) mide el costo marginal para el contribuyente de ocultar cada sol
a la autoridad. Este costo marginal es directamente creciente con
respecto a la cantidad de soles ocultados a la autoridad tributaria. En

el Gréafico N° 1 corresponde a la curva con forma exponencial.

El modelo predice que el contribuyente ocultara todos aquellos soles
de su base para los cuales el beneficio marginal supera o iguala su
costo marginal de evadir. Es decir, seran no declarados todos aquellos
soles que le generan un beneficio neto esperado mayor o igual a cero,
BMg - CMg = 0. En el Gréfico N° 1 la cantidad total de soles no

declarados alcanzan la magnitud EB* y el beneficio neto esperado por
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el contribuyente se mide por el area comprendida entre debajo de la
linea recta del BMg y por arriba de la curva del CMg. Asi se explica de
manera simple el surgimiento de la evasion en la practica.
Obviamente no habré evasion cuando el beneficio marginal de evadir
sea menor que el costo marginal de evadir, de manera que estas dos
funciones no se cortarian para una cantidad positiva de soles no
declarados Es importante hacer notar que mientras mas altas sean las
tasas de fiscalizaciéon y de sancion marginal, mayor sera el CMg de
evadir, por lo tanto, reducira la evasion. En la vida real la tasa de
fiscalizacion por lo general no es alta, pues esta actividad es cara de
realizar. Algunos paises han optado por aplicar altas tasas de sancion
marginal (puede ser mas barato), para desalentar la evasion.

Por otro lado, mientras mas alta sea la tasa marginal del impuesto
mayor sera el beneficio marginal de evadir, y ello, aumentara la tasa
de evasion. Por ello algunos especialistas abogan por tener tasas
marginales bajas para generar los recursos que requiere el Fisco.

Las conclusiones anteriores, se alcanzan con la mayoria de los
modelos matematicos que se han desarrollado para explicar la

evasion tributarial®.

» Impuesto ala Renta:
Impuesto que grava a las ventas que provengan del capital, del trabajo
y de la aplicacién conjunta de ambos factores, entendiéndose como
tales aquellas que provengan de una fuente durable y susceptible de

generar ingresos perioédicos?.

» Impuesto General alas Ventas:
Es un impuesto que grava el valor agregado en cada transaccion

realizada en las distintas etapas del ciclo econémico?L.

> Ingresos Tributarios del Gobierno Central:

Estan conformados por los tributos internos y aduaneros recaudados

Y Obssit 10, p. 176
© Obsit 11, p 472
2 Ob it 11, p 479
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por SUNAT, excluidas las Contribuciones Sociales. La participacion de

estos ingresos respecto al PBI, se denomina presion tributaria®?.

» La Carta:
La carta del restaurante es uno de los instrumentos mas importantes
dentro del negocio gastronémico, ya que es la herramienta por la cual

elegira su preferencia.

v Los platos estan agrupados segun sus funciones gastronémicas
y caracteristicas.

v/ Cada plato tiene un precio fijo.

v Los platos se preparan a peticién del cliente y se requiere de un
tiempo prudencial para que estén listos?3.

> Menu:
El Menu es el 6rgano de comunicacion entre el restaurante y el cliente
y por tanto se debe promover un encuentro entre las preferencias o
gustos del cliente y la oferta del local.
v' Tiene un nimero de platos fijos.
v' Posee un costo fijo para todo el conjunto de platos( entrada,
fondo, postre, bebida)

v' Los alimentos ya se encuentran preparados en el momento del

servicio?.
» Omiso:
Tributariamente, contribuyente que no ha cumplido con sus

obligaciones tributarias formales y sustanciales, infringiendo las

disposiciones sobre la materia®>.

> Presuncion:

Por la presuncién se forma o deduce un juicio u opinion de las cosas

2 Decreto Supremo N° 070-2013-PCM. Glosario explicativo de terminologia técnica.
2 SERRA, Diego. CARACTERISTICAS Y DEFINICIONES ENTRE CARTA Y MENU, extraida de la pagina

web: www.prezi.com
% Obsit 16

“HIDALGO, Carlos. GLOSARIO TRIBUTARIO. Extraida de la pagina web:
www.circulocontable.fullblog.com
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y de los hechos antes de que sean demostrados o aparezca por si
mismos. En términos netamente juridicos, la presuncion como
proposicion normativa de la verdad de un hecho, constituye un medio
de prueba legal inatacable en algunos casos y susceptible de
demostracién en contrario en otros casos, en todos los casos supone
la concurrencia de tres circunstancias: un hecho conocido, otro
desconocido y una relacion de causalidad.

Asimismo, se puede definir a la presuncién cuando se comprueben
omisiones de diferente naturaleza respecto a un deudor tributario y
resulte de aplicacion mas de una de las presunciones establecidas,
estas no se acumularan debiendo la Administracion aplicar la que

arroje el mayor monto de base imponible o de tributo?®.

Restaurantes:

Establecimiento que expende comidas y bebidas al publico,
preparadas en el mismo local, prestando el servicio en las condiciones
gue sefiala el presente Reglamento y de acuerdo a las normas

sanitarias correspondientes?”’.

% Obsit 11, p 679
” DECRETO SUPREMO N* 025-2004-MINCETUR, Reglamento de Restaurantes. Definicién de

Restaurante.
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2.1. Materiales

MATERIALES Y METODOS

2.1.1. Cronograma de Actividades

2.1.1.1. Actividades

ACTIVIDADES

2017

2018

Ago.

Set.

Oct.

Nov.

Dic.

Ene. | May.

Afianzamiento de las
acciones del proyecto

Elaboracién formal del
disefio y marco teorico

Preparacion de
estrategias de
informacion

Tabulacion de items
para la encuesta

Tabulacion de datos
para las encuestas

Andlisis e interpretacion
de informacion

Presentacion de plan de
tesis

Preparacion de borrador
de tesis

Preparaciéon y
presentacion del informe

2.1.1.2. Recursos Disponibles

A. Personal
v' 2 Bachilleres
v 1 Asesor
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Bienes de Consumo
Materiales bibliograficos
Materiales de escritorio

RN

Materiales de computo

Servicios
Asesorias

Impresion

"SRNER N

Empastados

2.1.1.3. Plan de Presupuesto

RECURSOS

MONTO

BIENES

v' Materiales bibliograficos
v Materiales de escritorio

v' Materiales de computo

400.00

SERVICIOS

v' Asesoria
v" Impresién

v' Empastado

2500.00

TOTAL

2900.00

2.1.1.4. Financiamiento

El financiamiento para la concretizacion de la tesis sera cubierto por recursos

propios de los aspirantes.

2.2. Metodologia

2.2.1. Tipo y nivel de la investigacion

Por el tipo de investigacion, el presente estudio reune las condiciones
metodoldgicas de una investigacion No experimental. Y un nivel de
investigacion APLICADA. De acuerdo a la naturaleza del estudio de la

investigacién, reune por su nivel las caracteristicas de un estudio
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exploratorio, descriptivo, explicativo, inductivo-deductivo. El disefio de la
investigacion sera causal.

Durante el proceso de investigacion para demostrar y comprobar la hipotesis
se aplicara el método de hipotético deductivo. La entrevista, la encuesta y el
instrumento de consumos de insumos Yy su relacion con el nivel de ventas se

aplicaran indistintamente conforme se vera desarrollando la investigacion.

2.2.2. Poblacion y Muestra

2.2.2.1. Poblaciéon de estudio

La Poblaciéon motivo de investigacion est4 conformada por las empresas de
restaurantes del distrito de Ayacucho inscritas en el Régimen Especial,
General y acogidas al Régimen MYPE Tributario. Siendo un total de 34 segun
fuente de la SUNAT.

2.2.2.2. Tamafno de muestra

La muestra es de 10 empresas que fueron seleccionadas intencionalmente
y no probabilisticamente por el criterio de ubicacion estratégica dentro del
distrito de Ayacucho, con una exclusién de aquellos que tienen menor a 2
afnos de funcionamiento en el distrito de Ayacucho.

A continuacion se detalla en el siguiente cuadro de las empresas objeto de

estudio.
EMPRESAS OBJETO DE ESTUDIO CODIGO
Restaurant Marcos RM
Restaurante Retablo del Pechugén RP
Restaurant Via Via RV
Restaurant Sukre RS
Restaurant Pukas Huasi PH
Restaurant Alamos RA
Restaurant Mestizo RZ
Restaurant Lupita RL
Restaurant 4 Sabores en Uno SU
Restaurant Totos RT

33



2.2.3. Fuentes de informacion:

2.2.3.1 Fuente Primaria: Entrevistas, observacion, documentos
originales, apuntes, fotografias.

2.2.3.2 Fuentes secundarias: Bibliotecas virtuales, libros, folletos,
revistas, publicaciones, CD.

2.2.3.3 Fuentes Terciarias: Directorios, articulos sobre encuestas.

2.2.4. Disefio de investigacion
Causal.

2.2.5. Técnicas e Instrumentos
2.25.1. Técnicas

Fichaje: Se registran los datos obtenidos de las diversas Empresas
consultadas en fichas, las cuales contienen la mayor parte de la informacion

recopilada en esta investigacion.

Andlisis de Contenido: A través de las guias de observacién que sirven para
recopilar la informacién. Asimismo, a fin de analizar las distintas posiciones
vertidas tanto en las normas tributarias nacionales asi como en la
comparada, es necesario recurrir al fotocopiado de libros de diversas

bibliotecas universitarias, asi como de algunos trabajos de investigacion.

Encuestas: Dirigidas a una muestra representativa de la poblacion, con el
fin de conocer estados de opinion o hechos especificos, la presente
investigacion tiene como objetivo obtener informacién de la muestra
representativa de la poblacion total de especialistas en materia tributaria, para

obtener respuestas para realizar su andlisis estadistico.

2.25.2. Instrumentos

<> Instrumento: ART 72° del TUO del C.T. Ingresos omitidos cuando no
hay relacion entre insumos utilizados en la prestacion de servicios de
expendio de alimentos.

<& Cuestionario
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2.3.1. RESULTADOS
3.1. INFORMACION GENERAL

1. ¢Hace cuantos afios entro en funcionamiento su negocio?

CUADRO N° 1

Descripcion TOTAL| %

X X X X 4| 40%
X X X 3| 30%
X X X 3| 30%

10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 1 se observa que en el rango de 2 a 5 afios de funcionamiento se encuentran 4
restaurantes entrevistados de la muestra, que equivalen a un 40 % del total. Y entre el rango de 6 a 10 afios se encuentran 3
restaurantes entrevistados de la muestra, que equivale al 30 %. Por ultimo, en el rango de 11 afios a mas afios se encuentran 3
restaurantes entrevistados de la muestra, que representa el 30% del total.
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2. ¢Qué categoriatiene su restaurante?

CUADRO N° 2
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
X X X X X 5 50%
X X X X 4| 40%
X 1| 10%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 2 se observa que en la categoria de un tenedor se encuentran 5 restaurantes, que

representa el 50% del total. También se observa que en la categoria de dos tenedores se encuentran 4 restaurantes, que

representa el 40% del total.
Por ultimo, en la categoria de tres tenedores se encuentran 1 restaurantes, que representa el 10% del total.
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3. ¢Qué otros servicios mas ofrece?

CUADRO N° 3
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT TOTAL| %
X X X X X 5 50%
X X X X X 5 50%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 3 se observa que 5 restaurantes ofrecen el servicio en eventos institucionales, que

representa el 50% del total. Asi mismo, se observa que 5 restaurantes ofrecen el servicio de catering, que representa el 50 %
del total.
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4. ¢Quiénes se encargan de emitir comprobantes de pago en su negocio?

CUADRO N° 4
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
X X X 3| 30%
X X X 3| 30%
X X X X 41 40%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 4 se observa que en 3 restaurantes el duefio es el encargado de la emision de
comprobantes de pago, que representa al 30 % del total. También se observa que en 3 restaurantes el administrador es el
encargado de la emision de comprobantes de pago, que representa el 30 % del total. Ademas se observa que en 4 restaurantes

el personal es el encargado de la emisién de comprobantes de pago.
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5. ¢Usted realiza compras sin solicitar comprobante de pago hasta que monto y cual es el motivo?

CUADRO N° 5.1

Rango de Compras | RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
X X X 3| 30%
X X X X 4| 40%
X X X 3| 30%
TOTAL 10|100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 5.1 se observa que 3 restaurantes realizan compras sin haber solicitado comprobantes
de pago en el rango de <500 a 1000>, que representa el 30% del total. También se observa que 4 restaurantes realizan compras
sin haber solicitado comprobantes de pago en el rango de <1001 a 1500>, que representa el 40 % del total. Por Ultimo se observa
gue 3 restaurantes realizan compras sin haber solicitado comprobantes de pago en el rango de <1501 a 2000>, que representa
el 30 % del total.
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CUADRO N° 5.2
MONTO DE COMPRAS POR MES
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)

Rango RM RP RV |RS |[PH RA |RZ |[RL |[SU |RT PROMEDIO
500 - 1000 900 | 500 | 950 783
1001 - 1500 1500 1500 1100 1300 1350
1501 - 2500 2500 | 2000 2100 2200

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 5.2 se observa que los restaurantes de codigo RZ, RL y SU realizan compras sin haber
solicitado comprobantes de pago en un promedio de S/ 783 soles por mes. Del mismo modo, se observa que los restaurantes
de cédigo RM, RP, PH y RT realizan compras sin haber solicitado comprobantes de pago en un promedio de S/ 1350 soles por
mes. Consecuentemente, se observa que los restaurantes de cddigo RV, RS y RA realizan compras sin haber solicitado

comprobantes de pago en un promedio de S/ 2200 soles por mes.

40



CUADRO N° 5.3
MOTIVO
CODIFICACION DE NEGOCIOS (¥)
Descripcion RM RP RV |RS [PH [RA |RZ |RL |SU RT TOTAL| %
Ser cliente fiel X X X [x |x X X | x X 10{100%
Por el precio X X X X |X X X 7] 70%
Inmediata accesibilidad X X 2| 20%

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 5.3 se observa que el total de restaurantes compran sin solicitar comprobantes de pago,
motivados por la fidelidad hacia su proveedor. A su vez, se observa que 7 restaurantes compran sin solicitar comprobantes de
pago motivados por los precios accesibles. Por consiguiente, se observa que 2 restaurantes compran sin solicitar comprobantes

de pago, motivados por la inmediata accesibilidad del producto.
Estas actitudes son favorecidas en caso de ser cliente fiel por la confiabilidad depositada en la procedencia de sus productos,

también otorgan sus productos a crédito. Asimismo, los proveedores ofrecen sus productos a bajos precios ya que estos no
pagan impuestos. Ademas llevan algunos proveedores llevan sus productos a la puerta de cada negocio.
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6. ¢Usted consideraindispensable la adquisicion de sus insumos con el sustento de comprobantes de pago?

CUADRO N° 6
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)

RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT TOTAL| %
Si X X X X X X X X X X 10| 100%
No 0l 0%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 6 se observa que el total de los restaurantes creen que es indispensable la adquisicion
de sus insumos con el respectivo sustento. Ya que, a pesar de la conducta de los duefios y administradores de los restaurantes
mencionados en el CUADRO 5.3., ellos son conscientes que al no adquirir sus insumos con sus respectivos comprobantes de
pago no obtendran el beneficio del crédito fiscal y un costo deducible para el pago de su renta anual en algunos casos. En
consecuencia, en estos negocios se lleva a cabo la omisién de ingresos en sus declaraciones mensuales porque segun el analisis

de costos que realizamos en la presente tesis podemos afirmar que el nivel de insumos utilizados no se relaciona con el nivel de

ventas.
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7. ¢Bajo qué modalidad emiten sus comprobantes de pago?

CUADRO N° 7
CODIFICACION DE NEGOCIOS (¥
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT TOTAL| %
Manual X X X X X X X X 8| 80%
Electronica X X 2| 20%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 7 se observa que 8 restaurantes emiten sus comprobantes de manera manual,
representa el 80 % del total. Ademas se observa que 2 restaurantes emiten sus comprobantes de pago electronicamente,
representa el 20 % del total.

Aparentemente la emision de comprobantes de pago electronico evitaria la evasion tributaria mas que en la modalidad de emision
manual, pero en el trabajo de campo realizado se ha observado y comprobado que hay restaurantes que entregan comprobantes
de pago electrénicos no autorizados por la SUNAT. Ademas, el otorgamiento o no de los comprobantes de pago manual o
electronico son de decision propia del duefio o personal encargado del restaurante; no obstante, es la actitud pasiva de los

clientes al no exigir comprobantes de pago. Esta actitud irresponsable genera una contingencia tributaria altamente riesgosa

para la empresa.
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3.2. ERRORES, OMISIONES Y MENUS

8. ¢Usted suele cometer errores en las anotaciones de sus comprobantes de pago?

CUADRO N° 8
RM RP RV RS PH RA Rz RL SuU RT TOTAL| %
X X X X X X X X 8| 80%
X X 2| 20%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 8 se observa que de los 10 restaurantes en estudio, 8 cometen errores en la anotacion

de sus comprobantes de pago, que representa el 80%. También se observa que solo 2 no cometen errores en la anotacion de
sus comprobantes de pago, que representa el 20%.
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9. ¢De cada 50 emisiones de comprobantes de pago, en promedio en cuantos errores incurre?

CUADRO N°9

CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)
Rango de Error RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
DeOab X X 2| 25%
De6all X X X X X 5 63%
De 12 a 17 X 1| 12%
TOTAL 8| 100%

Fuente: Propia

(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 9 se observa que de los 8 restaurantes encuestados que cometen errores,

2

restaurantes incurren en un intervalo de< 0 a 5> errores, que representa el 25 % del total. También se observa que, 5 restaurantes

incurren en un intervalo de< 6 a 11 > errores que representa el 63 % del total. Ademas se observa que 1 restaurante incurre en

un intervalo de < 12 a 17> errores, que representa el 12 % del total.
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10.Resultado de larevision de la emision de comprobantes de pago por cada 50 comprobantes de pago.

NUMERO DE ERRORES

CUADRO N°10

CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)

Rango de Error RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT PROMEDIO
DeOab 0 2
De6all 9 7 8 8
De 12 a 17 12 12

Fuente: Propia

(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N°10 se observa que de los 10 restaurantes encuestados, los de cédigo RP, RV, RL 'y SU
incurren en promedio en 2 errores. Del mismo modo, se observa que los restaurantes de codigo RM, RS, PH, RZ y RT incurren
en promedio en 8 errores. Consecuentemente, se observa que el restaurante de cddigo RA incurre en promedio en 12 errores.

En el CUADRO N° 8 se evidencia que los propietarios de los negocios si estan enterados de los errores que se producen, el
mismo hecho se puede apreciar en el CUADRO N° 10 donde se refleja el nUmero de errores hallados producto de la revision

documental.
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11.¢;Cuales son los motivos de los errores en las emisiones de comprobantes de pago?

MOTIVO DE ERRORES
CUADRO N°11
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)

Descripcién RM RP RV | RS PH RA RZ RL SU |RT TOTAL

llegible anotacién 6 2 2 2 4 3 3 3 25

Confusion de suma 2 1 4 5 5 3 1 3 24
Descuido en la

asignacion de precios. 1 3 3 5 9

TOTAL 8 4 9 7 12 8 4 6 58

% 13.79%(6.90% | 0% | 15.52% | 12.07% | 20.69% | 13.79% | 6.90% | 0% | 10.34%| 100%

Fuente: Propia
(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 11 se observa que del total de restaurantes encuestados, se cometen 25 errores por
ilegible anotacién, que equivale al 43%. A su vez, se observa que se cometen 24 errores por confusion de suma, que representa
41%. Por consiguiente, se observa que se cometen 9 errores por descuido en la asignacion de precios, que representa 16%.
Los que mayor error omite son RA con 12 errores, equivale al 21%, RS con 9 errores que representa al 16%, RZ Y RM cada uno
con 8 errores equivalentes cada uno al 14%. El resto fluctia entre 4 y 7 errores, siendo los porcentajes equivalentes del 7% al
12%.
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12.¢Cuantos menus vende al dia?

CUADRO N° 12

Rango RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
X X X X X X 6| 60%
X X 2| 20%
X X 2| 20%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 12 se observa que 6 restaurantes venden en el rango de <20 a 119> menus diarios,
representado por el 60 % del total. También, se observa que 2 restaurantes venden dentro del rango de <120 a 219> menus
diarios, representado por el 20 % del total. Asimismo, se observa que 2 restaurantes venden dentro del rango de <220 a 319>

menus diarios, representado por el 20 % del total.
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13.¢.En qué porcentaje considera que gana por cada mena?
CUADRO N° 13

Rango de Margen de U. |[RM RP RV RS PH RA Rz RL SU RT TOTAL| %
X X X X X X X 7] 70%
X X 2| 20%
X 1| 10%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 13 se observa que 7 restaurantes poseen un margen de utilidad de menus dentro del
rango de <30% a 39%>, representado por el 70 % del total. También, se observa que 2 restaurantes poseen un margen de
utilidad de menus dentro del rango de <40% a 49%>, representado por el 20 % del total. Asimismo, se observa que 1 restaurante

posee un margen de utilidad de menus dentro del rango de <50% a 59%>, representado por el 10 % del total.
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14.Costo de produccién unitario de menus determinado segun documentos contables, periodo agosto 2015 — julio

2017
De agosto 2015 a julio 2016 CUADRO N° 14
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT

Costo Unitario de Materia Prima |1.99 1.97 3.01 3.26 2.39 2.30 2.45 2.83 2.26 5.58
Costo Unitario de Mano de Obra |0.80 1.12 0.88 1.47 0.62 0.96 1.03 0.93 0.48 2.38
Costo Unitario de CIF (**) 0.40 0.56 0.33 1.10 0.55 0.48 0.52 0.46 0.29 1.19
COSTO DE PRODUCCION 3.20 3.65 4.22 5.83 3.56 3.74 3.99 4.22 3.03 9.16

Fuente: Propia

(*) Razbén social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, a los gastos en general reconocidos bajo el enfoque de costos
estratégicos.

De agosto 2016 a julio 2017 CUADRO N° 15
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT

Costo Unitario de Materia Prima 1.61 1.98 2.59 2.41 1.98 2.45 2.16 2.08 2.10 4,11
Costo Unitario de Mano de Obra 0.66 0.97 1.15 2.42 0.90 0.96 1.19 0.94 0.91 1.76
Costo Unitario de CIF (**) 0.46 0.96 0.80 0.92 0.62 0.70 0.82 0.93 0.68 1.22
COSTO DE PRODUCCION 2.73 3.91 4,54 5.76 3.50 4,12 4.17 3.95 3.69 7.09

Fuente: Propia
(*) Raz6n social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, alos gastos en general reconocidos bajo el enfoque de costos
estratégicos.
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INTERPRETACION: En el CUADRO N° 14 correspondiente al periodo agosto 2015 a julio 2016, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RT S/ 9.16, RS S/ 5.86, RV y RL S/ 4.22, mientras que del resto de empresas fluctia de
S/3.03 a S/3.99.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 15 correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RT S/ 7.09, RS S/ 5.76, RV S/ 4.54, mientras que del resto de empresas fluctia de S/2.73 a
S/4.17.

15.Costo de produccién unitario de menus segun encuesta y contrastacion de valores de mercado periodo agosto
2015 — julio 2017

De agosto 2015 - julio 2016 CUADRO N° 16
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)
Descripcidon RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT

Costo Unitario de Materia Prima 0.99 1.78 2.57 1.71 1.76 1.69 1.86 1.52 1.49 2.54
Costo Unitario de Mano de Obra 0.50 0.68 0.61 0.98 0.39 0.50 0.60 0.76 0.35 0.47

Costo Unitario de Costos Indirectos
de Fabricacién (**) 0.47 0.99 0.49 1.07 0.73 0.79 0.73 1.16 0.99 0.91

COSTO DE PRODUCCION 1.97 3.45 3.67 3.76 2.88 2.98 3.19 3.45 2.84 3.92

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, alos gastos en general reconocidos bajo el enfoque de
costos estratégicos.
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De agosto 2016 — julio 2017

CUADRO N° 17

CODIFICACION DE NEGOCIOS (¥)

Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT

Costo Unitario de Materia Prima 1.02 1.83 2.64 1.76 1.81 1.74 1.91 1.56 1.53 2.61
Costo Unitario de Mano de Obra 0.50 0.79 0.61 1.04 0.39 0.63 0.91 0.76 0.41 0.47
Costo Unitario de CIF (**) 0.50 0.97 0.49 1.12 0.94 0.85 0.88 1.17 1.08 1.04
COSTO DE PRODUCCION 2.03 3.59 3.74 3.92 3.14 3.22 3.70 3.50 3.03 4.12

(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, a los gastos en general reconocidos bajo el enfoque de

costos estratégicos.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 16 correspondiente al periodo agosto 2015 a julio 2016, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RT S/ 3.92, RS S/ 3.76, RV S/ 3.67, RL y RP S/ 3.45, mientras que del resto de
empresas fluctia de S/1.97 a S/3.19.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 17 correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RT S/ 4.12, RS S/ 3.92, RV S/ 3.74 y RZ S/ 3.70, mientras que del resto de empresas

fluctiia de S/ 2.03 a S/ 3.50.
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16.Diferencias entre los costos contabilizados y costos determinados en la investigacion periodo agosto 2015 —julio

2017
De agosto 2015 — julio 2016 CUADRO N° 18
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT
Costo seglin empresa 3.20 3.65 4.22 5.83 3.56 3.74 3.99 4.22 3.03 9.16
Costo segun investigador 1.97 3.45 3.67 3.76 2.88 2.98 3.19 3.45 2.84 3.92
DIFERENCIA DE COSTO 1.23 0.20 0.54 2.08 0.69 0.76 0.80 0.77 0.19 5.24

Fuente: Propia

(*) Raz6én social de empresas y equivalencias (pag.33)

De agosto 2016 — julio 2017 CUADRO N° 19
CODIFICACION DE NEGOCIOS (¥)
Descripcion RM RP RV RS PH RA Rz RL SuU RT
Costo seglin empresa 2.73 |3.91 454 |5.76 3.50 [4.12 4.17 3.95 |3.69 7.09
Costo segun investigador 2.03 |3.59 3.74 |3.92 3.14 [3.22 3.70 3.50 ]3.03 412
DIFERENCIA DE COSTO 0.70 |0.32 0.79 |1.84 0.37 |0.90 0.47 0.45 |0.66 2.97

Fuente: Propia

(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)
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INTERPRETACION: En el CUADRO N° 18 correspondiente al periodo agosto 2015 a julio 2016, de la comparacién entre el
CUADRO 14 y 16 se ha determinado que las empresas reflejan diferencias en sus costos determinados segun documentos
contables y costos producto de la investigacion(segun insumos utilizados y la proporcion de gastos que les corresponde a cada
tipo de comida ofertado) en el siguiente orden; RT S/ 5.24, RS S/ 2.08, RM S/ 1.23, RZ S/ 0.80 reflejan mayores diferencias,

mientras que del resto de empresas sus diferencias flucttan entre S/ 0.19 a S/ 0.77.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 19 correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017, de la comparacion entre el
CUADRO 15 y 17 se ha determinado que las empresas reflejan diferencias en sus costos determinados segin documentos
contables y costos producto de la investigacion (segun insumos utilizados y la proporcién de gastos que les corresponde a cada
tipo de comida ofertado) en el siguiente orden; RT S/ 2.97, RS S/ 1.84, RA S/ 0.90, RV S/ 0.79 reflejan mayores diferencias,

mientras que del resto de empresas sus diferencias fluctian entre S/ 0.32 a S/ 0.70.
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3.3. ERRORES, OMISIONES Y PLATOS A LA CARTA

17.¢Cuéntos platos a la carta vende al dia?

CUADRO N° 20

Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT TOTAL| %
X X X X X X 6| 60%
X X 2| 20%
X X 2| 20%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 20 se observa que 6 restaurantes venden en el rango de <20 a 119> mends diarios,
representado por el 60 % del total. También, se observa que 2 restaurantes venden dentro del rango de <120 a 219> menus

diarios, representado por el 20 % del total. Asimismo, se observa que 2 restaurantes venden dentro del rango de <220 a 319>
menus diarios, representado por el 20 % del total.
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18.¢En qué porcentaje considera que gana por cada plato a la carta?
CUADRO N° 21

Rango de M/U RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
X X X X X X 6| 60%
X X X 3| 30%
X 1| 10%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razoén social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 21 se observa que 6 restaurantes poseen un margen de utilidad de platos a la carta
dentro del rango <30% a 39%>, representado por el 60 % del total. También, se observa que 3 restaurantes poseen un margen
de utilidad de platos a la carta dentro del rango de <40% a 49%>, representado por el 30 % del total. Asimismo, se observa que

1 restaurante posee un margen de utilidad de menus dentro del rango de <50% a 59%>, representado por el 10 % del total.

56



19. ¢ Usted suele cometer errores en las anotaciones de sus comprobantes de pago?

CUADRO N° 22

RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
X X X X 41 40%
X X X X X X 6| 60%
TOTAL 10| 100%

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 22 se observa que de los 10 restaurantes en estudio, 4 cometen errores, que representa
el 40 % del total. Asimismo 6 no cometen errores, que representa el 60% del total.

20. ¢ De cada 50 emisiones de comprobantes de pago, en promedio en cuantos errores incurre?

CUADRO N° 23

Rango de Error RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %

DeOab X X 2| 50%
De6all X X 2| 50%
De 12 a 17 0 0%
TOTAL 41100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)
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INTERPRETACION: En el CUADRO N° 23 se observa que de los 4 restaurantes encuestados que cometen errores, 2
restaurantes incurren en un intervalo de< 0 a 5> errores, que representa el 50 % del total. También se observa que 2 restaurantes
incurren en un intervalo de< 6 a 11 > errores que representa el 50 % del total.

21.Resultado de la revision de la emisién de comprobantes de pago por cada 50 comprobantes de pago.

NUMERO DE ERRORES
CUADRO N°24
CODIFICACION DE NEGOCIOS (¥

Rango de Error RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT PROMEDIO
DeOab 4 2 3
De6all 6 6 6
De 12 a 17 0

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 24 se observa que de los 4 restaurantes encuestados, los de cédigo RM y PH incurren
en promedio en 3 errores. Del mismo modo, se observa que los restaurantes de cédigo RZ y RL incurren en promedio en 6

errores.
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22.¢Cuales son los motivos de los errores en las emisiones de comprobantes de pago?

MOTIVO DE ERRORES

CUADRO N°25

Descripcién RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT TOTAL
1 2 1 4
1 1 2 2 6
2 1 2 3 8
TOTAL 4 0 0 2 0 6 6 0 18
% 22.2%| 0.0%| 0.0%| 0.0%| 11.1%| 0.0%| 33.3%| 33.3%| 0.0%| 0.0%| 100.0%

(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 25 se observa que del total de restaurantes encuestados, se cometen 4 errores por
ilegible anotacion, que equivale al 22.22%. A su vez, se observa que se cometen 6 errores
representa 33.33%. Por consiguiente, se observa que se cometen 8 errores por descuido en la asignacion de precios, que

representa 44.44%. Los que mayor error cometen son RZ y RL con 6 errores, equivale al 33.33% cada uno, RMy RP con4Y 2

Fuente: Propia

errores respectivamente, que representa al 22.22% vy 11.11%.
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23.Costo de produccion unitario de platos ala carta determinado segun documentos contables, periodo agosto 2015

—julio 2017
De agosto 2015 — julio 2016 CUADRO N° 26
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)

Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
Costo Unitario de Materia Prima 3.43 3.02 5.84 3.69 7.20 3.28 491 6.81 4.81 7.98
Costo Unitario de Mano de Obra 1.38 1.71 1.70 1.66 1.88 1.37 2.07 2.23 1.03 3.39
Costo Unitario de C.I.F. (**) 0.69 0.86 0.63 1.25 1.65 0.69 1.04 1.12 0.62 1.70
COSTO DE PRODUCCION 5.51 5.60 8.18 6.59 10.72 |5.33 8.01 10.16 |6.46 13.07

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, alos gastos en general reconocidos bajo el enfoque de costos
estratégicos.

De agosto 2016 — julio 2017 CUADRO N° 27
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
Costo Unitario de Materia Prima 2.78 3.04 5.00 2.72 5.94 3.49 4.33 5.01 4.48 5.87
Costo Unitario de Mano de Obra 1.14 1.49 2.22 2.74 2.72 1.37 2.39 2.26 1.93 2.52
Costo Unitario de C.I.F. (**) 0.79 1.48 1.54 1.04 1.88 1.00 1.65 2.25 1.45 1.74
COSTO DE PRODUCCION 4.71 6.00 8.76 6.50 10.54 |5.86 8.38 9.52 7.86 10.12

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, a los gastos en general reconocidos bajo el enfoque de
costos estratégicos.

60



INTERPRETACION: En el CUADRO N° 26 correspondiente al periodo agosto 2015 a julio 2016, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RT S/ 13.07, PH S/ 10.72, RL S/ 10.06 y RV S/ 8.18, mientras que del resto de empresas
fluctia de S/ 5.33 a S/8.01.
INTERPRETACION: En el CUADRO N° 27 correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RH S/ 10.54, RT S/ 10.12, RL S/ 9.52 y RV S/ 8.76 mientras que del resto de empresas
fluctia de S/ 4.71 a S/ 8.38

24.Costo de produccién unitario de platos ala carta segun encuesta y contrastacion de valores de mercado periodo

agosto 2015 — julio 2017

De agosto 2015 — julio 2016 CUADRO N° 28
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
Costo Unitario de Materia Prima 2.12 2.60 5.09 3.69 3.27 3.03 3.22 1.78 2.71 4.95
Costo Unitario de Mano de Obra 0.78 0.73 1.23 1.12 1.21 0.81 1.13 1.43 0.71 1.03
Costo Unitario de C.I.F. (**) 0.73 1.06 0.97 1.22 2.27 1.26 1.37 2.19 1.98 2.03
COSTO DE PRODUCCION 3.62 4.39 7.29 6.03 6.75 5.09 5.72 5.40 5.40 8.01

Fuente: Propia
(*) Raz6én social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, alos gastos en general reconocidos bajo el enfoque de costos
estratégicos.
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De agosto 2016 — julio 2017

CUADRO N° 29

CODIFICACION DE NEGOCIOS (¥)

Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT

Costo Unitario de Materia Prima 2.18 2.67 5.23 3.79 3.36 3.12 3.31 1.83 2.79 5.09
Costo Unitario de Mano de Obra 0.78 0.85 1.23 1.19 1.21 1.01 1.70 1.43 0.83 1.03
Costo Unitario de C.I.F. (**) 0.78 1.05 0.97 1.28 2.93 1.36 1.65 2.20 2.17 2.31
COSTO DE PRODUCCION 3.73 4.57 7.43 6.26 7.50 5.48 6.66 5.47 5.78 8.43

(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)

(**) Nota: En el CIF se encuentraincorporado los costos del periodo llamados asi, a los gastos en general reconocidos bajo el enfoque de costos

estratégicos.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 28 correspondiente al periodo agosto 2015 a julio 2016, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RT S/ 8.01, RV S/ 7.29, PH S/ 6.75, RS S/ 6.03, mientras que del resto de empresas fluctda

de S/ 3.62 a S/5.72.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 29 correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017, se ha determinado que las
empresas con mayores costos son; RT S/ 8.43, PH S/ 7.50, RV S/ 7.43 y RZ S/ 6.66, mientras que del resto de empresas fluctia

de S/ 3.73 a S/ 6.26.
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25.Diferencias entre los costos contabilizados y costos determinados en lainvestigacidon periodo agosto 2015 —julio

2017
De agosto 2015 — julio 2016 CUADRO N° 30
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT
Costo seglin empresa 5.51 5.60 8.18 6.59 10.72 |5.33 8.01 10.16 |6.46 13.07
Costo segun investigador 3.62 4.39 7.29 6.03 6.75 5.09 5.72 5.40 5.40 8.01
DIFERENCIA DE COSTO 1.89 1.21 0.89 0.56 3.97 0.24 2.29 4.76 1.06 5.06

Fuente: Propia

(*) Raz6én social de empresas y equivalencias (pag.33)

17.1.6. Diferencia entre el costo de produccion segun empresa y costo de produccidon segun investigador periodo

agosto 2016 —julio 2017

De agosto 2016 — julio 2017 CUADRO N° 31
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*
Descripcion RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
Costo segun empresa 4,71 6.00 8.76 6.50 10.54 |5.86 8.38 9.52 7.86 10.12
Costo segun investigador 3.73 4.57 7.43 6.26 7.50 5.48 6.66 5.47 5.78 8.43
DIFERENCIA DE COSTO 0.98 1.43 1.33 0.24 3.04 0.38 1.71 4.05 2.08 1.69

Fuente: Propia

(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)
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INTERPRETACION: En el CUADRO N° 30 correspondiente al periodo agosto 2015 a julio 2016, de la comparacién entre el
CUADRO 26 y 28 se ha determinado que las empresas reflejan diferencias en sus costos determinados segun documentos
contables y costos producto de la investigacion(segun insumos utilizados y la proporcion de gastos que les corresponde a cada
tipo de comida ofertado) en el siguiente orden; RT S/ 5.06, RL S/ 4.76, PH S/ 3.97 y RZ S/ 2.29 reflejan mayores diferencias,

mientras que del resto de empresas sus diferencias fluctian entre S/ 0.24 a S/ 1.89.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 31 correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017, de la comparacién entre el
CUADRO 27 y 29 se ha determinado que las empresas reflejan diferencias en sus costos determinados segun documentos
contables y costos producto de la investigacion(segun insumos utilizados y la proporcién de gastos que les corresponde a cada
tipo de comida ofertado) en el siguiente orden; RL S/ 4.05, PH S/ 3.04, SU S/ 2.08 y RZ S/ 1.71 reflejan mayores diferencias,

mientras que del resto de empresas sus diferencias fluctian entre S/ 0.24 a S/ 1.69.
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3.4. RESULTADOS DE ENCUESTA A LOS COMENSALES

26 .¢ Al acudir a un restaurante opta frecuentemente por consumir?

CUADRO N° 32
CODIFICACION DE NEGOCIOS *)
Opciones RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT |TOTAL %
Menus 24 24 16 18 22 18 21 24 24 9 200 7%
Platos a la Carta 2 2 10 8 4 8 5 2 2 17 60 23%
TOTAL 260 |100%

Fuente: Propia
(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 32 se observa que de los 260 comensales encuestados, 200 optan por consumir menus,
representando el 77% del total. Ademas, se visualiza que 60 optan por consumir platos a la carta, representando el 23% del total.

Ademas se deduce que los comensales de RM, RP, RL y SU optaron por consumir mayormente menuds que platos a la carta.

65



27 .¢Usted exige comprobante de pago?

TOTAL

CUADRO N° 33

RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT |TOTAL| %
16 17 20 23 16 15 17 15 15 15 169 65%
10 9 6 3 10 11 9 11 11 11 91 35%

260 [100%

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 33 se observa que de los 260 comensales encuestados, 169 exigen comprobante de

pago, representando el 65% del total. También, se observa que 91 no exigen comprobante de pago, representando el 35% del

total.

28 .¢ Al solicitar comprobante de pago que documento le entregaron?

CUADRO N° 34

Descripcion PH TOTAL| %
2 3 5 4 2 1 2 1 3 2 25 10%
11 21 21 16 14 6 9 9 17 20 144 55%
13 2 0 6 10 19 15 16 6 4 91 35%
26 26 26 26 26 26 26 26 26 26 260 |100%

Fuente: Propia

(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)
(**) Comandas, recibo de ingresos, proformas, notas de pedido.
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INTERPRETACION: En el CUADRO N° 34 se observa que de los 260 comensales encuestados, 25 reciben factura,
representando el 10% del total. Asimismo, se observa que 144 reciben boleta de venta, representando el 55% del total. Ademas,

se observa que 91 reciben otros documentos, representando el 35% del total.

29 .¢Como justifican los duefios 0 sus representantes al entregarles documentos que no son comprobante

de pago?
CUADRO N° 35
Justificacion RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT |TOTAL| %
2 1 4 3 4 5 5 2 2 28 31%
5 1 5 5 4 6 2 0 28 31%
6 0 2 2 10 6 5 2 2 35 38%
TOTAL 13 2 0 6 10 19 15 16 6 4 91 100%

Fuente: Propia
(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)
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INTERPRETACION: En el CUADRO N° 35 se observa que de los 91 comensales, que recibieron otros documentos que no
sustentan para fines tributarios; a 28 le manifestaron que los comprobantes de pago estaban en la imprenta, representando el
31% del total. También, se observo que a 28 le manifestaron que los comprobantes de pago los tenia el contador, representando
el 31% del total. Asimismo, se observd que a 35 le manifestaron que los comprobantes de pago se habian agotado,

representando el 38% del total.

30 .¢Alguna vez usted solicité consignar un monto distinto al realmente consumido?

CUADRO N° 36
CODIFICACION DE NEGOCIOS (¥
RM RP RV RS PH RA RZ RL SU RT TOTAL| %
Si 4 5 5 7 2 6 51| 20%
No 22 21 21 19 24 20 209| 80%
TOTAL 260|100%

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 36 se observa que de los 260 comensales encuestados, 51 pidieron consignar montos

distintos a lo realmente consumido, representando el 20% del total. También, se observa que 209 no pidieron consignar montos

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)

distintos a lo realmente consumido, representando el 80% del total.
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3.5. EFECTOS TRIBUTARIOS DE LOS ERRORES Y OMISIONES OBJETO DE INVESTIGACION

Determinacion de los errores en los menus periodo agosto 2015 — julio 2017

CUADRO N° 37
CUADRO DE DETERMINACION DE ERRORES DE MENUS PERIODO AGOSTO 2015 A JULIO 2016
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)
PESCRPCION  [RMIRP RV RS [PH [RA [RZ [RL |SU |RT |
Promedio facturas emitidas por mes 18 24| 850 574| 26| 56| 21| 18| 40| 60
Promedio boletas emitidas por mes 312 600| 1275| 902| 170| 200| 164 | 180| 280| 360
TOTAL C/P 330| 624| 2125| 1476| 196| 256| 185| 198| 320 420
Proporcion de ventas de menu 90% | 94%| 60%| 43%]| 35%|50% | 59% | 82% | 93% | 17%
Proporcion de C/P de menu 298| 586| 1275| 641| 68| 127| 110| 162| 296| 70
Rango de comprobantes emitidos ( Cuadro N° 9) 50 50 50 50| 50| 50| 50| 50| 50| 50
Frecuencia de errores de menus en el mes 596| 11.72| 25.49| 12.82| 1.36| 2.54| 2.20| 3.25| 5.93| 1.40
Rango de errores mensuales de menus 8 4 9 7| 12 8 4 6
N° total de errores mensuales de menus 48 47 115| 10| 30| 18| 13 8

Fuente: Propia
(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)



] CUADRO N° 38
DETERMINACION DE ERRORES DE MENUS PERIODO AGOSTO 2016 A JULIO 2017
CODIFICACION DE NEGOCIOS i*'
Promedio facturas emitidas por mes 15| 20/ 1000f 700f 30| 70| 25| 15| 50/ 50
Promedio boletas emitidas por mes 260| 500/ 1500/ 1100| 200| 250/ 200| 150{ 350| 300
TOTAL C/P 275| 520/ 2500[ 1800| 230| 320| 225| 165| 400| 350
Proporcién de ventas de menu 90%)]| 94%| 60%| 43%| 35%| 50%| 59%| 82%| 93%| 17%
Proporcién de C/P de menu 248| 488| 1500/ 782| 80| 159| 134| 135| 370/ 58
Rango de comprobantes emitidos ( Cuadro N° 9) 50/ 50 50 50/ 50| 50[ 50| 50[ 50/ 50
Frecuencia de errores de menus en el mes 4.97| 9.77| 29.99| 15.63| 1.60| 3.17| 2.68| 2.71| 7.41| 1.17
Rango de errores mensuales de menus 8 4 9 7] 12 8 4 6
N° total de errores mensuales de menus 40| 39 141 11| 38| 21| 11 7

Fuente: Propia
(*) Razdon social de empresas y equivalencias (pag.33)

Pruebas de chi-cuadrado

Significacion
Valor al asintética (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 10,000% 9 ,350
Razoén de verosimilitud 10,008 9 ,350
Asociacion lineal por lineal ,068 1 , 794
N de casos vélidos 10

Através de la prueba estadistica chi cuadrado nos permite identificar la relacién de causa y efecto para los servicios de menus con
los errores.



INTERPRETACION: En el CUADRO N° 37 se observa que de los 10 restaurantes objeto de estudio del periodo agosto 2015 —
julio 2016, se determind la cantidad de errores en que incurren, siendo los de mayor cuantia los siguientes: RS con 1384 errores,

RM con 572 errores, RP 563 errores y RA con 366 errores, mientras que del resto de empresas flucttan entre 101 a 211 errores.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 38 se observa que de los 10 restaurantes objeto de estudio del periodo agosto 2016 —
julio 2017, se determind la cantidad de errores en que incurren, siendo los de mayor cuantia los siguientes: RS con 1688 errores,

RM con 477 errores, RP 469 errores y RA con 457 errores, mientras que del resto de empresas fluctian entre 84 a 257 errores.

Determinacion de los errores en los platos a la carta periodo agosto 2015 — julio 2017

CUADRO N° 39
DETERMINACION DE ERRORES DE PLATOS A LA CARTA PERIODO AGOSTO 2015 A JULIO 2016

CODIFICACION DE NEGOCIOS ﬂ

Promedio facturas emitidas por mes 18] 24| 850 574 26| 56| 21| 18| 40| 60
Promedio boletas emitidas por mes 312 600| 1275| 902| 170| 200| 164| 180| 280| 360
TOTAL C/P 330| 624| 2125| 1476| 196| 256| 185| 198| 320| 420
Proporcién de ventas de Platos a la carta 10%| 6%| 40%| 57%]|65%|50%|41%| 18%| 7% 83%
Proporcién de C/P de platos ala carta 32| 38| 850 835| 128| 129| 75| 36| 24| 350
Rango de comprobantes emitidos ( Cuadro N° 24 ) 50/ 50 50 50/ 50| 50| 50| 50| 50| 50
Frecuencia de errores de platos ala carta en el mes 0.64|0.76] 17.01| 16.70| 2.56| 2.58| 1.50| 0.71]0.47| 7.00
Rango de errores mensuales de platos a la carta 4 2 6 6

N° total de errores mensuales de ilatos ala carta 3 0 0 0 5 0 9 4 0 0

Fuente: Propia
(*) Razbn social de empresas y equivalencias (pag.33)



CUADRO N° 40
DETERMINACION DE ERRORES DE PLATOS A LA CARTA PERIODO AGOSTO 2016 A JULIO 2017
CODIFICACION DE NEGOCIOS (*)
Promedio facturas emitidas por mes 15| 20| 1000 700] 30| 70| 25| 15| 50| 50
Promedio boletas emitidas por mes 260| 500| 1500| 1100| 200| 250| 200| 150| 350| 300
TOTAL C/P 275| 520| 2500| 1800| 230| 320| 225| 165| 400| 350
Proporcién de ventas de Platos ala carta 10%| 6%]| 40%]| 57%|65%|50%|41%|18%| 7% 83%
Proporcién de C/P de platos ala carta 27| 32| 1000| 1018 150 161| 91| 30| 30| 292
Ranao de comprobantes emitidos ( Cuadro N° 24) 50| 50 50 50| 50| 50| 50| 50| 50| 50
Frecuencia de errores de platos alacartaen el mes | 0.53/0.63| 20.01| 20.37/3.00{3.23]11.82|0.59]/0.59| 5.83
Ranao de errores mensuales de platos ala carta 4 2 6 6
N° total de errores mensuales de platos ala carta 2 0 0 0 6 0] 11 4 0 0

Fuente: Propia
(*) Razdén social de empresas y equivalencias (pag.33)

Pruebas de chi-cuadrado

Valor gl Significacion asintotica (bilateral)
Chi-cuadrado de Pearson 10,000% 9 ,350
Razon de verosimilitud 13,460 9 ,143
Asociacion lineal por lineal ,045 1 ,831
N de casos validos 10

Através de la prueba estadistica chi cuadrado nos permite identificar la relacion de causa y efecto para los servicios de platos a la
carta con los errores.

INTERPRETACION: En el CUADRO N° 39 se observa que de los 10 restaurantes objeto de estudio del periodo agosto 2015 —
julio 2016, se determind la cantidad de errores en que incurren, siendo los de mayor cuantia los siguientes: RZ con 108 errores,

PH con 61 errores, RL 51 errores y RM con 31 errores, mientras que del resto de empresas no cometen errores.



INTERPRETACION: En el CUADRO N° 40 se observa que de los 10 restaurantes objeto de estudio del periodo agosto 2015 —
julio 2016, se determind la cantidad de errores en que incurren, siendo los de mayor cuantia los siguientes: RZ con 131 errores,

PH con 72 errores, RL 43 errores y RM con 26 errores, mientras que del resto de empresas no cometen errores.

Determinacion de las omisiones en los menus mediante el método de nivel de consumo de insumos y su relacién con
la prestacidn de servicios para la determinacion de ingresos presuntos periodo agosto 2015 — julio 2017

ler Procedimiento:

CUADRO N° 41
VALORES DE VENTA DE
LOS PRIMEROS 12 RM RP RV RS PH RA Rz RL SuU RT
MESES
MESES S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/
Ago-15 4.66 4.24 7.20 6.78 4.24 5.93 5.08 5.08 5.93 5.93
Set-15 4.66 4.24 7.20 6.78 4.24 5.93 5.08 5.08 5.93 5.93
Oct-15 4.66 4.66 7.20 6.78 4.24 5.93 5.08 5.08 5.93 5.93
Nov-15 4.66 4.66 7.20 6.78 4.24 5.93 5.08 5.08 5.93 5.93
Dic-15 5.08 5.08 7.63 6.78 4.24 5.93 5.93 5.08 5.93 5.93
Ene-16 5.08 5.08 7.63 6.78 4.24 5.93 5.93 5.08 5.93 5.93
Feb-16 5.08 5.08 7.63 7.20 4.24 5.93 5.93 5.93 5.93 5.93
Mar-16 5.08 5.08 7.63 7.20 4.24 7.20 5.93 5.93 6.36 5.93
Abr-16 5.08 5.08 7.63 7.20 5.08 7.20 6.78 5.93 6.36 6.78
May-16 5.08 5.08 7.63 7.20 5.08 7.20 6.78 5.93 6.36 6.78
Jun-16 5.08 5.08 7.63 7.20 5.08 7.20 6.78 5.93 6.36 6.78
Jul-16 5.08 5.08 7.63 7.20 5.08 7.20 6.78 5.93 6.36 6.78
PROMEDIO DE VALOR

DE VENTA UNITARIO DE | 4.94 4.87 7.49 6.99 4.52 6.46 5.93 5.51 6.11 6.21

MENUS

Fuente: Propia
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CUADRO N° 42

VALORES DE VENTA DE
LOS ULTIMOS 12 MESES

RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
MESES S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/
Ago-16 5.08| 5.08 7.63| 7.63| 5.08| 6.78 6.78| 6.78| 6.78| 6.78
Set-16 5.08| 5.08 7.63| 7.63| 5.08| 6.78| 6.78| 6.78| 6.78| 6.78
Oct-16 5.08| 5.08 7.63| 7.63| 5.08] 6.78| 6.78| 6.78| 6.78| 6.78
Nov-16 5.08| 5.08 7.63| 7.63| 5.08| 6.78 6.78| 6.78| 6.78| 6.78
Dic-16 5.08| 5.08 7.63| 7.63| 5.08| 678 6.78| 6.78| 6.78| 6.78
Ene-17 593| 5.93 8.47| 7.63| 593| 6.78| 6.78| 7.63| 6.78| 6.78
Feb-17 593| 5.93 8.47| 847 593| 6.78| 847| 7.63| 6.78| 7.63
Mar-17 593| 5.93 8.47| 8.47| 593| 6.78| 847 7.63| 7.63| 7.63
Abr-17 593| 5.93 8.47| 847 593| 6.78| 847| 7.63| 7.63| 7.63
May-17 593| 5.93 8.47| 8.47| 593| 6.78| 847 7.63| 7.63| 7.63
Jun-17 593| 5.93 8.47| 847| 593| 6.78| 847| 7.63| 7.63| 7.63
Jul-17 593| 5.93 8.47| 8.47| 593| 6.78| 847 7.63| 7.63| 7.63

PROMEDIO DE VALOR
DE VENTA UNITARIO DE

MENUS 558 5.58 8.12| 8.05| 558 6.78 7.63| 7.27| 7.13| 7.20

Fuente: Propia
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Se revisO los comprobantes de pago de los 24 meses correspondientes, seleccionandose asi los Ultimos comprobantes de cada

mes, para después tomar el promedio de valor de venta unitario por cada empresa.

2do Procedimiento:

CUADRO N° 43
RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
COSTO DE
PRODUCCION
DECLARADO PERIODO | 93362 | 126422 | 438472 | 138417 | 58543 | 95638 | 72852 | 84676 | 176878 | 33417
AGOSTO 2015-JULIO
2016
Fuente: Propia
CUADRO N° 44
RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
COSTO DE
PRODUCCION
DECLARADO PERIODO | 80391 |136280| 456556 |137244 | 57781 |105726 | 76785 | 80101 | 216515 | 26021
AGOSTO 2016-JULIO
2017

Fuente: Propia

Se llevé a cabo la revisién de las declaraciones juradas mensuales de los periodos agosto 2015 — julio 2017 por cada empresa,

extrayéndose asi el costo de produccion total declarados por las empresas.
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3er Procedimiento:

CUADRO N° 45

DETERMINAMOS LA
PRODUCCION ESTIMADA
DE LA EMPRESA

RM

RP

RV

RS

PH

RA

Rz

RL

SuU

RT

Costo de Produccién
Declarado Periodo agosto
2015-julio 2016 )(cuadro
N°43) (a

93362

126422

438472

138417

58543

95638

72852

84676

176878

33417

Costo de Produccién
Unitario por menu
(cuadro N° 14) (b)

3.20

3.65

4.22

5.83

3.56

3.74

3.99

4.22

3.03

9.16

(2)/(b)= PRODUCCION DE
MENUS ESTIMADA

29200

34675

104025

23725

16425

25550

18250

20075

58400

3650

Fuente: Propia
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CUADRO N° 46

DETERMINAMOS LA
PRODUCCION ESTIMADA
SEGUN PERITO

RM

RP

RV

RS

PH

RA

Rz

RL

SuU

RT

Costo de Produccion
Declarado Periodo agosto
2015-julio 2016 (cuadro
N°43) (a)

93362

126422

438472

138417

58543

95638

72852

84676

176878

33417

Costo de Produccién
Unitario por menu
(cuadro N° 16) (b)

1.97

3.45

3.57

3.76

2.88

2.98

3.19

3.45

2.84

3.92

(a)/(b)= PRODUCCION DE
MENUS ESTIMADA

47425

36682

122749

36824

20354

32106

22805

24566

62372

8525

Fuente: Propia
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CUADRO N° 47

DETERMINAMOS LA
PRODUCCION ESTIMADA
DE LA EMPRESA

RM

RP

RV

RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Costo de Produccion
Declarado Periodo agosto
2016-julio 2017

(cuadro N° 44) (a)

80391

136280

456556

137244

57781

105726

76785

80101

216515

26021

Costo de Produccién
Unitario por menu
(cuadro N° 15) (b)

2.73

3.91

4.54

5.76

3.50

4.12

4.17

3.95

3.69

7.09

(a)/(b)= PRODUCCION DE
MENUS ESTIMADA

29446

34865

100639

23845

16495

25670

18393

20271

58748

3670

Fuente: Propia
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CUADRO N° 48

DETERMINAMOS LA
PRODUCCION ESTIMADA
SEGUN PERITO

RM

RP

RV

RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Costo de Produccion
Declarado Periodo agosto
2016-julio 2017 (cuadro N°
44) (a)

80391

136280

456556

137244

57781

105726

76785

80101

216515

26021

Costo de Produccion
Unitario por menu
(cuadro N° 17) (b)

2.03

3.59

3.64

3.92

3.14

3.22

3.70

3.50

3.03

412

(a)/(b)= PRODUCCION DE
MENUS ESTIMADA
SEGUN PERITO

39621

37927

125295

35016

18426

32879

20745

22897

71448

6317

Fuente: Propia
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Determinacion de las producciones estimadas segun documentos contables, encuesta y contrastacion de valores de mercado.

4to Procedimiento

Periodo agosto 2015 — julio 2016

Periodo agosto 2015 — julio 2016

CUADRO N° 49

DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS
DE MENU

RM

RP

RV

RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Producciéon de Menus
Estimada Segun Perito
(cuadro N° 46) (c)

47425

36682

122749

36824

20354

32106

22805

24566

62372

8525

Produccién de Menus
Estimada de la Empresa
(cuadro N° 45) (d)

29200

34675

104025

23725

16425

25550

18250

20075

58400

3650

(c)-(d)= DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS

18225

2007

18724

13099

3929

6556

4555

4491

3972

4875

Fuente: Propia

80




Periodo agosto 2016 — julio 2017

CUADRO N° 50

DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS
DE MENU

RM

RP

RV RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Producciéon de Menus
Estimada Segun Perito
(cuadro N° 48) (c)

39621

37927

125295 | 35016

18426

32879

20745

22897

71448

6317

Produccién de Menus
Estimada de la Empresa
(cuadro N° 47) (d)

29446

34865

100639 | 23845

16495

25670

18393

20271

58748

3670

(c)-(d)= DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS

10175

3061

24656 | 11171

1931

7208

2352

2626

12700

2647

Fuente: Propia
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5to Procedimiento:

De agosto 2015 —julio 2016

CUADRO N° 51

DETERMINACION DE
LAS VENTAS OMITIDAS

RM

RP

RV

RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Diferencia de Unidades
de menus producidas
(cuadro N° 49) (e)

18225

2007

18724

13099

3929

6556

4555

4491

3972

4875

valor de venta por
unidad

(cuadro N° 41) (f)

4.94

4.87

7.49

6.99

4.52

6.46

5.93

5.51

6.11

6.21

(e)x(f)=Total ventas
omitidas

90094

9779

140166

91583

17760

42363

27023

24736

24265

30294

De agosto 2016 — julio 2017

CUADRO N° 52

DETERMINACION DE
LAS VENTAS OMITIDAS

RM

RP

RV

RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Diferencia de Unidades
de menus producidas
(cuadro N° 50) (e)

10175

3061

24656

11171

1931

7208

2352

2626

12700

2647

valor de venta por
unidad

(cuadro N° 42)(f)

5.58

5.58

8.12

8.05

5.58

6.78

7.63

1.27

7.13

7.20

(e)x(f)=Total ventas
omitidas

56769

17080

200242

89938

10772

48870

17942

19104

90588

19068
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Determinacion de las omisiones en los platos a la carta mediante el método de nivel de consumo de insumos y su

relacion con la prestacion de servicios para la determinacion de ingresos presuntos periodo agosto 2015 — julio 2017

ler Procedimiento

CUADRO N° 53

VALORES DE VENTA DE
LOS PRIMEROS 12 RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
MESES
s/ s/ s/ s/ s/ s/ s/ s/ s/ s/
Ago-15 10.17 | 9.32 | 16.10 | 1356 | 16.95 | 16.10 | 16.10 | 9.32 | 11.86 | 16.95
Set-15 10.17 | 9.32 | 16.10 | 1356 | 16.95 | 16.10 | 16.10 | 9.32 | 11.86 | 16.95
Oct-15 10.17 | 9.32 | 16.10 | 1356 | 16.95 | 16.10 | 16.10 | 9.32 | 11.86 | 16.95
Nov-15 10.17 | 932 | 16.10 | 1356 | 16.95 | 16.10 | 16.10 | 9.32 | 11.86 | 16.95
Dic-15 10.17 | 9.32 | 16.10 | 1356 | 16.95 | 16.10 | 16.10 | 9.32 | 11.86 | 16.95
Ene-16 11.02 | 10.17 | 17.80 | 14.41 | 1864 | 18.64 | 17.80 | 10.17 | 13.56 | 16.95
Feb-16 11.02 | 1017 | 17.80 | 14.41 | 1864 | 1864 | 17.80 | 10.17 | 1356 | 16.95
Mar-16 11.02 | 10.17 | 17.80 | 14.41 | 1864 | 1864 | 17.80 | 10.17 | 1356 | 18.64
Abr-16 11.02 | 1017 | 17.80 | 14.41 | 1864 | 18.64 | 17.80 | 10.17 | 13.56 | 18.64
May-16 11.02 | 10.17 | 17.80 | 14.41 | 1864 | 1864 | 17.80 | 10.17 | 14.41 | 18.64
Jun-16 11.02 | 1017 | 17.80 | 14.41 | 1864 | 18.64 | 17.80 | 10.17 | 14.41 | 18.64
Jul-16 11.02 | 10.17 | 17.80 | 14.41 | 1864 | 1864 | 17.80 | 10.17 | 14.41 | 18.64
PROMEDIO DE VALOR
DE VENTA UNITARIO DE | 10.66 | 9.82 | 17.09 | 14.05 | 17.94 | 17.58 | 17.09 | 9.82 | 13.06 | 17.66
P/C

Fuente: Propia
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CUADRO N° 54

VALORES DE VENTA DE
LOS ULTIMOS 12 MESES RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/ S/
Ago-16 11.02 | 10.17 | 18.64 | 15.25 | 19.49 | 1949 | 19.49 | 11.02 | 14.41 | 20.34
Set-16 11.02 | 10.17 | 18.64 | 1525 | 19.49 | 19.49 | 19.49 | 11.02 | 14.41 | 20.34
Oct-16 11.02 | 10.17 | 18.64 | 15.25 | 19.49 | 19.49 | 19.49 | 11.02 | 14.41 | 20.34
Nov-16 11.02 | 10.17 | 18.64 | 15.25 | 19.49 | 1949 | 19.49 | 11.02 | 14.41 | 20.34
Dic-16 11.02 | 10.17 | 18.64 | 1525 | 19.49 | 19.49 | 19.49 | 11.86 | 14.41 | 20.34
Ene-17 12,71 | 11.02 | 19.49 | 1695 | 21.19 | 20.34 | 19.49 | 11.86 | 15.25 | 21.19
Feb-17 12.71 | 11.02 | 1949 | 16.95 | 21.19 | 20.34 | 1949 | 11.86 | 15.25 | 21.19
Mar-17 12,71 | 11.02 | 1949 | 1695 | 21.19 | 20.34 | 19.49 | 11.86 | 15.25 | 21.19
Abr-17 12.71 | 11.02 | 1949 | 16.95 | 21.19 | 20.34 | 1949 | 11.86 | 15.25 | 21.19
May-17 12.71 | 11.02 | 19.49 | 16.95 | 21.19 | 20.34 | 19.49 | 11.86 | 15.25 | 21.19
Jun-17 12.71 | 11.02 | 1949 | 16.95 | 21.19 | 20.34 | 1949 | 11.86 | 15.25 | 21.19
Jul-17 12,71 | 11.02 | 19.49 | 1695 | 21.19 | 20.34 | 19.49 | 11.86 | 15.25 | 21.19
PROMEDIO DE VALOR
DE VENTA UNITARIO DE | 12.01 | 10.66 | 19.14 | 16.24 | 20.48 | 19.99 | 19.49 | 11.58 | 1490 | 20.83
P/C

Se revisd los comprobantes de pago de los 24 meses correspondientes, seleccionandose asi los Ultimos comprobantes de cada

Fuente: Propia

mes, para después tomar el promedio de valor de venta unitario por cada empresa.

84




2do Procedimiento:

CUADRO N° 55

COSTO DE PRODUCCION
e eyt RM RP RV RS PH RA RZ RL Su RT
AGOST()ngé5'JUL'O 10058 | 8171 |292473|180387 | 109601 | 97271 | 49698 | 18549 | 14145 | 167023
CUADRO N° 56

COSTO DE PRODUCCION | Ry | RP RV RS PH RA RZ RL suU RT
DECLARADO PERIODO
AGOSTO 2016-JULIO

2017 8660 | 8809 |304535| 178858 | 108174 | 107531 | 52382 | 17547 | 17315 | 130057

Se llevé a cabo la revisidon de las declaraciones juradas mensuales de los periodos agosto 2015 — julio 2017 por cada empresa,

extrayéndose asi el costo de produccion total declarados por las empresas.
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3er Procedimiento:

CUADRO N° 57

DETERMINAMOS LA
PRODUCCION ESTIMADA
DE LA EMPRESA

RM

RP

RV

RS

PH

RA

Rz

RL

SuU

RT

Costo de Produccion
Declarado Periodo agosto
2015-julio 2016

(cuadro N° 55) (a)

10058

8171

292473

180387

109601

97271

49698

18549

14145

167023

Costo de Produccion
Unitario por P/C (cuadro
N° 26) (b)

5.51

5.60

8.18

6.59

10.72

5.33

8.01

10.16

6.46

13.07

(a)/(b)= PRODUCCION DE
P/C ESTIMADA

1825

1460

35770

27375

10220

18250

6205

1825

2190

12775

Fuente: Propia
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CUADRO N° 58

DETERMINAMOS LA
PRODUCCION ESTIMADA
DE LA EMPRESA

RM

RP

RV

RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Costo de Produccién
Declarado Periodo agosto
2016-julio 2017

(cuadro N° 56) (a)

8660

8809

304535

178858

108174

107531

52382

17547

17315

130057

Costo de Produccion
Unitario por P/C (cuadro
N° 27) (b)

4.71

6.00

8.76

6.50

10.54

5.86

8.38

9.52

7.86

10.12

(a)/(b)= PRODUCCION DE
P/C ESTIMADA

1840

1468

34766

27514

10263

18336

6254

1843

2203

12846

Fuente: Propia
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CUADRO N° 59

DETERMINAMOS LA
PRODUCCION ESTIMADA
SEGUN PERITO

RM

RP

RV

RS

PH

RA

Rz

RL

SuU

RT

Costo de Produccién
Declarado Periodo agosto
2015-julio 2016

(cuadro N° 55) (a)

10058

8171

292473

180387

109601

97271

49698

18549

14145

167023

Costo de Produccion
Unitario por P/C (cuadro
N° 28) (b)

3.62

4.39

7.59

6.03

6.75

5.09

5.72

5.40

5.40

8.01

(a)/(b)= PRODUCCION DE
P/C ESTIMADA

2779

1861

38536

29927

16230

19101

8689

3432

2618

20848

Fuente: Propia
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CUADRO N° 60

DETERMINAMOS LA
PROI?UCCION ESTIMADA
SEGUN PERITO

RM

RP

RV

RS

PH

RA

RZ

RL

SuU

RT

Costo de Produccién
Declarado Periodo agosto
2016-julio 2017

(cuadro N° 56) (a)

8660

8809

304535

178858

108174

107531

52382

17547

17315

130057

Costo de Produccion
Unitario por P/C (cuadro
N° 29) (b)

3.73

4.57

7.73

6.26

7.50

5.48

6.66

5.47

5.78

8.43

(a)/(b)= PRODUCCION DE
P/C ESTIMADA

2323

1928

39388

28575

14420

19622

7861

3207

2993

15420

Determinacion de las producciones estimadas segun documentos contables, encuesta y contrastacién de valores de mercado.

Fuente: Propia
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4to Procedimiento

Periodo agosto 2015 — julio 2016

CUADRO N° 61

DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS
DE PLATOS A LA CARTA

RM

RP

RV

RS

PH

RA

Rz

RL

SuU

RT

Produccion de P/C
Estimada Segun Perito

(cuadro N°59) (c)

2779

1861

38536

29927

16230

19101

8689

3432

2618

20848

Produccién de P/C
Estimada de la
Empresa

(cuadro N° 57) (d)

1825

1460

35770

27375

10220

18250

6205

1825

2190

12775

(c)-(d)= DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS

954

401

2766

2552

6010

851

2484

1607

428

8073

Fuente: Propia
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Periodo agosto 2015 — julio 2016

CUADRO N° 62

DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS
DE PLATOS A LA CARTA

RM

RP

RV

RS

PH

RA

Rz

RL

SuU

RT

Produccion de P/C
Estimada Segun Perito
(cuadro N° 60) (c)

2323

1928

39388

28575

14420

19622

7861

3207

2993

15420

Produccién de P/C
Estimada de la
Empresa

(cuadro N° 58)(d)

1840

1468

34766

27514

10263

18336

6254

1843

2203

12846

(c)-(d)= DIFERENCIA DE
UNIDADES PRODUCIDAS

483

460

4622

1061

4157

1286

1608

1365

790

2575

Fuente: Propia
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5to Procedimiento:

Periodo agosto 2015 — julio 2016

CUADRO N° 63

DETERMINACION DE LAS

VENTAS OMITIDAS RM RP RV RS PH RA Rz RL SuU RT
Diferencia de Unidades de
P/C producidas (cuadro N° 954 401 2766 2552 6010 851 2484 1607 428 8073
61) (e)
valor de venta por unidad
(cuadro N° 54) (f) 10.66 9.82 17.09 14.05 17.94 17.58 17.09 9.82 13.06 17.66
é%f%imm WETIEE 10177 | 3938 | 47264 | 35863 | 107802 | 14968 | 42444 | 15778 | 5592 | 142525
Fuente: Propia

Periodo agosto 2016 — julio 2017 CUADRO N° 64
DETERMINACION DE LAS

RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
VENTAS OMITIDAS
Diferencia de Unidades de
P/C producidas (cuadro N° 483 460 4622 1061 4157 1286 1608 1365 790 2575
62) (e)
valor de venta por
unidad (cuadro N° 55) (f) 12.01 10.66 19.14 16.24 20.48 19.99 19.49 11.58 14.90 20.83
(e)x(f)=Total ventas 5795 | 4910 | 88460 | 17238 | 85137 | 25704 | 31339 | 15804 | 11776 | 53638

omitidas

Fuente: Propia
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| VENTAS DECLARADAS DE RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2015 A JULIO 2016 \

Ago-15 16526 16387 248572 64606 6888 | 21486 16949 14147 16480 12953
Set-15 11225 19084 320317| 39016| 11160 17187 17995 16218 13756 16897
Oct-15 11366| 26643 283294 | 53255 9197 15971| 16932 19321 15890 22117
Nov-15 7990 30290 267948 | 44635 13542 16790 12087 8592 16935 25595
Dic-15 14990| 33908 454688 60001 10334| 26146| 18156 11036 17238 20008
Ene-16 7040 11778 273045 68360 9974| 30412 11410 9200| 20136 23696
Feb-16 6881 17788 214353 | 49477 10730| 35717 9433 9640 11886 30614
Mar-16 10306 20771 230580| 45634 12311 25184 10569 15040 10958 28491
Abr-16 9869| 20152 194207| 80423| 18335| 30734 15186 9461 11896 21292
May-16 14413 19050 101519 64256 21149 24247 14991 11980 12432 22701
Jun-16 8649 13621 303653 55651 10343| 33152 12437 11911 10751 22146
Jul-16 14029 11974 403448 | 81523 21375| 33353 27364 12458| 21258 23321
TOTAL | 133282| 241448| 3295622 706837| 155338| 310380| 183510| 149005| 179616( 269832

| INDICES PARA EL CALCULO DE VENTAS OMITIDAS EN EL PERIODO AGOSTO 2015 A JULIO 2016 |

Ago-15 0.124 0.068 0.075 0.091 0.044 0.069 0.092 0.095 0.092 0.048
Set-15 0.084 0.079 0.097 0.055 0.072 0.055 0.098 0.109 0.077 0.063
Oct-15 0.085 0.110 0.086 0.075 0.059 0.051 0.092 0.130 0.088 0.082
Nov-15 0.060 0.125 0.081 0.063 0.087 0.054 0.066 0.058 0.094 0.095
Dic-15 0.112 0.140 0.138 0.085 0.067 0.084 0.099 0.074 0.096 0.074
Ene-16 0.053 0.049 0.083 0.097 0.064 0.098 0.062 0.062 0.112 0.088
Feb-16 0.052 0.074 0.065 0.070 0.069 0.115 0.051 0.065 0.066 0.113
Mar-16 0.077 0.086 0.070 0.065 0.079 0.081 0.058 0.101 0.061 0.106
Abr-16 0.074 0.083 0.059 0.114 0.118 0.099 0.083 0.063 0.066 0.079
May-16 0.108 0.079 0.031 0.091 0.136 0.078 0.082 0.080 0.069 0.084
Jun-16 0.065 0.056 0.092 0.079 0.067 0.107 0.068 0.080 0.060 0.082
Jul-16 0.105 0.050 0.122 0.115 0.138 0.107 0.149 0.084 0.118 0.086
TOTAL 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000




CUADRO N°65

Determinacion de ventas omitidas periodo agosto 2015-julio 2016

Codificacion de Negocios(*)

MESES RM | RP | RV RS PH | RA | RZ | RL | SU | RT
12433| 931| 14137| 11649| 5568| 3969| 6416| 3847| 2739 8296

8445| 1084| 18217| 7035| 9021| 3175| 6812| 4410| 2287| 10822

8551| 1514| 16112|  9602| 7434| 2950| 6410| 5253| 2641| 14165

6011| 1721| 15239| 8048| 10946| 3101| 4576| 2336| 2815| 16393

11278| 1926| 25859| 10819| 8353| 4830| 6873| 3001| 2865| 12815

5206| 669| 15529| 12326| 8062| 5617| 4319| 2502| 3347| 15177

5177| 1011| 12191| 8921| 8673| 6597| 3571| 2621| 1976| 19608

7753| 1180| 13114| 8228| 9951| 4652| 4001| 4089| 1821| 18248

7424| 1145| 11045| 14501| 14820| 5677| 5749| 2572| 1977| 13637

10843| 1082| 5774| 11586| 17095| 4479| 5675| 3257| 2067| 14539

6507| 774| 17269| 10034| 8361| 6124| 4708| 3239| 1787| 14184

10554| 680| 22945| 14699| 17278| 6161|10358| 3387| 3534 14936

TOTAL VENTAS | 140571 | 13717 | 187430 127446 |125562| 57331 |69467| 40514 29857172819

OMITIDAS

Fuente: Propia
(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)
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| VENTAS DECLARADAS DE RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2016 A JULIO 2017 }

Ago-16 10965 8189 111895 93632 37302 31456 18271 11171 31987 24439

Set-16 9414 16202 284514 51337 21288 23615 22688 11258 13142 25879
Oct-16 6232 14037 281322 62652 19750 26970 21713 11038 31112 26661
Nov-16 6617 11551 562501 53137 19538 24161 12004 6431 24002 22612
Dic-16 4527 36231 461547 75002 11458 29799 16827 12115 21589 31916
Ene-17 8603 15478 196223 43419 22201 31588 17115 10580 28285 18476
Feb-17 9346 17569 127152 46692 11182 34344 13645 10604 12896 19869
Mar-17 7179 15015 110985 55960 17417 27321 19062 12783 19347 23813

Abr-17 14539 21805 388314 85844 21850 28502 10708 12299 25244 11266
May-17 14741 20487 490103 67912 24619 31907 24938 10982 24364 9808
Jun-17 10222 22469 420371 58287 22827 29445 18458 12507 25576 16700
Jul-17 11397 15712 293587 85791 21486 39212 14352 13081 34458 13364
TOTAL | 113782| 214745| 3728514 779665| 250918| 358320| 209781| 134849 292003| 244804

| INDICES PARA EL CALCULO DE VENTAS OMITIDAS EN EL PERIODO AGOSTO 2016 A JULIO 2017 \

Ago-16 0.096 0.038 0.030 0.120 0.149 0.088 0.087 0.083 0.110 0.100
Set-16 0.083 0.075 0.076 0.066 0.085 0.066 0.108 0.083 0.045 0.106
Oct-16 0.055 0.065 0.075 0.080 0.079 0.075 0.104 0.082 0.107 0.109
Nov-16 0.058 0.054 0.151 0.068 0.078 0.067 0.057 0.048 0.082 0.092
Dic-16 0.040 0.169 0.124 0.096 0.046 0.083 0.080 0.090 0.074 0.130
Ene-17 0.076 0.072 0.053 0.056 0.088 0.088 0.082 0.078 0.097 0.075
Feb-17 0.082 0.082 0.034 0.060 0.045 0.096 0.065 0.079 0.044 0.081
Mar-17 0.063 0.070 0.030 0.072 0.069 0.076 0.091 0.095 0.066 0.097
Abr-17 0.128 0.102 0.104 0.110 0.087 0.080 0.051 0.091 0.086 0.046
May-17 0.130 0.095 0.131 0.087 0.098 0.089 0.119 0.081 0.083 0.040
Jun-17 0.090 0.105 0.113 0.075 0.091 0.082 0.088 0.093 0.088 0.068
Jul-17 0.100 0.073 0.079 0.110 0.086 0.109 0.068 0.097 0.118 0.055
TOTAL 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000
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CUADRO N°66

Determinacion de ventas omitidas periodo agosto 2016-julio 2017

Codificacion de Negocios(*)

MESES RM | RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT

6029 839 8664 12871] 14258 6547 4292 2892 11213 7258

5176 1659 22030 7057 8137 4915 5330, 2914 4607 7686

3427 1437 21783 8612 7549 5613 5101 2857 10907 7918

3639 1183 43555 7304 7468 5028 2820 1665 8414 6716

2489 3710 35738 10310 4380 6202 3953 3136 7568 9479

4730] 1585 15194 5969 8486| 6574 4021 2739 9915 5487

5139] 1799 9846 6419 4274 7148 3205 2745 4521 5901

3947 1538 8594 7693 6657, 5686] 4478 3309 6782 7072

7995 2233] 30068 11800 8352 5932 2516/ 3184 8850 3346

8105 2098 37949 9335 9410, 6641 5858 2843 8541 2913

5621 2301 32550 8012 8725 6128 4336/ 3238 8966 4960

6267 1609 22733 11793 8213 8161 3372 3386 12079 3969

TOTAL VENTAS

OMITIDAS 62564 | 21990 (288702 | 107176 | 95909 | 74574 49281 | 34908 | 102364 | 72706

Fuente: Propia
(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)

96




CUADRO N° 67

IGV omitido por mes periodo agosto 2015- julio 2016

Codificacion de Negocios(*)

MESES RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT |TOTAL
Ago-15 2238 168 2545 2097 1002 714| 1155 692 493| 1493| 12597
Set-15 1520 195 3279 1266 1624 571| 1226 794 412| 1948| 12835
Oct-15 1539 272 2900 1728 1338 531| 1154 946 475| 2550| 13434
Nov-15 1082 310 2743 1449 1970 558 824 420 507| 2951| 12813
Dic-15 2030 347 4655 1947 1504 869| 1237 540 516| 2307| 15951
Ene-16 953 120 2795 2219 1451 1011 777 450 602| 2732| 13112
Feb-16 932 182 2194 1606 1561 1188 643 472 356| 3529| 12662
Mar-16 1396 212 2360 1481 1791 837 720 736 328| 3285| 13147
Abr-16 1336 206 1988 2610 2668 1022| 1035 463 356| 2455| 14139
May-16 1952 195 1039 2085 3077 806| 1021 586 372| 2617| 13751
Jun-16 1171 139 3109 1806 1505 1102 847 583 322| 2553| 13137
Jul-16 1900 122 4130 2646 3110 1109| 1865 610 636| 2689| 18816

TOTAL IGV omitido

por periodo agosto | 18049 | 2469 | 33737 | 22940 | 22601 | 10320 | 12504 | 7293 | 5374 | 31107 | 166395

2015 — julio 2016

Fuente: Propia

(*) Razon social de empresas y equivalencias (pag.33)
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CUADRO N° 68
IGV omitido por mes periodo agosto 2016- julio 2017

Codificacion de Negocios(*)

MESES RM RP RV RS PH RA Rz RL SuU RT |TOTAL
1085 151 1560 2317 2566 1178 773 521 2018 1307 13475

932 299 3965 1270 1465 885 959 525 829 1383 12512

617 259 3921 1550 1359 1010 918 514 1963] 1425 13537

655 213 7840 1315 1344 905 508 300 1515 1209 15802

448 668 6433 1856 788 1116 712 565 1362 1706 15654

851 285 2735 1074 1527 1183 724 493 1785 988 11646

925 324 1772 1155 769 1287 577 494 814 1062 9179

711 277 1547 1385 1198 1024 806 596/ 1221 1273 10036

1439 402 5412 2124 1503 1068 453 573 1593 602 15169

1459 378 6831 1680 1694 1195 1055 512 1537 524 16865

1012 414 5859 1442 1571 1103 780 583 1614 893 15271

1128 290 4092 2123 1478 1469 607 610 2174 714| 14685

TOTAL IGV omitido
por periodo agosto | 11262 | 3958 | 51966 | 19292 | 17264 | 13423 | 8871 | 6283 | 18425 | 13087 | 163832
2016 —julio 2017

Fuente: Propia
(*) Razdn social de empresas y equivalencias (pag.33)
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CUADRO N° 69

Determinacidn del Impuesto a la Renta omitido en el periodo agosto 2015-
julio 2017
Codificacion de Negocios(*)

RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
Régimen Tributario
INGRESOS OMITIDOS 2015 | 46717 | 7176 | 89564 | 47152 | 41322 | 18024 | 31086 | 18846 | 13348 | 62491
TASA DE IR 2015 28% | 28% | 28% 28% 15% | 28% | 1.5% | 28% | 28% | 28%
IMP. RENTA OMITIDA 2015 |13081 | 2009 | 25078 | 13203 620 5047 | 466 | 5277 | 3737 | 17498
Régimen Tributario
INGRESOS OMITIDOS 2016 | 74314 | 15369 | 229637 | 126449 | 126032 | 67612 | 59876 | 35132 | 59218 (149385
TASA DE IR 2016 28% | 28% | 28% 28% 15% | 28% | 1.5% | 28% | 28% | 28%
IMP. RENTA OMITIDA 2016 |20808 | 4303 | 64298 | 35406 | 1890 |18931 | 898 | 9837 |16581 | 41828
Régimen Tributario
INGRESOS OMITIDOS 2017 | 41804 | 13162 |156932 | 61021 | 54117 | 46270 | 27786 | 21444 | 59655 | 33649
TASA DE IR MAS DE 15 UIT |29.5% |29.5% | 29.5% | 29.5% | 1.5% |29.5% | 1.5% |29.5% |29.5% |29.5%
IMP. RENTA OMITIDA 2017 |12332 | 3883 | 46295 | 18001 812 |13650| 417 | 6326 | 17598 | 9926

Fuente: Propia

(*) Razén social de empresas y equivalencias (pag.33)
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CUADRO COMPARATIVO ENTRE CANTIDAD DE ERRORES Y SU RELACION EN LA EVASION DE IGV Y RENTA

IGV omitido 29310 6427 85704 | 42232| 39865| 23743| 21375| 13576| 23800| 44195
IR omitida 46221| 10195| 135671 66610 3322 | 37628 1781| 21440| 37917| 69252
Errores Totales 1105 1032 0 3072 382 822 707 380 0 185

El cuadro comparativo entre la cantidad de ERRORES y la evasion de IGV y RENTA nos muestra que no existe una
relacion causal entre el nimero de ERRORES y el nivel de evasion de IGV y RENTA, en cuanto que el nivel de
ERRORES no determina el nivel de evasion de IGV y RENTA.

CUADRO COMPARATIVO ENTRE CANTIDAD DE OMISIONES Y SU RELACION EN LA EVASION DE IGV Y

RENTA
IGV omitido 29310 6427 85704| 42232| 39865| 23743| 21375| 13576| 23800| 44195
IR omitida 46221 | 10195| 135671| 66610 3322| 37628 1781| 21440 37917| 69252
Omisiones Totales 162835| 35706 | 476133 | 234623 | 221471| 131906| 118748| 75422 | 132220 | 245525

El cuadro comparativo entre la cantidad de OMISIONES y la evasion de IGV y RENTA nos muestra que existe una
relacion directamente proporcional entre la cantidad de OMISIONES vy el nivel de evasion de IGV y RENTA, en cuanto
gue el nivel de OMISIONES determina el nivel de evasion de IGV y RENTA.
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2.3.2. DISCUSION

4.1. ERRORES, OMISIONES EN LOS MENUS
Hi: En el servicio de menus existen mayores errores y omisiones en la

emision de comprobantes de pago.

Ho: En el servicio de menuUs no existen mayores errores 'y omisiones en

la emision de comprobantes de pago.

Los resultados de la investigacion guarda relacion con la hipétesis formulada
lo que se verifica en el CUADRO N° 9 con intervalo de< 0 a 5> errores 2
restaurantes representan el 25 %, intervalo de< 6 a 11 > errores 5
restaurantes y representa el 63 %, intervalo de < 12 a 17> errores 1
restaurante y representa el 12 %, mientras que dos no cometen errores, por

tanto el 80% de las 10 empresas objeto de estudio si cometen errores.

La totalizacién por el periodo de estudio de los errores se verifica en el
CUADRO N°37 periodo agosto 2015 — julio 2016 existen 3,468 errores, de
los cuales cuatro restaurantes tienen mayores errores y representan el 50%
de la muestra que si cometen errores, los de mayo contingencia tributaria son
2885 errores que equivale al 83% cuyo participacion individual es RS con
1384 errores, RM con 572 errores, RP 563 errores y RA con 366 errores,
mientras que los otro 50% los errores fluctian entre 101 a 211 errores y que
representa el 17%.

Igualmente los errores se verifica en el CUADRO N°38 periodo agosto 2016
— julio 2017 existen 3,697 errores, de los cuales cuatro restaurantes tienen
mayores errores y representan el 50% de la muestra que si cometen errores,
los de mayo contingencia tributaria son 3091 errores que equivale al 84%

cuyo participacion individual es RS con 1688 errores, RM con 477 errores,
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RP con 469 errores y RA con 457 errores, mientras que los otros 50% del

resto de empresas fluctian entre 84 a 257 errores y representan el 16%.

Por otro lado las OMISIONES en el servicio de menus en promedio:
Determinacion de COSTOS DE PRODUCCION UNITARIOS segun
documentos fuente contables:

Se comprueba en el CUADRO N° 14 del periodo agosto 2015 a julio 2016,
las empresas con mayores costos son; RT S/ 9.16, RS S/ 5.86, RVy RL S/
4.22, mientras que del resto de empresas fluctia de S/3.03 a S/3.99.

En el CUADRO N° 15 por el periodo agosto 2016 a julio 2017, las empresas
con mayores costos son; RT S/ 7.09, RS S/ 5.76, RV S/ 4.54, mientras que
del resto de empresas fluctua de S/2.73 a S/4.17.

Determinacion de COSTOS DE PRODUCCION UNITARIOS segln
encuestay valores de mercado:

Se verifica en el CUADRO N° 16 correspondiente al periodo agosto 2015 a
julio 2016 que las empresas con mayores costos son; RT S/ 3.92, RS S/ 3.76,
RV S/ 3.67, RLy RP S/ 3.45, mientras que del resto de empresas fluctia de
S/1.97 a S/3.19.

En el CUADRO N° 17 por el periodo agosto 2016 a julio 2017, se ha
determinado que las empresas con mayores costos son; RT S/ 4.12, RS S/
3.92, RV S/ 3.74 y RZ S/ 3.70, mientras que del resto de empresas fluctia de
S/ 2.03 a S/ 3.50.

Determinacion de diferencias entre COSTOS DE PRODUCCION
UNITARIOS segun documentos contables con respecto a encuesta y
valores de mercado.

En el CUADRO N° 18 se realiza la comparacion de los costos determinados
en los CUADROS N° 14y N° 16 por el periodo agosto 2015 a julio 2016,
reflejan diferencias en sus costos, en base a los insumos y demas costos de

produccion al cual se incorporé la proporcion de los costos del periodo
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(referido a todos los gastos, calificados asi por el enfoque de costos
estratégicos, que les corresponde a cada tipo de comida ofertado), en el
siguiente orden; RT S/ 5.24, RS S/ 2.08, RM S/ 1.23, RZ S/ 0.80 reflejan
mayores diferencias, mientras que del resto de empresas sus diferencias
fluctban entre S/0.19 a S/0.77.

En el CUADRO N° 19 se realiza la comparacién de los costos
determinados correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017
consecuencia de la comparacion de los CUADROS N° 15 y N° 17
apreciando diferencias en sus costos, en base a los insumos y demas
costos de produccién al cual se incorpor6 la proporcién de los costos del
periodo ( referido a todos los gastos, calificados asi por el enfoque de costos
estratégicos, que les corresponde a cada tipo de comida ofertado), en el
siguiente orden; RT S/ 2.97, RS S/ 1.84, RA S/ 0.90, RV S/ 0.79 reflejan
mayores diferencias, mientras que del resto de empresas sus diferencias
fluctdan entre S/ 0.32 a S/ 0.70.

CUANTIFICACION DE LAS OMISIONES EN EL SERVICIOS DE MENU
Igualmente en CUADROS N° 51 y N° 52 se demuestra que las OMISIONES
generaron ingreso no declarados por los periodos anuales compatibles con

las fiscalizaciones que se realizan:

De agosto 2015 —julio 2016 CUADRO N°51

DETERMINACION
DE LAS VENTAS RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
OMITIDAS

Diferencia de
Unidades de
menus
producidas(e)

18225 | 2007 | 18724 | 13099 | 3929 | 6556 | 4555 | 4491 | 3972 | 4875

valor de venta por

) 4.94 4.87 7.49 6.99 4.52 6.46 5.93 5.51 6.11 6.21
unidad(f)

(e)x(f)=Total ventas

pApS 90094 | 9779 | 140166 | 91583 | 17760 | 42363 | 27023 | 24736 | 24265 | 30294
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De agosto 2016 — julio 2017 CUADRO N° 52

DETERMINACION
DE LAS VENTAS RM RP RV RS PH RA Rz RL SuU RT
OMITIDAS

Diferencia de
Unidades de
menus
producidas(e)

10175 3061 | 24656 | 11171 | 1931 | 7208 | 2352 | 2626 | 12700 | 2647

valor de venta

) 5.58 5.58 8.12 8.05 5.58 6.78 7.63 7.27 7.13 7.20
por unidad(f)

(e)x(f)=Total

VETES eiieES 56769 17080 | 200242 | 89938 | 10772 | 48870 | 17942 | 19104 | 90588 | 19068

Del CUADRO N° 51 en el periodo agosto 2015 a julio 2016 la omisién es de
S/ 498,063 soles de los cuales el 73% son de mayores omisiones y se
identifican con: RV S/ 140,166 soles, RS S/ 91,583 soles, RM S/ 90,094 soles,
RA S/ 42,363 soles, el resto de empresas representan el 27% de omisiones
fluctban de S/ 9779 a S/ 30,294 soles.

Mientras que del CUADRO N° 52 en el periodo agosto 2016 a julio 2017, la
omisién es de S/ 570,374 soles de los cuales el 77% son de mayores
omisiones y se identifican con: RV S/ 200,242 soles, SU S/ 90,588 soles, RS
S/ 89,938 soles, RM S/ 56,769 soles, el resto de empresas representan el
23% de omisiones fluctian de S/ 10,772 a S/ 48,870 soles.
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Existen mayores errores y omisiones en los menus frente a los platos a la

carta:

REFERIDO A LOS ERRORES, del CUADRO N°37 periodo agosto
2015 — julio 2016 existen 3,468 errores y del CUADRO N°38 periodo
agosto 2016 — julio 2017 existen 3,697 errores resultando ser mayores
al de los platos a la carta visualizados en el CUADRO N°39 periodo
agosto 2015 — julio 2016 existen 251 errores (la diferencia es de 3217
gue porcentualmente equivale a 1282 %) y del CUADRO N°40 de
platos a la carta de periodo agosto 2016 — julio 2017 existen 272
errores (la diferencia es de 3196 que porcentualmente equivale a
1175 %)

CON RESPECTO A OMISIONES del CUADRO N° 51 en el periodo
agosto 2015 a julio 2016 la omisién es de S/ 498,063 soles, mientras
gue del CUADRO N° 52 en el periodo agosto 2016 a julio 2017, la
omision es de S/ 570,374 soles, resultando ser mayores al de los platos
a la carta visualizados en el CUADRO N°63 periodo agosto 2015 —
julio 2016 la omision es de S / 426,351 (la diferencia es de S/ 71,712
gue porcentualmente equivale a 17 %) y en el CUADRO N°64 periodo
agosto 2016 — julio 2017 la omision es de S/ 339,801 (la diferencia es
de S/ 230,573 que porcentualmente equivale a 68 %)

Ademas, esta hipoétesis guarda relacion con la Teoria de la Utilidad de

Allingham y Sandmo (1972), que sefialan que la evasion es el resultado de

la decision tomada por el individuo que trata de maximizar utilidades y cuya

conducta negativa dependera de su estimacion de los costos y los beneficios

gue espera por evadir sus impuestos.

De igual manera Bunge (1985) sefiala que el individuo, al enfrentarse

constantemente con las condiciones del medio, tiene que realizar diversas

elecciones que lo fuerzan a tomar decisiones y, al ser un maximizador

racional, las decisiones que tome son las que mas probable maximicen sus

utilidades y beneficios.
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4.2. ERRORES, OMISIONES EN LOS PLATOS A LA CARTA
Ho: En el servicio de platos a la carta se incurre en menores

errores y omisiones en la emisién de comprobantes de pago.

Hi: En el servicio de platos a la carta no se incurre en menores

errores y omisiones en la emisién de comprobantes de pago.

Los resultados de la investigacion guarda relacion con la hipétesis formulada
lo que se verifica en los CUADROS N° 23 con intervalo de< 0 a 5> errores

2 restaurantes representan el 50 %, intervalo de< 6 a 11 > errores 2
restaurantes y representa el 50 %, intervalo de < 12 a 17> errores ninguno
restaurante cometen errores, mientras que seis no cometen errores, por tanto

el 40% de las 10 empresas objeto de estudio si cometen errores.

La totalizacién por el periodo de estudio de los errores se verifica en el
CUADRO N°39 periodo agosto 2015 — julio 2016 existen 251 errores, de los
cuales dos restaurantes tienen mayores errores y representan el 20% de la
muestra que si cometen errores, los de mayores contingencia tributaria son
169 errores que equivale al 67% cuyo participacion individual es RZ con
108 errores, PH con 61 errores mientras que los otro 20% los errores fluctian
entre 31 a 51 errores y que representa el 33%. Ademas se corrobora que

seis empresas no cometen errores y representan el 60%.

Igualmente los errores se verifica en el CUADRO N°40 periodo agosto 2016
— julio 2017 existen 272 errores, de los cuales dos restaurantes tienen
mayores errores y representan el 20% de la muestra que si cometen errores,
los de mayores contingencia tributaria son 203 errores que equivale al 75 %
cuyo participacion individual es RZ con 131 errores, PH con 72 errores
mientras que los otro 20% los errores fluctian entre 26 a 43 errores y que
representa el 25 %. Ademas se corrobora que seis empresas no cometen

errores y representan el 60%.

106



Por otro lado las OMISIONES en el servicio de platos a la carta en promedio:
Determinacion de COSTOS DE PRODUCCION UNITARIOS segun
documentos fuente contables:

Se comprueba en el CUADRO N° 26 del periodo agosto 2015 a julio 2016,
las empresas con mayores costos son; RT S/ 13.07, PH S/ 10.72, RL S/
10.16 y RV S/ 8.18, mientras que del resto de empresas fluctia de S/ 5.33 a
S/ 8.01.

En el CUADRO N° 27 por el periodo agosto 2016 a julio 2017, las empresas
con mayores costos son; RH S/ 10.54, RT S/ 10.12, RL S/ 9.52, mientras que
del resto de empresas fluctia de S/ 4.71 a S/ 8.76.

Determinacion de COSTOS DE PRODUCCION UNITARIOS Segun
encuestay valores de mercado:

Se verifica en el CUADRO N° 28 correspondiente al periodo agosto 2015 a
julio 2016 que las empresas con mayores costos son; RT S/ 8.01, RV S/ 7.29,
PH S/ 6.75, RS S/ 6.03, mientras que del resto de empresas fluctia de S/
3.62aS/5.72.

En el CUADRO N° 29 por el periodo agosto 2016 a julio 2017, se ha
determinado que las empresas con mayores costos son; RT S/ 8.43, PH S/
7.50, RV S/ 7.43 y RZ S/ 6.66, mientras que del resto de empresas fluctia
de S/ 3.73a S/ 5.78.

Determinacion de diferencias entre COSTOS DE PRODUCCION
UNITARIOS segun documentos contables con respecto a encuesta y
valores de mercado.

En el CUADRO N° 30 se realiza la comparacion de los costos
determinados en los CUADROS N° 26 y N° 28 por el periodo agosto 2015
a julio 2016, reflejan diferencias en sus costos, en base a los insumos y

demas costos de produccion al cual se incorporé la proporcion de los costos
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del periodo ( referido a todos los gastos, calificados asi por el enfoque de
costos estratégicos, que les corresponde a cada tipo de comida ofertado,
en el siguiente orden; RT S/ 5.06, RL S/ 4.76, PH S/ 3.97, RZ S/ 2.29
reflejan mayores diferencias, mientras que del resto de empresas sus
diferencias fluctian entre S/ 0.24 a S/ 1.89.

En el CUADRO N° 31 se realiza la comparacion de los costos determinados
correspondiente al periodo agosto 2016 a julio 2017 consecuencia de la
comparacion de los CUADROS N° 27 y N° 29 apreciando diferencias en
sus costos, en base a los insumos y demas costos de produccion al
cual se incorpor6 la proporcién de los costos del periodo ( referido a todos
los gastos, calificados asi por el enfoque de costos estratégicos, que les
corresponde a cada tipo de comida ofertado, en el siguiente orden; RL S/
4.05, PH S/ 3.04, SU S/ 2.08, RZ S/ 1.71 reflejan mayores diferencias,
mientras que del resto de empresas sus diferencias fluctian entre S/ 0.24
a S/ 1.43.

CUANTIFICACION DE LAS OMISIONES EN EL SERVICIOS DE
PLATOS A LA CARTA

Igualmente en CUADROS N° 63 y N° 64 se demuestra que las
OMISIONES generaron ingreso no declarados por los periodos anuales

compatibles con las fiscalizaciones que se realizan:

De agosto 2015 —julio 2016 CUADRO N° 63

DETERMINACION
DE LAS VENTAS RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
OMITIDAS

Diferencia de
Unidades de
menus
producidas(e)

954 401 2766 | 2552 | 6010 851 2484 | 1607 428 8073

valor de venta por

- 10.66 | 9.82 17.09 | 14.05 | 17.94 | 1758 | 17.09 | 9.82 | 13.06 | 17.66
unidad(f)

(e)x(f)=Total ventas

- 10177 | 3938 | 47264 | 35863 | 107802 | 14968 | 42444 | 15778 | 5592 | 142525
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De agosto 2016 - julio 2017 CUADRO N 64

DETERMINACION
DE LAS VENTAS RM RP RV RS PH RA RZ RL SuU RT
OMITIDAS

Diferencia de
Unidades de
menus
producidas(e)

483 460 4622 1061 | 4157 1286 | 1608 | 1365 790 2575

valor de venta por

; 12.01 | 10.66 | 19.14 | 16.24 | 20.48 | 19.99 | 19.49 | 11.58 | 14.90 | 20.83
unidad(f)

(e)x(f)=Total ventas

o 5795 | 4910 | 88460 | 17238 | 85137 | 25704 | 31339 | 15804 | 11776 | 53638
omitidas

Del CUADRO N° 63 en el periodo agosto 2015 a julio 2016 la omision es
de S/ 426,353 soles de los cuales el 80% son de mayores omisiones y
se identifican con: RT S/ 142,525 soles, PH S/ 107,802 soles, RV S/
47,264 soles, RZ S/ 42,444 soles, el resto de empresas representan el
20% de omisiones fluctian de S/ 3,938 a S/ 35,863 soles.

Mientras que del CUADRO N° 64 en el periodo agosto 2016 a julio 2017,
la omision es de S/ 339,801 soles de los cuales el 68% son de mayores
omisiones y se identifican con: RV S/ 88,460 soles, PH S/ 85,137 soles,
RT S/ 53,638 soles, RZ S/ 31,339 soles, el resto de empresas

representan el 32% de omisiones fluctian de S/ 4,910 a S/ 25,704 soles.

Existen menores errores y omisiones en los platos a la carta frente a los
menus:

e REFERIDO A LOS ERRORES, del CUADRO N°39 periodo agosto
2015 — julio 2016 existen 251 errores y del CUADRO N°40 periodo
agosto 2016 — julio 2017 existen 272 errores resultando ser menores
al de los menus visualizados en el CUADRO N°37 periodo agosto
2015 — julio 2016 existen 3,468 errores (la diferencia es de 3217 que
porcentualmente equivale a 1282 %) y del CUADRO N°38 de platos a
la carta de periodo agosto 2016 — julio 2017 existen 3,697 errores (la
diferencia es de 3196 que porcentualmente equivale a 1175 %)

e CON RESPECTO A OMISIONES del CUADRO N° 63 en el periodo
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agosto 2015 a julio 2016 la omision es de S/ 426,351 soles, mientras
gue del CUADRO N° 64 en el periodo agosto 2016 a julio 2017, la
omision es de S/ 339,801 soles, resultando ser menores al de los
menus visualizados en el CUADRO N°51 periodo agosto 2015 — julio
2016 la omision es de S /498,063 (la diferencia es menor en S/ 71,712
gque porcentualmente equivale a 17 %) y en el CUADRO N°52 periodo
agosto 2016 — julio 2017 la omision es de S/ 570,374 (la diferencia es

menor en S/ 230,573 que porcentualmente equivale a 68 %)

Esta hipotesis guarda relacion con la Teoria de la Utilidad de Quintanilla y
Bonavia (2005), abordan la evasion de impuestos, sefialando que no solo la
maximizacion de beneficios hace que las personas evadan impuestos sino
gue existen otros factores...; la oportunidad de evadir esta asociada con la
edad, con las personas jovenes como mas propensas a presentar actitudes

negativas de evasion.

Adicionalmente guarda relacion con la Teoria de la Decision de Shablet
(1994), en un mundo contingente, donde las decisiones practicas del
individuo se dan en un contexto de riesgo e incerteza..., el individuo intenta

establecer formas para obtener la maximizacion de los posibles resultados.
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4.3. EFECTOS TRIBUTARIOS DE LAS OMISIONES EN MENUS Y
PLATOS A LA CARTA

Que producto de los CUADRO N° 65y N° 66 se agrup6 todas las omisiones
tanto de mends como de platos a la carta, con lo que se ha determinado que
la base imponible es S/ 1,834,589, por concepto de IGV detallado en el
CUADRO N° 67 y N° 68 determinandose un adeudo por omision de ingresos
presuntos por nivel de consumo(costos) ascendente a S/ 166,395 para el
periodo agosto 2015 —julio 2016; asi como, para el periodo agosto 2016- julio
2017 asciende a S/ 163,832.
Con respecto al Impuesto a la Renta establecido por el Articulo 72°
Presuncion de Ventas o Ingresos Omitidos Cuando no exista Relacién
entre los Insumos Utilizados,... y Prestaciones de Servicios del TUO
Caodigo Tributario, es base imponible lo obtenido para el céalculo del IGV,
consiguientemente para el periodo, resultando un adeudo por omisién de
ingresos presuntos por nivel de consumo (costos). Por lo tanto, se determiné
en el CUADRO N° 69 que el impuesto a la renta omitida asciende a S/
430,036 para el periodo agosto 2015 — julio 2017.
Los referidos importes se encuentran sujetos al célculo de interés moratorios
a partir del dia siguiente del plazo para la presentacion y pago de la deuda
tributaria, actualizables hasta la fecha de pago.
Asimismo estas omisiones estan sujetas a sanciones segun el Articulo 174°
Infracciones Relacionadas con la Obligacién de Emitir, Otorgar y Exigir
Comprobantes de Pago y/u otros Documentos, numeral 1) y segun a la
tabla | referida a Infracciones y Sanciones, la sancion sera el cierre, aun asi
se da opcidon de sustituir esta sancion por la multa que no sera menor a 2
UIT en el caso de empresas que estan bajo el régimen general y régimen
mype tributario, establecido en inciso a) del cuarto parrafo del Articulo
183° de la misma ley. Ademas estaran sujetas a la imposicion de sancién

de multas e intereses desde el dia de infraccion.
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4.4. Contrastacion de la Tercera hipétesis

Ho: Los errores y omisiones generan por un lado el uso indebido del
crédito fiscal asi como son consecuencia del desconocimiento en el
manejo del IGV.

Hi: Los errores y omisiones no generan por un lado el uso indebido del
crédito fiscal asi como no son consecuencia del desconocimiento en
el manejo del IGV.

Los resultados de la investigacion muestran que si bien existio evasion
tributaria en el total de empresas objeto de estudio, originando de esta
manera defraudacion al fisco al omitir ventas, asimismo reduciendo los
ingresos por; ilegible anotacion, confusion de suma y descuido en la
asignacion de precios.

Sin embargo, no hallamos indicios suficientes para aseverar el uso indebido
del crédito fiscal en los restaurantes del distrito de Ayacucho.

Asimismo, se concluye que los negocios en estudio tienen conocimiento
sobre el manejo del IGV, por tanto los errores y omisiones no son de ninguna

manera una consecuencia del desconocimiento del manejo del IGV.
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CONCLUSIONES

Los resultados del trabajo de investigacidn nos permiten concluir que en la
prestacion de servicios de expendio de alimentos de los restaurantes del distrito
de Ayacucho en el periodo agosto 2015 — julio 2017 si se produce la evasion
tributaria, resultados obtenidos en el estudio de los servicios de expendio de
menus y platos a la carta los que se encuentran sustentadas por lo siguiente:

1) Referido a que; en el servicio de menus existen ERRORES en la emisién
de comprobantes de pago, cuyas causas fundamentales son: llegible
anotacion, confusion de suma, descuido en la asignacion de los precios,
demostrados en 8 empresas de las 10 investigadas por intervalos de
errores, para agosto 2015 — julio 2016 existieron 3,468 errores, cuatro
negocios tienen mayores errores y acumulan 2885 errores, lo cual
equivale al 83% y el resto representa el 17%. Mientras que en el periodo
agosto 2016 — julio 2017 fueron hallados 3,697 errores, de los cuales
cuatro restaurantes cometieron 3091 errores equivalente al 84%, el resto

de empresas representan el 16%.

Asimismo se comprobd que en el servicio de menus existen OMISIONES
en la emision de comprobantes de pago, y se ha comprobado por el
método de ingresos presuntos, referido al nivel de consumo de insumos
y su relacién con el nivel de ventas, por tanto los COSTOS DE
PRODUCCION UNITARIOS, comparados entre los obtenidos de los
documentos de fuente contables y los obtenidos de la estructura de
costos ( costos especificos y costos del periodo) , para el periodo agosto
2015 a julio 2016 la omision es de S/ 498,063 soles, mientras que en el

periodo agosto 2016 a julio 2017, la omisiéon es de S/ 570,374 soles.



2)

Se ha comprobado igualmente que existen mayores ERRORES en los
menus frente a los platos a la carta siendo superiores en 3217
equivalente a 1282 %, igualmente en el periodo agosto 2016 — julio 2017

son superiores en 3196 errores equivalente a 1175 %.

Se ha verificado sobre las mayores OMISIONES en los menus frente a
los platos a la carta siendo superiores para el periodo agosto 2015 —julio
2016, la diferencia es superior en S/ 71,712 que porcentualmente equivale
al7 %yen el periodo agosto 2016 — julio 2017 es superior en S/ 230,573

gue porcentualmente equivale a 68 %.

Con respecto al servicio de platos a la carta existen ERRORES en la
emision de comprobantes de pago, cuyas causas fundamentales son:
llegible anotacion, confusion de suma, descuido en la asignacion de los
precios, demostrados en 4 empresas de las 10 investigadas por
intervalos de errores, para agosto 2015 — julio 2016, existieron 251
errores, dos restaurantes con mayores errores representan el 67%,
asimismo en el periodo agosto 2016 — julio 2017 existen 272 errores, dos

restaurantes con mayores errores equivalente al 75 %.

Asimismo se comprobd que en el servicio de platos a la carta existen
OMISIONES en la emisién de comprobantes de pago, se ha comprobado
por el método de ingresos presuntos, referido al nivel de consumo de
insumos y su relacion con el nivel de ventas, por tanto los COSTOS DE
PRODUCCION UNITARIOS, comparados entre los obtenidos de los
documentos fuente contables y los obtenidos de la estructura de costos
( costos especificos y costos del periodo), para el periodo agosto 2015 a
julio 2016 la omisién es de S/ S/ 426,353 soles, mientras que en el
periodo agosto 2016 a julio 2017, la omision es de S/ 339,801 soles.

Se ha comprobado igualmente que existen menores ERRORES en los
platos a la carta frente a los menus siendo inferiores en 3217 equivalente
a 1282 %, igualmente en el periodo agosto 2016 — julio 2017 son

inferiores en 3196 errores equivalente a 1175 %.



3)

Se ha verificado sobre las menores OMISIONES en los platos a la carta
frente a los menus siendo inferiores para el periodo agosto 2015 — julio
2016 la diferencia es inferior en S/ 71,712 que porcentualmente equivale
al7 %y en el periodo agosto 2016 — julio 2017 es inferior en S/ 230,573

gue porcentualmente equivale a 68 %.

Que producto de las OMISIONES tanto de menus como de platos a la
carta, se ha determinado que la base imponible es de S/ 1, 834,589, para
el célculo del IGV omitido, este ascendente a S/ 166,395 para el periodo
agosto 2015 — julio 2016; asi como, para el periodo agosto 2016- julio
2017 asciende a S/ 163,832.

Con respecto a las OMISIONES del Impuesto a la Renta tanto de menus
como de platos a la carta, se ha determinado a la renta omitida asciende
a S/ 430,036 para el periodo agosto 2015 — julio 2017.

Ademas estaran sujetas a la imposicion de sancién de multas e intereses
desde el dia de infraccion.

Respecto a la tercera hipoétesis, no hallamos indicios para aseverar el uso
indebido del crédito fiscal en los restaurantes del distrito de Ayacucho en
el periodo agosto 2015 — julio 2017.

Asimismo, los negocios en estudio tienen conocimiento sobre el manejo
del IGV, por tanto los errores y omisiones no son de ninguna manera una

consecuencia del desconocimiento del manejo del IGV.
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ANEXO N° 1
MATRIZ DE CONSISTENCIA
“INCIDENCIA DE LA PRESTACION DE SERVICIOS DE EXPENDIO DE ALIMENTOS Y LA EVASION TRIBUTARIA DE RESTAURANTES

DEL DISTRITO DE AYACUCHO. PERIODO AGOSTO 2015 - JULIO 2017”

PROBLEMA GENERAL

OBJETIVO GENERAL

HIPOTESIS GENERAL

VARIABLES

METODOLOGIA

:Como influye la prestacion de
servicios de expendio de
alimentos en la evasion

tributaria?

Identificar en la prestacion de
servicios de expendio de alimentos
la evasion tributaria para evidenciar
contingencias ftributarias en las
empresas de restaurantes del
distrito de Ayacucho en el periodo

agosto 2015- julio 2017.

En la prestacion de servicios de
expendio de alimentos se
produce la evasion tributaria.

INDEPENDIENT
E

X=
PRESTACION
DE SERVICIOS
DE EXPENDIO
DE ALIMENTOS

X1 Menus
X2 Platos a la
carta

PROBLEMAS ESPECIFICOS

OBJETIVOS ESPECIFICOS

HIPOTESIS ESPECIFICOS

DEPENDIENTE

1.:.En qué medida en el servicio
de menus se incurre en errores
y se omite la emision de

comprobantes de pago?

2.;En qué medida en el servicio
de platos a la carta se incurre
en errores y se omite la emision
de comprobantes de pago?

1. Contrastar por medio del nivel de

consumo de insumos en el
servicio de menus donde se
cometen emores y omisiones en
la emisiéon de comprobantes de

pago.

2. Establecer en qué medida en el
servicio de platos a la carta se
incurre en ermores y omisiones
en la emision de comprobantes

de pago.

1. En el servicio de menus
existen mayores errores y
omisiones en la emision de
comprobantes de pago.

2. En el servicio de platos
a la carta se incurre en

menores errores  y
omisiones en la emision de
comprobantes de pago.

Y= EVASION
TRIBUTARIA

Y1 Omision
Yz2Emor

TIPO DE INVESTIGACION
*  No experimental
NIVEL DE LA INVESTIGACION:
* Aplicada
METODOS:
* Exploratorio
® Descriptivo
*  Explicativo
®* Inductivo-deductivo
DISENO DE LA INVESTIGACION:
* Causal
MUESTREO
POBLACION: Fuente SUNAT
® 34 Restaurantes de la distrito de
Ayacucho
MUESTRA: INTENCIONAL
ENTREVISTA:
® 10 restaurantes
Exclusion:
Aquellos que tienen menor a 2 anos de
funcionamiento
MUESTRA PARA CUESTIONARIO
Comensales:
* Menus 200
® Platosa la carta 60

TECNICAS
®  Observacion
®  Analisis documental
® Fuente primaria, secundaria y terciaria.




3.:i51 los emmores y omisionss
generan por un lado el uso
indebido del crédito fiscal asi
como son consscusncia del
desconocimiento en el manejo
del IGV?

3. Contrastar la tesis =i los emores
¥ omisicnes generan por un lado
el uso indebidoe del crédito fiscal
asi como son consecuencia del
desconocimientc en &l manejo
del IGV.

3. Los emores y omisiones
generan por un lado el uso
indebido del crédito fiscal
asi como son consecuencia
del desconocimiento en el

manejo del 1.

INSTRUMENTOS:

Cuestionarios

Entrevistas

Mivel de consumo de insumos y su
relacion con la prestacién de servicios
para la determinacion de ingresos

presuntos




ANEXO N° 2
UNIVERSIDAD NACIONAL SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA ENCUESTA ANONIMA

Buenos dias somos estudiantes de la UNSCH de la Escuela Profesional de Contabilidad y
Auditoria, le informamos que nos encontramos realizando un trabajo de investigacion titulado,
INCIDENCIA DE LA PRESTACION DE SERVICIOS DE EXPENDIO DE ALIMENTOS Y LA
EVASION TRIBUTARIA DE RESTAURANTES DEL DISTRITO DE AYACUCHO. PERIODO
AGOSTO 2015 — JULIO 2017, para lo cual le pedimos su gentil colaboracion por medio de sus
respuestas sinceras que seran Uutiles para el estudio. La informacion que se obtenga sera
estrictamente confidencial.

1. ¢Hace cuantos afios entro en funcionamiento su negocio?

a) De2abafios
b) De 6 a 10 afios
c) De 11 a mas afios

2. ;Qué categoria tiene su restaurante?
a) Un tenedor
b) Dos tenedores

c) Tres tenedores

3. ¢ Qué otros servicios mas ofrece?

a) Eventos institucionales
b) Catering

4. ;Quiénes se encargan de emitir comprobantes de pago en su negocio?

a) Duefo
b) Administrador
c) Personal

5. ¢ Usted realiza compras sin solicitar comprobante de pago hasta que monto y cuél es el
motivo?

a) 500-1000
b) 1001-1500
c) 1501-2000

5.1.Motivo de compras sin comprobante.
a) Ser cliente fiel

b) Por precio
c) Inmediata accesibilidad



10.

1.

12.

13.

¢ Usted cree que es indispensable la adquisicion de sus insumos con el sustento de
comprobantes de pago?

QO

) Si
) No

O

¢,Bajo qué modalidad emiten sus comprobantes de pago?

a) Manual
b) Electrénica

¢ Usted suele cometer errores en las anotaciones de sus comprobantes de pago?

¢ De cada 50 emisiones de comprobantes de pago, en cuantas aproximadamente usted
incurre en errores?

a) De0ab
b) De6a11
c) De12a17

9.1. Motivo de errores

a) llegible anotacién
b) Confusion de suma
c) Descuido en la asignacion de precios.

¢, Cuantos menus vende al dia?

a) De 20 a 119 menus
b) De 120 a 219 menus
c) De 220 a 319 menus

¢, Cual el margen de utilidad de cada mend?

a) De 30% a 39%
b) De 40% a 49%
c) De50% a 59%

¢ Cuantos platos a la carta vende al dia?
a) Deb5a3d9

b) Ded40a74

c) De75a109

¢, Cual el margen de utilidad de cada plato a la carta?
a) De 30% a 39%
b) De 40% a 49%
c) De50% a 59%



14.  Usted suele cometer errores en las anotaciones de sus comprobantes de pago?
a) Si
b) No

15. ¢ De cada 50 emisiones de comprobantes de pago, en cuantas aproximadamente usted
incurre en errores?

a) Del0ab
b) De6a 11
c) De12a17

15.1.  Motivo de Errores
a) llegible anotacion

b) Confusion de suma
c) Descuido en la asignacion de precios



ANEXON° 3
UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA

CUESTIONARIO PARA LOS COMENSALES

Buenos dias somos estudiantes de la UNSCH de la Escuela Profesional de Contabilidad y
Auditoria, le informamos que nos encontramos realizando un trabajo de mvestigacion
titulado,

INCIDENCIA DE LA PRESTACION DE SERVICIOS DE EXPENDIO DE
ALIMENTOS Y LA EVASION TRIBUTARIA DE RESTAURANTES DEL
DISTRITO DE AYACUCHO. PERIODO AGOSTO 2015 - JULIO 2017, para lo
cual le pedimos su gentil colaboracion por medio de sus respuestas sinceras que seran
utiles para el estudio. La informacién que se obtenga sera confidencial.

1. ¢Alacudir a un restaurante opta frecuentemente por consumir?

a) Mend
b) Platos a la carta

2. ;Usted exige comprobante de pago?

3. ¢ Qué tipo de comprobante de pago le entregan?

a) Factura.
b) Boleta de venta
c) Otros*

4. ;Qué justificacion mencionan los duefios de dichos negocios por la no entrega de dichos
comprobantes de pago?

a) Que estan en laimprenta
b) Que se lo llevo el contador
c) Se termin6 el talonario

5. ¢Alguna vez usted pedido consignar un monto distinto al realmente consumido?

Q

) Si
) No

O



ANEXO N° 4
SUMA | sUMA
SEMAN | SEMAN
= acosto| A
LuES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO [EEn)| €5
costo costo SINC/P
IsoPA sOPA SOPA soPA sSOPA sopA
(CREMA DE GARBANZO MORRON CON CARNE SOPA DE CASA CON CARNE SOPA DE CASA CON CARNE SOPA DE SEMOLA CON POLLO 'SOPA DEMORRON CON POLLO CREMA DE ALVERJA PARTIDA
con comPRoBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE coNC CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
Garbanzos 03 Fideos 0.025 Fideos 0.025 pollo 1 pollo 1 sal 0.025
lAceite de Oliva 0.025 Saly Oregano 0.025 salyOregano 0.025 sémola 005
sal 001
caldo de Pollo 0.015
SUMA COSTO COMPROBANTE 0.35 SUMA COSTO COMPROBANTE SUMA cOsTO C 0.05 SUMA COSTO C 0.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.05 SUMA COSTOC 1 SUMA cosTO C 0025 15
sIN CoMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINC IN C SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
CARNE DE RES 1.2 CARNE DE RES 1.2 orégano, sal y pimienta 0075
Papa 0.025 Papa 0.025 zapallo macre pelado, picado  0.025
Arvejas partidas 03
Papa 0.1 Morén Partido 0.1 Apio 0.025 Apio 0.025 zanahoria pelada, picada 0.025 Morén Partido 0.1 zanahoria 005
cebolla 0.025 Apio 0,025 Nabo 0025 Nabo 0.025 nabo pelado picado 0.025 Apio 0.025 cebolla 005
INabo 0.025 Zanahoria 0.025 Poro 0.025 Poro 0.025 poro picado 0.025 Zanahoria 0.025 perejil 0.025
Ao 0.015 Zapallo 0.025 Zanahoria 0.025 Zanahoria 0.025 zapallo 0.025 Apio 005
Espinaca 0.025 Papa Blanca 0.05 Ao 0.05 Ao 005 Papa Blanca 005
Carne de Cordero 1.2 Kion 0.025 Kion 0.025
SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.19 SUMA COSTOSIN COMPROBANT  1.425 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.4 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.175 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.225 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 0.475 4.59)
suma cosTo ToTaL 0.54 SUMA COSTO TOTAL 1.425 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTOTOTAL 1.225 SUMA COSTOTOTAL 1.225 SUMA COSTOTOTAL 05
SUMA TOTAL DESOPA 15
N DEDIAS A LA SEMANA 7
PROMEDIO DE COSTO UNITARIO DE SOPA 021,
N DE SEGUNDOS ELABORADOS POR SEMANA 27,
COSTOTOTAL DE SOPA PORSEMANA 5.79)
seGUNDOS SEGUNDOS. SEGUNDOS. SEGUNDOS. SEGUNDOS SEGUNDOS.
LARESCONASADODE  GUISO DE LENTEIAS CON POLLO FRITO Pollito alaNorteRa ESCABECHE DEPOLLO PALLARES CONTRUCHA ASADO DEPOLLO CON YUCA
[con comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE conc CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
Pechugas de Pollo 1.6 Pollo 1 tentejas 0.4 POLLO 1.5 POLLO 1.2 arroz 0.2 4 cuartos traseros de pollo 12
Harina 0.05 Pallares 0.2 Muslos de Pollo 1.5 ACEITE 0.3 COMINO, PIMIENTA, SAL, OREGY 0.1 Aceite 0.3 Aceite de oliva 04
saL 0.001 ACEITE 0.3 sal YACEITE 0.4 PALILLO, SAL Y PIMIENTA 0.05 HUEVO, VINAGRE TINTO 04 salypimienta 0.025
aceine 05
SUMA COSTOCOMPROBANTE | 2.151 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.3 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.85 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.625] 9501
sin comPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE
Zanahoria 0.025 Ajo 0.3 CHICHADEJORA 0.05 AIO, All PANCA, AJl AMARILLO 075 3trucha 2 400 gramos de yuca 02
nio 0.015 Cebolla 0.025 Hojas de Laurel 0.025 PAPA, All AMARILLO, CEBOLLA 0.3 CEBOLLA, ACEITE 0.2 vainita 0.025 300 gramos de zanahorias 0.025
Pimienta 0.025 Tomate 0.025 Cebolla 0.025 TOMATE 0.05 ACEITUNA 0.2 pallares 0.3 2 cabezas de ajo 0.025
para 0.1 sal, Pimienta, Cominoy Ajinon 0.1 Tomate 0.025 LECHUGA, CAMOTE 0.1 sal, ajo, zanahoria 0.075 Hierbas aromaticas (tomillo, r 005
um. 0.14 SUMAC 0.175 SUMAC 0.375 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 0.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 1.5 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 2.4 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 03 a.74)
suma cosTo ToTAL 2.201 SUMA COSTOTOTAL 1.675 SUMA COSTOTOTAL 2.675 SUMA COSTOTOTAL 2.25 SUMA COSTO TOTAL 2.95 SUMA COSTOTOTAL 2.9 SUMA COSTOTOTAL 1.925
ECOA LA HUACHANA ARROZ CON MARISCO CON CREMA DE ‘COSTILLARES CON JUGO Higado Encebollado CHICHARRON DE PESCADO. ESTOFADO DERES TEQTE DE QUINUA CON APANADO
lcon comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE conc conc CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
Arroz 0.4 Arroz 0.2 vinagre rojo 0.2 sal, Pimienta 0.05 sal, comino, 0.075 sal, pimienta, oregano, cominc 01
Vino Blanco 0.4 PIMIENTO, COMINO, SALYACEIT  0.15 ajo, aceite, sal y pimienta 0.05 harina sin preparar, harinade 005 aceite vegetal 0.2 leche evaporada 02
Aceite 02 huevos 02
Pimiento, SALY PIMIENTA 01 Aceite 03
SUMA COSTO COMPROBANTE 1.1 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.35 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.25 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.6 SUMA COSTO COMPROBANTE 0275 SUMA COSTO COMPROBANTE 03] 2875
carne de Cordero 1.75 SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
lajo 0.015 Costillas de Lomo de Cerdo 2 laurel 0.025 carne de res 1.7 quinua 08
zapalio 0.025 Cebolla 005 ajipanca 0.05 harina 005 queso 04
cebolla 0.015 Mixtura de Mariscos 1 Ao 0.05 higado de res 1 pescado 15 ajo 0.05 ajiamarillo 005
chicha de Jora 0.01 Cebolla, AIO 0.1 zanahoria Y Alverja 0.1 cebolla, tomates 0.1 culantro 0.025 cebolla 0.05 huacatay 0.025
Culandro Molido 0.015 Culandro Picado 0.05 Papa 0.2 ajiamarillo 0.5 ajo 0.025 zanahorias, laurel, tomate 0.125 papas 03
ji Panca 0.015 Aji Amarillo 0.05 Achiote 0.025 perejil 0.025 papas 0.3 ajo, cebolla 01
SUMA COSTOSIN COMPROBAN  1.845 SUMA COSTOSIN COMPROBANT 1.2 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 2425 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.7 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 1.5 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  2.275 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1675 1267
suma cosTo ToTaL 1.845 SUMA COSTOTOTAL 2.3 SUMA COSTOTOTAL 2775 SUMA COSTOTOTAL 1.95 SUMA COSTOTOTAL 1.75 SUMA COSTOTOTAL 2.275 SUMA COSTOTOTAL 2075
ccocHAYUYY OLLUQUITO CON CARNE SALTADO DE COLIFLOR Trucha Frita 'SALPICON DE CARNE SALPICON DEPOLLO PATITA CONMANI
[coN comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE conc conc CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
Sal, Oregano, ACEITE 0.2 Aceite, COMINO, OREGANO, SAL 0.5 Aceite 0.4 Aoz 0.15 Aceite 0.2 Aceite 0.2 mani, arroz 13
Cebolla 0.05 saly Pimiento 0.05 Aceite Pimienta, Sal 0.35 Vinagre 0.1 Vinagre 0.1 Comino, saly pimienta, magui 0.075
Arroz 04 pollo 1.5 Aceite vegetal 08
SUMA COSTO COMPROBANTE 0.2 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.55 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.85 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.3 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.8 SUMA COSTO COMPROBANTE 2175 6375
sIN comPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE
choclo 03
zanahoria 015 Ajo 0,05 Papa 0.025 Aji amarillo, limon, perejil 0.075 Ajiamarillo, limon, perejil 0.075 Patita de cerdo 1
Pimenton 0.15 AjiPanca 0.05 Coliflor 0.2 Trucha 0.025 Ajo 0.025 cebolla 0.025
0.015 Bisteck Picado 2 Cebolla, tomate. Perejil 0.075 Harina de Trigo 0.15 Papa, lechuga 0.3 Papa, lechuga 03 ajos 0.025
cebolla 0.015 Olluco 0.5 Papa 0.2 Cebolla, Tomate, Lechuga 0.1 Carne 1.2 Cebolla 0.05 aji panca 0.025
zapalio 0.025 Hierba Buena 0.025 carne 1 Ao 0.015 Cebolla 0.05 Tomates 0.05 papa 02
Ccochayuyu 0.5 pereji 0.025 Limén 0.005 Tomates 005
SUMA COSTOSIN COMPROBAN  1.155 SUMA COSTOSIN COMPROBANT  2.65 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  1.475 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  3.295 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.7 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 0.5 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1275 12,05
suma cosToToTaL 1.355 SUMA COSTOTOTAL 3.2 SUMA COSTOTOTAL 1.875 SUMA COSTOTOTAL 3.795 SUMA COSTOTOTAL 2 SUMA COSTOTOTAL 2.3 SUMA COSTOTOTAL 345
TRUCHA FRITA TRUCHA FRITA Trucha TRUCHA FRITA TRUCHA FRITA TRUCHA FRITA
lcon comPRoBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
arroz 0.15 Arroz 0.15 Arroz 015 Arroz 0.15 Arroz 0.15 Arroz 015
Aceite pimienta, sal 0.35 Aceite Pimienta, Sal 0.35 Aceite Pimienta, Sal 035 Aceite Pimienta, Sal 035 Aceite Pimienta, Sal 0.35 Aceite Pimienta, Sal 035
SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 05 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 05 3
sIN comPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
Papa 0.025 Papa 0.025 Papa 0.025 Papa 0.025 Papa 0.025 Papa 0.025
[Trucha 3 Trucha 3 Trucha 3 Trucha 3 Trucha 3 Trucha 3
Harina de Trigo 0.15 Harina de Trigo 0.15 Harina de Trigo 015 Harina de Trigo 0.15 Harina de Trigo 0.15 Harina de Trigo 015
cebolla, Tomate, Lechuga 0.1 Cebolla, Tomate, Lechuga 0.1 Cebolla, Tomate, Lechuga 01 Cebolla, Tomate, Lechuga 0.1 Cebolla, Tomate, Lechuga 0.1 Cebolla, Tomate, Lechuga 01
Ao 0.015 Ajo 0.015 Ajo 0.015 Ao 0.015 Ajo 0.015 Ajo 0.015
Limon 0.005 Limén 0.005 Limén 0.005 Limén 0.005 Limén 0.005 Limén 0.005
SUMA COSTOSIN COMPROBAN  3.295 SUMA COSTOSIN COMPROBANT  3.295 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 3295 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  3.295 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  3.295 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 3.205 1977
suma cosToToTaL 3.795 SUMA COSTOTOTAL 3.795 SUMA COSTOTOTAL 3.795 SUMA COSTOTOTAL 3.795 SUMA COSTOTOTAL 3.795 SUMA COSTOTOTAL 3.795
SUMIA DE COSTOTOTAL P E | 2754] 5382
'Ad?'ﬂlm"m_m 27
Costo promedio unitarlo por mend 102
P
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
SOPA DECASA PATACHI SOPA DEFIDEO SOPA DECASA SOPA DEFIDEO 'SOPA DEMENESTRON SOPA DEFIDEQ
[coN comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CoNC cone CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
pollo 0.5 frejoles 0.05 pollo 05 pollo 0.5 Fideos 0.025 fideos, sal 0.1 Fideos 0.025
fideo 0.05 Aceite,comino, pimienta, sal  0.275 fideo 0.05 fideo 0.05 Saly Oregano 0.025 queso 0.3 ally Oregano 0025
saly pimienta 005 saly pimienta 0.05 salypimienta 005
SUMA COSTO COMPROBANTE 0.6 SUMA COSTOCOMPROBANTE 0325 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.6 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.6 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.4 SUMA COSTO COMPROBANTE 005 2625
SIN comPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
carne de res 1 CARNE DE RES 1.2 haba 0.025 CARNE DE RES 12
hierba buena, culandro 0.075 trigo 0.05 hierba buena, culandro 0.075 hierba buena, culandro 0.075 Papa 0.025 yuca 0.025 Papa 0.025
cebolla 0.05 habas verdes 0.025 cebolla 0.05 cebolla 0.05 Apio 0.025 choclos 0.1 Apio 0.025
zanahoria 0.05 choclo 0.05 zanahoria 0.05 zanahoria 0.05 Nabo, Poro 0.05 papas, espinacas, albahaca,a 0.25 Nabo, Poro 005
papa 0.05 cebolia china, culantro 0.075 papa 0.05 papa 0.05 Zanahoria 0.025 zanahorias 0.025 zanahoria 0025
ajipanca, aji amarillo, ajos 0.075 Ajo, Kion 0075 res 0.5 Ajo, Kion 0075
SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.225 SUMA COSTOSIN COMPROBANT  1.275 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 0225 SUMA COSTO'SINCOMPROBAN  0.225 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 0925 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 14 5675
suma costoToTaL 0.825 SUMA COSTOTOTAL 1.6 SUMA COSTOTOTAL 0.825 SUMA COSTOTOTAL 0.825 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTOTOTAL 1.325 SUMA COSTOTOTAL 145
SUMA TOTAL DE COSTOSEMANAL DESOPA_| 2,625
' DEDIAS A LA SEMANA
PROMEDIO DE COSTO UNITARIO DE SOPA 038
v 28
cosTo DESOPA 10.50
secuNDO SEGUNDO SEGUNDO
ALVERIITA CONTRUCHA FREJOL CON SECO DEPOLLO TECCTE CON CHURO CONTRUCHA Locro CHICHARRON DE PESCADO.
[coN comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE coNc conc CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
magui 0.025 arroz 0.1 Arroz 06 Aoz 0.4 chufio 0.15 leche 0.1 aceite 05
aiverjas 0.3 frijol 0.2 Pollo 1.6 Vino Blanco 0.4 aceite 0.25 queso 0.3 vinagre 0025
leche 0.05 pollo 1.5 sal, ajinomoto, pimientaycom 005 Aceite 0.2 sal 0.025 aceite 0.2 huevos 01
mantequilla 0.05 pimienta, comino, sal 0.075 sillao 0.1 Pimiento, SALY PIMIENTA 0.1 leche 0.2 cubito de pollo 0.025 saly pimienta 0.025
aceite 0.3 aceite vegetal 0.3 Aceite 03 queso 0.3 salypimienta 005
sal y pimienta 005
SUMA COSTOCOMPROBANTE | 0.775 SUMA COSTOCOMPROBANTE  2.175 SUMA COSTO C 2.65 SUMA COSTO C 1.1 SUMA COSTOCOMPROBANTE  0.925 SUMA COSTOC 0.675 SUMA COSTO C( 065/ 895
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINC IN C SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
Mixtura de Mariscos 1
cebolla 0.025 Espinaca, culandro 0.05 Cebolla, AIO 0.1 cebolla, ajo, ajf amarillo 0.075 zapalio 0.3 pescado 15
trucha 2 zanahoria 0.025 Vainita, Choclo, Alverja 0.15 Culandro Picado 0.05 huacatay 0.05 papa 0.1 maicena 01
zanahorias 0.05 tomate 0.025 kion, Ajo, Aji amarillo, 0.15 Aji Amarillo 0.05 trucha 2 choclo 0.1 yucas [T .
arveja fresca 0.05 Pimenton, Zanahoria, Cebolla 0.5 pescado, rocoto, limon, apio 08 cebolla, ajo, orégano o huacat  0.15 maiz 01
culantro molido 0.05
aji amarillo, aji colorado, ajfan  0.125
2.05 SUMAC 0.3 suma 0.85 SUMAC 2 su 2125 suMA 0.65 SUMAC 2 5.575
suMA cosTo ToTAL 2.825 SUMA COSTO T 2.475 SUMA COSTOTOTAL 3.5 SUMA COSTOTOTAL 3.1 SUMA COSTOTOTAL 3.05 SUMA COSTOTOTAL 1.325 SUMA COSTOTOTAL 265
POLLOA LA BRASA CON ENSALADA MIXTA MONDONGUITO ITALIANG cADO ARROZ A LA JARDINERA CON POLLO A LA CHULETA AL HORNO CON PURE cuY FRITOC
[coN comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE coNC conc CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
comino, pimienta 0.05 Sal, ajinomoto, pimientaycom 0.1 mani 1 sal, Pimienta 0.05 4 tazas dearroz 0.2 aceite 03 sal 0.025
mostaza 0.025 Aceite 0.5 caldo magui 0.025 harina sin preparar, harinade 005 pollo 2 leche evaporada 03 aceite 05
[vinagre 0.025 Comino, sal y pimienta 0.05 huevos 0.2 aceite 0.3 mantequilla 01
cerveza 01 Aceite vegetal 0.8 Aceite 0.3 sal, pimienta y comindo 015 sal 0.025
sitlao 0.025
pollo 25
sal 0.025
SUMA COSTO COMPROBANTE 2.75 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.6 SUMA COSTO C 1.875 sum, 0.6 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.65 SUMA COSTOC 0.725 sUMA o525 9725
SIN coMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE
Panza 1.5 Patita de cerdo 1 pescado 1.5 arvejas 0025 carne de res 16 papa 0s
Cebolla 0.1 cebolla 0.025 culantro 0.025 zanahoria 0025 limon 02 cuy 25
Papa 0.1 ajos 0.025 ajo 0.025 choclo 0.1 pimentén 0.025 ajipanca 0.025
Zanahoria 01 ajiamarillo 0.025
aji panca 0.025 Ajo 0.1 ajipanca 0.025 cebolla 0.025 ajo 0.05 ajomolido 0.025
aio 0.025 Arroz 03 papa 02 palillo 0025 jengibre 0.025
lechuga, zanahoria, rabanito, | 0.5 Averia 02 ajo 0025 papas, aji amarillo 02
Aji amarillo 01 ajiamarillo 0.025
SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.55 SUMA COSTOSINCOMPROBANT 2.5 SUMA C: 1.275 SUMA ROBAN 155 SUMACOSTOSINCOMPROBAN  0.25 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 2.1 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 3.075 113
suma costo ToTaL 3.3 SUMA COSTOTOTAL 3.1 SUMA COSTOTOTAL 315 SUMA COSTOTOTAL 215 SUMA COSTOTOTAL 2.9 SUMA COSTOTOTAL 2825 SUMA COSTOTOTAL 36




FOLIOALVING TALL TAPARRILLAY YUCAS U
CON COMPROBANTE
Pollo 2 aceite 0.3 aceite 0.2 pollo 1.5 salypimienta 0.05 pollo 1.5 arroz 03
Jvino 0.2 vinotinto 0.2 tallarin 0.2 huevo 03 aceite 0.5 pimiento verde 0.05 saly pimienta 005
aceitunas 0.1 Sal, pimientaycominoalgusto  0.15 leche 0.1 harina 0.1 sillao 0.025 pimiento rojo 0.05 mani 03
Pasas 0.025 queso 0.1 maicena 0.1 vinagre rojo 0.1 aceite vegetal 0.4 aceite 0.4
laceite 03 5al, ajinomoto, pimienta y com 0.1 pimenta en polvo 005 pimienta, comino 0.05
Sal, pimienta y comino 0.05
ISUMA COSTO COMPROBANTE 2,675 SUMA COSTO C 0.65 SUMA COSTOC 0.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.05 SUMA COSTOC 0.675 SUMA COSTOC 2.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 105 58S
[SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
ajos 0.025 res 15 came 2.4 2 papas 0.3 mollejas de pollo 05 apio 0.05 carne de cerdo 15
arveja 0.1 ajo 0.025 albaca 0.15 1 cucharada de ajo en polvo 0.05 aji panca 0.05 papa 0.3 hierba buena 0.025
zanahoria 0.025 cebollas 0.025 espinacA 015 ajos 0.05 cebolla 0.05 betarraga 02
cebolla 0.025 tomate 01 A0 02 yuea 0.4 ajo 0.05 ajo, aji panca, cebolla 015
zanahoria 0,025 cebolla 01 04
ISUMA COSTOSINCOMPROBAN.  0.175 SUMA COSTOSIN COMPROBAN. 1675 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 3 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 035 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.45 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2275 5575
lsuma cosTo ToTAL 2.85 SUMA COSTOTOTAL 2.325 SUMA COSTOTOTAL 3.7 SUMA COSTO TOTAL 2.4 SUMA COSTOTOTAL 1,675 SUMA COSTO TOTAL 2.5 SUMA COSTOTOTAL 3325
|ALVERJITA CON POLLO FRITO FREJOL CON POLLO FRITO ROCOTO RELLENO PAVITA AL VINO TRUCHA FRITA
|CON CoMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
magui 0.025 arroz 0.1 Aceite, azicar, sazonador 05 vinagre 0.05 chuho 015 pavita 2.2 Arroz 015
alverjas 0.3 frijol 0.2 Saly pimienta 0.05 sal, pimienta 0.05 aceite 0.4 vino 0.2 Aceite,pimienta, Sal 035
leche 0.05 pollo 1.5 huevos 0.2 aceite 0.2 sal 0.025 aceitunas 0.1
manteaquilla 0.05 pimienta, comino, sal 0075 queso 08 leche 0.2 pasas 0.025
aceite 0.4 aceite vegetal 0.5 comino, orégano 005 queso 0.3 Aceite 03
saly pimienta 0.05 leche 03 pollo 1.2 sal, pimienta y comino 0.05
pollo 12
[SUMA COSTO COMPROBANTE 2075 SUMA COSTO 2.375 SUMAC RO 1.9 SUMA C 03 2.275 SUMA C ROBAT 2.875 SUMA COSTO COMPROBANTE 05133
[SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE I C
anahorias 0.05 cebolla 0.025 rocoto 05 pescado 1.5 cebolla, ajo, aji amarillo 0.075 ajos 0.025 Papa 0.025
tomate 0.025 carne molida 0.5 cebolla 0.025 huacatay 0.05 arveja 0.1 Trucha 3
aji amarillo, ajos 0.075 cebolla, aceitunas 0.125 culantro 0.025 zanahoria 0.025 Harina de Trigo 015,
papa 0.3 tomate 0.4 cebolla 0.025 Cebolla, Tomate, Lechuga 0.1
pereil 0025 Limon 02 Ajo, limon 01
umA 0.05 SUMA 0125 sUMA 1.45 aji panca, ajf amarillo, ajo 01 0.175 sumA 3375 5325
lsuma cosTo ToTAL 2.125 SUMA COSTOTOTAL 2.5 SUMA COSTOTOTAL 3.35 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  2.25 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.125 SUMA COSTOTOTAL 3.05 SUMA COSTOTOTAL 3.875
SUMIA DECOSTO TOTAL OF [ 5133
N° total de platos por semana 28 -
53]
SOPA DE CHUNO 'SOPA DEMORRON PATACHI DE TRIGO 'SOPA DESIETE SEMILLAS 'SOPA DEMENESTRON SOPA DECASA SOPA DE CHUNO
|cON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
churio 0.3 pollo 1 frejoles 0.05 pollo 1 fideos, sal o5 0.025 chufio 03
orégano 0.025 Aceite,comino, pimienta, sal 0275 queso 0.3 Saly Oregano 0,025 orégano 0.025
Pollo E Pollo 12
[SUMA COSTO COMPROBANTE 1525 SUMA COSTO 1 SUMA C 0.325 SUMA C 1 sum, 0.4 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 15257 4850
ISIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
carne de res 1 papa 0.2 haba 0.025 CARNE DE RES 1.2 SIN COMPROBANTE
cebolla 0.025 morén partido 0.05 trigo 0.05 zanahoria 0,025 yuca 0.025 Papa 0.025 Cebolla 0.025
Habas 0.05 Apio 0.025 habas verdes 0.025 poro 0.025 choclos, papas 0.3 Apio 0.025 Habas 005,
papas 0.1 zanahorias 0.025 choclo 0.05 apio 0.025 zanahorias 0.025 Nabo 0.025 papas 0.1
zapallo 0.025 cebolia china, culantro 0.075 zapallo 0.025 res 0.5 Poro 0.025
Papa blanca 0.1 aji panca, aji amarillo, ajos 0.07: espinacas, albahaca,apio. 0.15 Zanahoria, Ajo, Kion 0.2
[SUMA COSTOSINCOMPROBAN.  0.175 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.225 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  1.275 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 0.3 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 1,025 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.5 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 0175 1975
lsuma cosTo ToTaL 1.7 SUMA COSTOTOTAL 1.225 SUMA COSTO TOTAL 1.275 SUMA COSTOTOTAL 0.3 SUMA COSTOTOTAL 1.425 SUMA COSTOTOTAL 1,55 SUMA COSTOTOTAL 17
[ SUMA ToTAL BESoPA | aEs
N° DEDIAS A LA SEMANA 7
PROMEDIO DE COSTO UNITARIO DESOPA 069
\° DE SEGUNDOS ELABORADOS POR SEMANA 20]
'COSTO TOTAL DE SOPA POR SEMANA 1386
IsecuNDOS. SEGUNDOS SEGUNDOS SEGUNDOS
MILANESA DEPAVITA QUINUA CON POLLOEN SALSA CERDITO AL FUNGE TRUCHA EN SALSA DE SUDADO PESCADOA LA CHORRILLANA TRUCHA AL HORNO MILANESA DE PAVITA
|cON CoMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
aceite 1 pollo 1.5 romero,orégano 0.05 vinagre 0.05 saly pimienta 0.05 mantequilla 0.05 pechuga de pavo 2
pechuga de pavo 2 salypimienta 0.15 Pimienta 0.05 sal, pimienta 0,05 Harina 0.05 aceite 0.4 huevos 01
huevos 0.3 leche evaporada 0.4 sal 0.05 aceite 0.2 sal, comino, pimienta 0.1 Sal, pimienta negra 0.1
sal 0.05 queso fresco 05 cerdo 3 trucha 2 Aceite 04
arroz 02 02
ISUMA COSTO COMPROBANTE 3.5 SUMA COSTOC 2.55 SUMA COSTOC 3.15 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.3 SUMA cosTOC 0.1 SUMA CosTOC 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 28 15
[SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINC INC
pan 0.1 limon 01 pescado 15
pereiil 0.025 cebolla 005 cebolla 0,025 aceite 0.4 ajo 0.05 ajo 0075
pimienta negra 0.025 ajo 0,075 manteca de cerdo 05 ajo 0.025 cebollas 0.05 trucha 15 panrallado 01
cebolla, ajo 0.1 ajfamarillo 0.025 harina 0.2 culantro 0.025 ajo 0.05 limén 0.2 perejil picado 0.025
quinua 05 ajo 0.2 tomate 0.4 tomates 0.1 culandro 0.05 1 cebolla mediana 005
saly pimienta 0.05 laurel 0.05 Limon 0.2 aji molido, ajf verde 0125 naranja 01
culantro 0.025 aji panca 0,025 orégano 0.025
ajiamarillo 0.05 limén 02
ISUMA COSTOSINCOMPROBAN.  0.25 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.825 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 7.1 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 505 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 245 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 1.8 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 035 17875
lsuma cosTo ToTaL 0.45 SUMA COSTOTOTAL 0.825 SUMA COSTOTOTAL 7.1 SUMA COSTO TOTAL 7.05 SUMA COSTOTOTAL 3.95 SUMA COSTOTOTAL 2.35 SUMA COSTOTOTAL 3.5
ALVERITA TACU'
|cON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
laceite 0.7 chufio 0.5 mantequilla 015 Aceite 04 aztcar 0.025 soya 03
[saly Pimienta 0.05 aceite 0.4 aceite 0.4 Saly pimienta 0.05 vinagre 0.025 leche en polvo 0.04
frejoles 0.9 sal 0,025 arroz 04 chufio 0.5 arrozcocido 04
arroz 0.3 leche 0.4 saly pimienta 005 Aceite, sillaoysal. 0.4 Aceite vegetal 04
aueso 0.5 lomito 1 Saly pimienta al gusto 005
ISUMA COSTO COMPROBANTE 1.95 SUMA COSTOCOMPROBANTE | 1.825 SUMA COSTO COMPROBANTE 2 SUMA COSTO COMPROBANTE 045 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.95 SUMA COSTO COMPROBANTE 1197 6225
[SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
cebolla, ajo, aji amarillo 0.075 ternera 2 cebolla. 0.05 apio 0.05.
cebolla 0.05 huacatay 005 cebolla 0,025 tomate 005 pimiento rojo 0.05 papas 04
ajf amarillo molido 0.025 tomate 0.05 ajos 0.05 Alverjitas 0.5 salvia 0.025
care vegetal 1 aji colorado 0.05 zanahoria, apio 0075 zanahoria 0.05 orégano 0025
cebolla 0.025 laurel, ajo 0.1 vino blanco 03 ion 0.025 romero, perejil 005
zanahoria 0.025 zanahoria 0.025 res 0s brécoli 0.3 frejoles 03
1125 SUMA 0.125 sUMA 3.25 SUMA 2.975 sum, 0.975 suma 085 7.475)
lsuma cosToToTAL 3.075 SUMA COSTOTOTAL 1.95 SUMA COSTOTOTAL 5.25 SUMA COSTOTOTAL 3.425 SUMA COSTO TOTAL 1,925 SUMA COSTOTOTAL 2.08
ADOBO DEPOLLO POLLOEN DOS CREMAS Lo NPOLLOAL
CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
pollo 2.5 pollo 3 pollo 2.5 queso 0.4
inagre 0.05 leche 03 arroz 03 pollo 25
aceite 0.4 comino, pimienta, sal 0075 aceite 0.4 sal, pimienta 01
aceite 04
ISUMA COSTO COMPROBANTE 2.95 SUMA COSTO| 3.375 sUMA 3.2 SUMA COSTO COMPROBANTE 34 12535
[SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
Dos cebollas 0.5 maiz 0.1 papa 03 cebolla 0.05
aji panca 0.05 aji 0.05 zanahoria 0.05 ajo 0.05
ajos 0.05 anveja 0.05 ajiamarillo 0.05
Sal, pimienta y comino 0.05 tomate 005 leche evaporada 01
cebolla 0.05 quinua 04
ajos, ajf colorado, pasas 015 mani 04
Sal, hongos, laurel, pimienta, ¢ 01
ISUMA COSTOSINCOMPROBAN. 0,65 SUMA COSTOSINCOMPROBAN.  0.15 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 075 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 105 4]
lsuma cosTo ToTAL 3.6 SUMA COSTOTOTAL 3.525 SUMA COSTOTOTAL 3.95 SUMA COSTOTOTAL 4.5
caucau 0SOBUCOALVINO LENTEIAS CON COSTILLAR DORADO.
|coN comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
Saly pimienta, comino, palillo 0.05 aceite de oliva 05 lentejas 08
margarina 0.05 vinotinto, 2 aceite 06
leche 0.1 pimientaysal 0.05.
IAceite 07
ISUMA COSTO COMPROBANTE 0.9 suMA 2.55 SUMA C 14 X
[SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
panza de res 0.7 pierna de ternera 2 cebolla, papa 015
hierbabuena 0.05 cebollas 0,05 laurel, zanahoria 01
cebolla 0.05 apio, zanahorias,tomate 0.1 tomate 0.05.
ajos 0.05 costillas de cerdo 25
aji amarillo 0.05
papa blanca 0.2
imén 0.05
ISUMA COSTOSINCOMPROBAN.  1.15 SUMA COSTOSINCOMPROBAN.  2.15 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 28 [X1
lsuma cosTo ToTaL 2.05 SUMA COSTOTOTAL 4.7 SUMA COSTOTOTAL a2
SUA TOTAL 5256
N’ total de platos por semana 20
Tosto promedio unitario por mend 764
RS’
[sopA
SOPA DE CHURNO SOPA DECASA SOPADEPAPA DIETA DEPOLLO SOPADECASA SANCOCHADO
con comproBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
chufio 0.3 Fideos 0.025 aceite 0.1 pollo 1.5 Fideos 0.025 salal gusto 0.025 sal 0.05.
orégano 0.025 saly Oregano 0.025 sal 0.025 saly Oregano 0.025 1taza leche fresca 03
Pollo 12
ISUMA COSTO COMPROBANTE 1525 SUMA COSTO C 0.05 SUMA COSTOC 0.1 SUMA COSTOCOMPROBANTE 1,525 SUMA COSTO C 0.05 SUMA COSTOC 0.025 SUMA COSTO COMPROBANTE 035 35675
[SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINC INC
CARNE DERES 1.2 cebolla 0.025 zanahoria 0.025 CARNE DERES 1.2 zanahoria, nabo 0.05 papa amarilla 0s
Cebolla 0.025 Papa 0.025 ajo 0.025 orégano 0.025 Papa 0.025 col 0.1 queso fresco 0.4
Habas 0.05 Apio 0.025 tomate 0.025 papas amarillas 0.03 Apio 0.025 yucas 0.2 cebolla china 0.05.
papas 0.1 Nabo 0.025 magui 0.025 Nabo 0.025 papas 0.2 rocotos 01
Poro 0.025 papas 0.4 Poro 0.025 choclos 1 huacatay 0.025
Zanahoria 0,025 sal 0.025 Zanahoria 0,025 cebolla 0.05
Ao 005 Ao 0.05 apio 0.05
0.025 Kion 0.025 res 12
ISUMA COSTOSINCOMPROBAN.  0.175 SUMA COSTOSINCOMPROBAN' 1.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.525 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 0,08 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 285 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1075 7505
lsuma cosTo ToTaL 1.7 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTO TOTAL 0.625 SUMA COSTOTOTAL 1.605 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTO TOTAL 2.875 SUMA COSTOTOTAL 1.425
SUMA TOTAL DE COSTOSEMANAL DESOPA_| 3,625
N° DEDIAS A LA SEMANA 7
PROMEDIO DE COSTO UNITARIO DESOPA 052
N° DE SEGUNDOS ELABORAL 19,
'COSTO TOTAL DE SOPA POR SEMANA 584
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LY
sopa
'MORRON CON LECHE VIORRON CON LECHE MORRON AMERICANO CREMA DEALVERIA SOPADEQUINUA SOPA DECASA SOPADECASA
|coN coMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
eche 0.4 leche 04 leche 0.4 Fideos 0.025 Fideos 0.025
huevo 0.4 huevo 04 huevo 0.4 saly Oregano 0.025 Saly Oregano 0.025
ISUMA COSTO COMPROBANTE 0.8 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.8 SUMA COSTO COMPROBANTE 0 SUMA COSTO COMPROBANTE 0 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.8 SUMA COSTOCOMPROBANTE 0,05 345
[SiN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SUMA COSTO COMPROBANTE 0.0
CARNE DE RES 1.2 SIN COMPROBANTE
Papa 0.025 CARNEDE RES 12
[Morén Partido 0.1 Morén Partido 0.1 Morén Partido 0.1 alverja partida 0.2 quinua 0.3 Apio 0.025 Papa
0,025 poro 0,025 apio 0.025 apio 0.025 poro 0.025 Nabo 0.025 Apio
lzanahoria 0,025 zanahoria 0,025 zanahoria 0.025 zanahoria 0.025 zanahoria 0.025 Poro 0.025 Nabo
zapatio 0.025 zapallo 0.025 zapallo 0.025 zapallo 0.025 zapallo 0.025 Zanahoria 0.025 Poro
Papa Blanca 0.05 Papa Blanca 0.05 Papa Blanca 0.05 Papa Blanca 0.05 Papa Blanca 0.05 Ajo 0.05 Zanahoria 0.025.
carne de cordero 15 carne de cordero 15 Kion 0.025 Ao, Kion 015
uma 0.225 0225 1.725 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 1,825 OMPROBAN 0425 SUMA 14 1475 73
IsumA cosTo ToTAL 1.025 SUMA COSTO TOTAL 1.025 SUMA COSTO TOTAL 1.725 SUMA COSTOTOTAL 1,825 SUMA COSTOTOTAL 1.225 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTO TOTAL 1525
SUMA TOTAL DE COSTOSEMANALDESOPA | 2.45,
" DEDIAS A LA SEMANA 7
PROMEDIO DE COSTO UNITARIODESOPA | 0.35
N DE SEGUNDOS ELABORADOS POR SEMANA 24
‘COSTO TOTAL DE SOPA POR SEMANA 540
IsecuNDO
POLLOALAMOSTAZA POLLOEN SALSA DE PIMENTON CAIGUA RELLENA POLLOENRROLLADO ARROZCONPOLLO CHANFAINITA TALLARIN VERDE
|cON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
pollo 12 pollo 15 Aceite vegetal 0.3 pollo 1.5 Comino, saly pimienta 0.05 maicena 0.1 tallarines 04
saly pimienta negra 0.05 sal, pimienta, comino 0,075 huevos 03 quesoedam 05 aceite vegetal 0.4 Sal, pimienta y comino, oregar 0.1 leche evaporada 02
mantequilla 0.2 magui 0.025 quesofresco 0.4 jamén 0.2 cervera negra 03 aceite 0.4 aceite 03
mostaza 0.01 vino blanco 0.1 salypimienta 0.05 tocino 0.2 pollo 18 queso parmesano 0.4
laceite vegetal 03 aceite 0s saly pimienta 0.05 arroz 03 Sal 0.05
lsuma cosTo ¢ 176 22 1.05 SUMA COSTO C 2.5 2.85 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.6 SUMA COSTO COMPROBANTE 13s] 1236
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
caiguas 0.4 espinaca 0.2 cebolla, pimiento, aji amarillo 0.1 res 1 albahaca frescas 0.1
cebolla 0,025 carne molida de res 1 pimiento 0.025 ajo 0.05 papa 0.4 espinacas frescas 01
ajo 0,025 aceitunas negras 03 alverjas 0.2 cebolla 0.025 nueces 01
o 0,025 berenjena 0.0255 pasas negras 01 zanahorias 0.2 ajf panca, ajf amarilio 0.05 quesofresco 04
limén 0.025 champifiones 0.2 cebolla 0.025 culantro 0.1 ajo 0.05.
papas 0.3 pimenton 0,025 tomates 0.025 hierbabuena 0.025
ajos 0.025
ISUMA COSTOSIN COMPROBAN 035 0.3005 1875 SUMA 0.225 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 0,65 SUMA 155 SUMA C 07 58505
ISuMA cosTo TOTAL 2.11 SUMA COSTOTOTAL 2.5005 SUMA COSTO TOTAL 2.925 SUMA COSTOTOTAL 2.675 SUMA COSTOTOTAL 3.5 SUMA COSTOTOTAL 2.15 SUMA COSTOTOTAL 2.05
ARROZ CON CHANCHO PICANTE DE TRIGO “ON CARNE CCHANCHO EN SALSA DE PINA. COSTILLARES DORADOS POLLOA LA PIRA
|con comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
[comino, sal y pimienta 0.05 pimiento, aji colorado 0.05 Champifiones 1 Aceite, COMINO, OREGAND, SA 0.5 azucar 0.05 Sal, pimienta y comino 0.1 pollo 1
aceite vegetal 0.4 aceite vegetal 0.4 sal 0.025 Cebolla 0.05 salypimienta 0.05 aceite 0.4 harina, huevo 0.15
lcerveza negra 03 Pimienta 0.025 aceite 0.4 sal, azicar 0.05
pollo 18 Aceite 04 maizena 0.05 vinagre, soya 0.15
larroz 03 Vino blanco 03 Aceite de oliva virgen extra 0.4
ISUMA COSTO COMPROBANTE 2.85 SUMA COSTOCOMPROBANTE  0.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.75 SUMA COSTOCOMPROBANTE 0.5 SUMA COSTOCOMPROBANTE  0.55 SUMA COSTOC 0.5 SUMA COSTO C 175784
SiN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
lcebolla, pimiento, ajf amarillo 0.1 trigo 02 Ao 0.05 carne de chancho 2 costillar de res 2 pifia 02
lajo 0.05 ajo 0.05 Cebolla 0.05 AjiPanca 0.05 piia 0.2 ajo 0.05 harina de maiz 02
lalverjas 0.2 cebolla 0.025 Ajo 0.05 Bisteck Picado 2 naranja 0.1 apio, hierba buena 0.05.
zanahorias 0.2 chancho 15 pereji 0.025 Olluco 0.5 mostaza 0.2 aji panca 0.05
lculantro 01 Hierba Buena 0.025 vinagre 0.05
perejil 0.025
ISUMA COSTOSIN COMPROBAN 065 SUMA COSTOSIN COMPROBAN®  1.775 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.125 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  2.65 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 2.5 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 2.2 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 04 103
lsuMA cosTo ToTAL 3.5 SUMA COSTOTOTAL 2.225 SUMA COSTOTOTAL 1.875 SUMA COSTOTOTAL 3.2 SUMA COSTOTOTAL 3.05 SUMA COSTOTOTAL 2.7 SUMA COSTOTOTAL 15
PURECON ASADO POLLOA LA MONA SAZON SALTADO DE RINON CARAPULCRA CON POLLO PALLARES CON PESCADO FRITO
|coN coMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
eche 0.1 leche 0.1 arroz 03 pollo 15 arror 0.4 pollo 12 aceite vegetal 03
laueso 0.3 queso 0.3 leche 0.2 sillao, vinagre 0.05 aceite vegetal 0.4 vino tinto 0.4 Sal, pimienta 0.05
laceite 0.2 aceite 0.2 aceite 0.4 garbanzos 0.3 vinagre. 0.1 arroz 0.4 Harina 0.1
|cubito de pollo, huevo 0.325 cubito de pollo, huevo 0.325 pimienta , comino, vinagre, sa 0.1 aceite 0.3 Cominoy pimiento, sal 0.05 Perejil, comino, sal y pimienta 0.05 orégano 0.05
a1y pimienta 0.05 saly pimienta 0.05 margarina 0.1 pimienta, oregano, sal 0.1 sillao 01
lsuma cosTo ¢ 0.975 0.7 1.1 SUMA COSTO C 225 1.05 SUMA COSTOCOMPROBANTE  2.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 057 ES
SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE INC SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
zapallo 0.3 zapallo 0.3 ajo 0.025 papa seca 0.5 pallares 0.4
bapa 0.1 papa 0.1 aji colorado 0.025 rifones. 0.4 mani 0.4 cebolla 0.05
lchoclo 0.1 choclo 0.1 hongos laurel 0.025 cebollas. 0.025 cebolla 0.025 ajo 0.05
lcebolla, ajo, oréganoohuacat,  0.15 cebolla, ajo, oréganoohuacat: 0.1 alverja, zanahoria 0.05 cebolla 0.025 tomates, 0.025 ajipanca 0.025 ajiamarillo 0.0
carne 2 ajo 0.025 ajo. 0.025 aceite 0.5 pellejo de cerdo 0.1
papa 0.4 aji panca 0.025 brécol. 0.05 ajomolido 0.05 jurel 1
uma [ 065 2.525 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.075 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.525 SUMA 15 sUMAC 165 7575
IsumA cosTo ToTAL 1.625 SUMA COSTO TOTAL 1.625 SUMA COSTO TOTAL 3.625 SUMA COSTOTOTAL 2.325 SUMA COSTOTOTAL 1575 SUMA COSTOTOTAL 3.5 SUMA COSTOTOTAL 15
PATITA CONMANI CAIGUA RELLENA CHANFAINITA CON TALLARIN
|con comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANT
mani 1 Aceite vegetal 0.3 Sal, pimienta y comino 0.05
lcaldo magui 0.025 huevos 0.3 maicena 0.0
[comino, sal y pimienta 0.05 aueso fresco 0.4 aceite 03
IAceite vegetal ] saly pimienta 0.05 tallarin 0.4
lsuma cosTo comproBANTE 1875 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 08 3735
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
Patita de cerdo 1 Bofe de res. 0.5
lcebolla 0.025 coiguas 0.4 papas 03
Jajos 0.025 carne molida de res 1 cebolla 0.05
|aji panca 0.025 aceitunas negras 0.3 aji panca 0.05
papa 0.2 pasas negras 0.1 ajiamarillo 0.05
cebolla 0,025 ajomolido 0.05
tomates 0.025 hierbabuena 0.05
ajos 0.025 orégano 0.05
ISUMA COSTOSIN COMPROBAN  1.275 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  1.875 SUMA COSTO'IN COMPROBAN 11 33
lsuMA cosTo ToTAL 3.5 SUMA COSTO TOTAL 2.925 SUMA COSTOTOTAL 19
SUVIA DE COSTOTOTAL OF | atev
N° total de platos por semana 24
fo unitarfo por mend T7a
WS
Costo
lsopa
CALDODERES cREMA sopa CALDODEPOLLO SOPA DE CASA PATACH!
|con comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE c CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
Fideos 0.025 Aceite de Oliva Virgen Extra 0.3 fideos, sal 0.1 pollo 1.2 pollo 12 comino, pimienta 0.05
|Sal y Oregano 0.025 espérragos 0.5 queso 0.3 salypimienta 0.05 fideo 0.05 sal 0.05
Salypimienta 0.05 arroz 0.4 salypimienta 0.05
lsuma cosTo ¢ 0.05 085 0.4 SUMA COSTO G 165 1.3 SUMA COSTO COMPROBANTE 0 SUMA COSTO COMPROBANTE 01l 435
ISIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
[cARNE DE REs 12 ba 0.025 cebolla 0.025 hierba buena, culandro 0.075 carne de carnero, tocino ahum 08
Papa 0.025 yuca 0.025 ajo 0.05 cebolla 0.05 alverja partida 0.2 ajo 0.05
lapio 0,025 cebolla 0,025 choclos 0.1 apio 0.05 zanahoria 0.0 apio 0.025 trigo pelado, frijoles secos 04
Nabo, Poro 0.05 papa 0.4 papas 0.1 zanahorias 0.025 papa 0.05 Zanahoria 0,025 habas secas, arvejas secas 03
|Zanahoria 0.025 zanahorias 0.025 cilantro 0.025 Zapallo 0.025 chufios, papas 0.2
IAjo 0.05 res 0.5 hierbabuena 0.025 Papa Blanca 0.05 maizmolido chochoca) 01
kion 0.025 espinacas, albahaca,apio 0.15 Limones, cortados en gajos 0.025 carne de cordero 1.5 hierbabuena, mufa, orégano 01
ISUMA COSTO SIN COMPROBAN 14 0.a25 0.925 sumA 0.225 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 0.225 SUMA 1.825 SUMAC 195 575
IsuMA cosTo TOTAL 1.45 SUMA COSTOTOTAL 1.275 SUMA COSTOTOTAL 1.325 SUMA COSTOTOTAL 1,875 SUMA COSTOTOTAL 1,525 SUMA COSTOTOTAL 1.825 SUMA COSTOTOTAL .05
SUMA TOTAL DE COSTOSEMANALDESOPA | 4.35,
" DEDIAS A LA SEMIANA 7
PROMEDIO DE COSTO UNITARIODESOPA | 0.62
DESEGUNDOS ELABORADOS POR SEMANA | 20
‘COSTO TOTAL DE SOPA POR SEMANA 743
SEGUNDO
[ROCOTO RELLENO CON PASTELDEPAPA  SECO CRIOLLO DE POLLO CON ARROZY YUC POLLO A LA NARANJA CON ARROZY PAPAS CARAPULCRA DE CHANCHO CON SOPA SEC LECHON AL HORNO CON ARROZ Y PAPAS Al ARROZ CON PATO PUCA PICANTE
|coN cOMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
laceite, azicar, sazonador 0.5 arroz 0.3 pollo 15 comino, salypimienta 0.1 lechon 2 arroz 0.3 aceite 04
[Saly pimienta 0.0 Aceite 0.4 aceite 0.5 saly pimienta 0.05 cerveza negra 0.1 arroz 02
huevos 0.2 sal 0.025 vinotinto 0.4 sillao 0.025 sal 0.05 salypimienta 0.05
laueso 08 Pimienta 0.025 vinagre rojo, aceite de Oliva 0.2 comino, pimienta, pimiento 01
[comino, orégano 0.05 03 arroz 0.2 aceite 02
ISUMA COSTO COMPROBANTE 16 03 2.25 suma 1 sumA 2.475 suMA 0.8 suma cosToc 06575075
[Sin CoMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINC IN C SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE
rocoto 0.5 Carne de Cordero 175 naranjas 0.2 came de chancho 15 ajipanca 0,025 pato 15 500 gearne de cerdo 15
lcarne molida 0.5 Ao 0,015 cebolla 0.1 mani 05 ajos 0.025 zanahorias, arverjitas, culantr  0.45 hierba buena 0.025
eche 0.3 zapallo 0.025 ajo 0.025 cebolla 0.025 aji amarillo 0.025 ajo molido 0.05 betarraga 0.4
|cebolla, aceitunas 0.125 Cebolla 0.015 ajf panca 0.025 naranja 0.025 ajiamarillo 0.05 1cebolla 0.025.
papa 0.3 Chicha de Jora 0.01 ajo molido 0.025 limon 0,025 cebolla roja 0.05 ajo, aji panca 0.15
pereiil 0,025 Culandro Molido 0.015 arrozblanco 0.3 kidn 0.025 papas blancas 03
AjiPanca 0.015 perejil 0.025 papa 03 mani 02
yuca vuca 01
ISUMA COSTOSIN COMPROBAN  1.75 SUMA COSTOSIN COMPROBAN™  2.145 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 0325 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 2.5 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  0.45 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 2.1 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 26 1157
lsuma cosTo ToTAL 3.35 SUMA COSTOTOTAL 445 SUMA COSTOTOTAL 2.575 SUMA COSTOTOTAL 3.5 SUMA COSTOTOTAL 2.925 SUMA COSTOTOTAL 2.9 SUMA COSTOTOTAL 325
ASADO DE RES CON PUREDEPAPAY  SPAGHETTI A LA HUANCAINA CON BISTECH LOMITO SALTADO CRIOLLO BISTECK A LO CHORRILLANA CON ARROZY  POLLO AL SILLAO CON ARROZY PAPAS cOSTILLAR TALLARIN VERDE
|cON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
spaghetti 0.4 pimienta, oregano, comino, sa 0.2 aceite 0.4 pollo 15 Sal,pimienta y comino 0.1 tallarines
pimiento 0.05 3/4 de leche 0.2 Aceite vegetal 0.5 sal, pimienta 0.05 arroz 0.3 aceite 0.4 leche evaporada
|aceite vegetal 0.5 Galletas de soda. 0.2 arroz 0.2 arroz 0.4 salypimienta 0.05 aceite i
larroz 0.2 2 cdas. de aceite. 0.3 sillao, vinagre 0.05 Aceite vegetal 0.4 queso parmesano 0.4
sillao 01 Sal 0.05
lsuma cosTo ¢ 075 11 0.95 SUMA COSTO C 0.5 2.35 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 1357785
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
res 2 papas 0.4 costillar de res 2 albahaca frescas 0.1
lcarne de res 2 cebolla 0.025 ajos 0,025 ajo 0.05 espinacas frescas 01
lapio 0,025 res 2 lomo de res 2 tomates 0.025 chufio 0.1 apio, hierba buena 0.05 nueces 01
papa 0.3 4ajfes amarilios o mirasol. 0.05 cebolla, tomate, cebolla china 0.2 oregano, perejil 0.05 aji panca 0.05 queso fresco 0.4
|cebolla 0.025 300 gde queso fresco en trozos 0.3 ajo 0.05 papas 0.2 vinagre 0.05.
o 0,025 1diente de ajo. 0.05 papas 0.4 ajo 0.05
pimienta 0.025




[SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2.4 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2.4 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2.65 SUMA ROBAN 235 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 0525 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2.2 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 07 13.225
sumA cosToToTAL 3.15 SUMA COSTOTOTAL 3.5 SUMA COSTOTOTAL 3.6 SUMA COSTOTOTAL 3.2 SUMA COSTOTOTAL 2.875 SUMA COSTOTOTAL 2.7 SUMA COSTOTOTAL 205
CHULETA DE CERDO A LA MIEL DE ASADO DE CHANCHOCON PAPASAL  MILANESA DE POLLO CON PAPAS FRITAS. LOMITO SALTADO CRIOLLO ROCOTORELLENO ESTOFADO DEPOLLO
CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE ON CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
mostaza 03 aceite 1 pimienta, oregano, comino, sa 0.2 Aceite, azicar, sazonador 0.5 arroz. 03
pimienta negra 0.025 pimiento 005 pollo 2 Aceite vegetal 0.5 Salypimienta 0.05 pollo 08
aceite vegetal 0.5 2 huevos 03 arroz 0.2 huevos 0.2 aceite vegetal 03
arroz 02 sal 0.05 sillao, vinagre 005 queso 0.8 sal, Pimienta, Comino 005
arroz 02 comino, orégano 005
leche 03
SUMA COSTO COMPROBANTE  0.325 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.75 SUMA COSTO COMPROBANTE 3.55 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.95 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.9 SUMA COSTO COMPROBANTE 145] 8925
SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE
cerdo 2 carne de chancho pan 01
miel 0.2 apio 0.025 perejil 0.025 lomo de res 2 rocoto 0.5 papa blanca 03
ajo 0.1 papa 03 pimienta negra 0.025 cebolla, tomate, cebolla china 0.2 carne molida 0.5 ajo, aji colorado, aji amarillo, | 025
cebolla 0.025 cebolla, ajo 0.1 ajo 005 cebolla, aceitunas 0.125
ajo 0025 papas 0.4 papa 03
pimienta 0025 perejil 0.025
SUMA COSTOSINCOMPROBAN' 2.3 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 2.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.25 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  2.65 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  1.45 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 055 9.6]
SUMA COSTOTOTAL 2,625 SUMA COSTOTOTAL 3.15 SUMA COSTOTOTAL 0.45 SUMA COSTOTOTAL 3.6 SUMA COSTOTOTAL 3.35 SUMA COSTOTOTAL 2
SUMA TOTALP DE | 3828
[ﬁ 20 T
[ mend 191
RL
soPA
MENESTRON SOPA DE CASA SOPA DE QUINUA CREMA DE VERDURAS AGUADITO SOPA DEMORRON CALDODEPOLLO
[coN comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
fideos, sal 0.1 Fideos 0,025 leche 0.4 crema de alverja 0.3 sal, pimienta y comino 005 pechuga de pollo 1
queso 0.3 SalyOregano 0025 huevo 0.4 Aceite de Oliva 0025 aceite 005 sal 005
SUMA COSTO COMPROBANTE 0.4 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.05 SUMA COSTO C( 0.8 SUMA COSTO C 0.325 SUMA COSTOC 0.1 SUMA COSTOC! 0 SUMA cosTOC 105{ 2725
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINC INC SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
haba 0.025 CARNE DERES 12
yuca 0.025 Papa 0025
choclos 0.1 Apio 0.025 quinua 01 Papa 0.1 cebolla 0.025 Moren Partido 0.1 cebolla 005
papas 0.1 Nabo 0025 poro 0,025 Cebolla 0025 aji amarillo 0025 Apio 0.025 ajo 005
zanahorias 0.025 Poro 0.025 zanahoria 0.025 Nabo 0025 culantro 0.025 zanahoria 0.025 zanahoria 005
res 0.5 zanahoria 0025 zapallo 0025 Ajo 0.015 alverja 0.2 zapalio 0025 culandro 005
espinacas, albahaca,apio. 015 Ajo 0.05 Papa Blanca 005 Espinaca 0.025 pimienton 0.05 Papa Blanca 0.05 kion, cebolla china, limon 01
Kion 0025 papa amarilla 0.4 Carne de Cordero 12
SUMA COSTOSIN COMPROBAN.  0.925 SUMA COSTO SIN COMPROBAN" 1.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.225 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.19 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 0725 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  1.425 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 03 5.19)
suma cosToToTAL 1325 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTOTOTAL 1.025 SUMA COSTOTOTAL 0515 SUMA COSTOTOTAL 0.825 SUMA COSTOTOTAL 1425 SUMA COSTOTOTAL E
SUMA TOTAL DE COSTOSEMANAL DESOPA | 2.725)
N" DEDIAS A LA SEMANA 7
039
I DE SEGUNDOS ELABORADOS POR SEMANA 20
'COSTO TOTAL DE SOPA POR SEMANA 7.79
SEGUNDO
ARROZCONPOLLO APANADO DE CARNE PESCADO FRITO CON LENTEIA CARAPULCRA CAYHUA RELLENA PUCA
[coN coMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
|arroz 0.6 Salypimienta 0.05 Lentejas 0.4 comino, saly pimienta 0.1 Aceite, mostaza, pimienta, sal 06 Aceite vegetal 0.3 aceite 04
Pollo 16 arroz 0.3 Sal YACEITE 0.4 aceite 05 pollo 1.5 huevos 03 arroz 02
sal, ajinomoto, pimientaycom 005 Aceite vegetal 03 vino tinto 0.4 huevo 0.2 quesofresco 0.4 salypimienta 005
sillao 01 churio 03 Salypimienta 005
laceite 02
SUMA COSTO COMPROBANTE 2.55 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.65 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.8 SUMA COSTO COMPROBANTE 1 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.6 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 065{ 93
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE
Espinaca, culandro 0.05 Bistec de carne 2 Ajo 0.3 carne de chancho 15 caiguas 0.4 carne de cerdo 15
|Vainita, Choclo, Alverja 0.15 pan molido 0.1 Hojas de Laurel 0.025 mani 05 carne molida de res 1 hierba buena 0025
kion, Ajo, Aji amarillo, 015 Cebolla 0.025 cebolla 0025 aceitunas negras, pasas negra 0.4 betarraga, cebolla 0.425
Pimenton, Zanahoria, Cebolla 05 Tomate 0.025 aji panca, ajo, perejil 0075 cebolla 0.025 ajo, ajipanca 015
pescado 1.8 arrozblanco 02 tomates 0.025 papas blancas 03
ajos 0.025 mani 02
SUMA COSTOSINCOMPROBAN'  0.85 SUMA COSTOSINCOMPROBAN' 2.1 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 2175 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2.3 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 0 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  1.875 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 26 119)
sumA cosToToTAL 3.4 SUMA COSTOTOTAL 275 SUMA COSTOTOTAL 2.975 SUMA COSTOTOTAL 3.3 SUMA COSTOTOTAL 2.6 SUMA COSTOTOTAL 2.925 SUMA COSTOTOTAL 325
OLLUQUITO CON CARNE ASADO DE TERNERA CON PURE POLLOAL HORNO CON ENSALADA RUSA  POLLO AL HORNO CON ENSALADA RUSA PALTA RELLENA ENCEBOLLADO DE HIGADO TALLARINES A LA BOLOGNESA
[con comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE tallarines 05
[Aceite, COMINO, OREGANO, SAL 0.5 aceite vegetal, pimienta 055 pollo 1.2 pollo 1.2 pollo, huevo 1 %taza de vinagre rojo 0.2 Aceite 03
cebolla 0.05 arroz 0.2 salypimienta,Sillao, vinagrer 013 Saly llao, vinagre 1 0.13 I, pimienta 0.15 arroz 0.2 5al, pimienta, Orégano 0075
aceite de Oliva 0.1 aceite de Oliva 0.1 paltas 1 Vino tinto
SUMA COSTO COMPROBANTE 0.55 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.75 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.43 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.43 SUMA COSTO C 2.15 SUMA 0.4 SUMA COSTO COMPROBANTE 1075|7785
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE
aio 0.05 carne de ternera 2 ajipanca 0.025 ajipanca 0.025 limon 005 higado de res 1 cebolla mediana 005
|Aji Panca 0.05 apio 0025 ajos 0025 ajos 0.025 zanahorias 0,025 cebolla, tomate, perejil 0.2 zanahoria 005
Bisteck picado 2 papa 0.3 ajiamarillo 0.025 ajfamarilio 0025 choclo 0.2 ajies amarillos 0.1 came 03
olluco 0.5 cebolla 0025 naranja 0025 naranja 0.025 perejil 0.025 ajipanca 0025 tomate 03
Hierba Buena 0.025 ajo 0,025 limon 0,025 limon 0.025 Lechuga 0.025 ajo molido 0.05 Laurel, Albahaca 0075
perejil 0.025 pimienta 0,025 kion 0,025 kion 0025 papa 0.4 005
SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2.65 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN" 2.4 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 0.15 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.15 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.325 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 1775 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 0.825 8275
suma cosToToTAL 3.2 SUMA COSTO TOTAL 3.15 SUMA COSTOTOTAL 1.58 SUMA COSTOTOTAL 158 SUMA COSTOTOTAL 2.475 SUMA COSTOTOTAL 2.175 SUMA COSTOTOTAL 19
TALLARIN SALTADO CARAPULCRA CON POLLO ARRIMADITO DE COLIFLOR QUINUA CON POLLOA LA PLANCHA cAUCAY LOMOSALTADO
[con comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
aceite 0.2 pollo 1.2 salypimienta 0.05 pollo 1.5 Salypimienta, comino, palillo  0.05 pimienta, oregano, comino, sa 0.2
ltallarin 0.2 vinotinto 0.4 vinagre 005 salypimienta 0.15 margarina 005 Aceite vegetal 05
leche 0.1 arroz 0.4 aceite 03 2 cucharadas de leche 0.1 arroz 0.2
queso 0.1 Perejil, comino, salypimienta  0.05 Aceite 0.4 sillao, vinagre 005
sal, ajinomoto, pimienta y com 01
M, 0.7 suM 2.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.4 SUMA COSTO C 165 UM, 0.6 SUMA COSTO COMPROBANTE 095 635
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SINC INC SIN COMPROBANTE
carne 2.4 papa seca 0.5 coliflor 0.2 limon 0.1 panza de res 0.9 lomo de res 2
albaca 0.15 mani 0.4 came de res 1.5 aji panca, aji amarillo, ajo 0.1 hierbabuena 0.05 cebolla, tomate, cebolla china 0.2
espinacA 0.15 cebolla 0,025 ajo 0,025 cebolla 005 cebolla 005 ajo 005
a0 0.2 aji panca 0,025 cebolla 0025 quinua 0.5 ajos, aji amarillo 005 papas 0.4
cebolla 0.1 aceite 0.5 aceitunas 0.1 culantro 0.025 papa blanca 02
ajo molido 0.05 limén 005
Il OMPROBAN" 1.5 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.85 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.775 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 1.3 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  2.65 11,08
sumA cosToToTAL 3.7 SUMA COSTOTOTAL 3.55 SUMA COSTOTOTAL 2.25 SUMA COSTOTOTAL 2425 SUMA COSTOTOTAL 1.9 SUMA COSTOTOTAL 3.6
SUMA TOTAL DE | 3122
otal de platos por semana 20
[ mend 156
EY
SOPA
SOPA DEARROZ CHUPE SERRANITA SOPA DE CHAIRO SOPA DECASA CREMA DE ALVERIA SOPA DECASA MENESTRON
[con compROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
fideos, sal 0.1 salypimienta 0.05 1 cucharada de avena 0.05 Fideos 0025 Fideos 0.025 fideos, sal 01
queso 0.3 queso 02 sal 0025 salyOregano 0025 salyOregano 0.025 queso 03
leche evaporada 0.2
[SUMA COSTO COMPROBANTE 0.4 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.075 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.05 SUMA COSTO C 0 suMA RO 0.05 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.4i 1425 -
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE
CARNE DE RES 12 CARNE DE RES 1.2 haba 0025
haba 0.025 alverja partida 0.3 came de res 1.5 Papa 0025 Papa 0025 yuca 0025
yuca 0.025 zapallo 0.025 zanahorias, habas 0.05 Apio 0.025 alverja partida 0.2 Apio 0.025 choclos 01
choclos 0.1 choclo 0.3 carne de cordero 05 Nabo 0.025 apio 0,025 Nabo 0.025 papas 01
papas 0.1 habas verdes 0.1 chufios negros 03 Poro 0.025 zanahoria 0,025 Poro 0.025 zanahorias 0025
zanahorias 0.025 huacatay 0.025 trigo, papas blancas, col, zapal 0.5 zanahoria 0.025 Zapallo 0,025 zanahoria 0.025 res 05
res 0.5 papas (amarillas) 0.4 tripas de res 0.1 Ao 0.05 Papa Blanca 0.05 Ajo 0.05 espinacas, albahaca,apio. 015
espinacas, albahaca,apio. 0.15 Culantro 0025 Culantro, oréganoy huacatay 0.1 Kion 0.025 carne de cordero 1.5 Kion 0.025
SUMA COSTOSIN COMPROBAN.  0.925 SUMA COSTOSIN COMPROBAN' 1175 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 3.05 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 1.4 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  1.825 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 1.4 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 0925 107]
suma cosToToTAL 1.325 SUMA COSTOTOTAL 1.625 SUMA COSTOTOTAL 3.125 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTOTOTAL 1.825 SUMA COSTOTOTAL 1.45 SUMA COSTOTOTAL E
SUMIA TOTAL DE COSTOSEMANAL DESOPA_| 1.425
N" DEDIAS A LA SEMANA 7
PROMEDIO DE COSTO UNITARIO DE SOPA 020
N 21
cosTO DESOPA 228
SEGUNDO
POLLO BORRACHO AJIDEPOLLO POLLOAL MANI ESTOFADO DE POLLO PICANTE DE TRIGO CCABRITO A LA NORTENA OLLUQUITO CON P'OLLO
[con comproBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
1 pollo entero 1.5 aceite vegeta 0.4 mani 1 pollo 1.2 Aceite vegetal 03 Aceite 0.3 Aceite, COMINO, OREGANO, SAl 05
11ata cerveza 0.3 pechuga de pollo 1.5 caldomagui 0,025 arroz 0.3 Salypimienta 0.05 sal, Pimienta, Comino, Sazona 0.15 Cebolla 005
200 gramos mayonesa 0.4 leche evaporada 0.3 Comino, sal y pimienta 0.05 aceite 04
aceite 03 huevo 0.3 Aceite vegetal 08
sal, pimienta, comino, palillo 0.1 pollo 12
SUMA COSTO COMPROBANTE 2.5 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.6 SUMA COSTO C( 3.075 SUMA COSTO C( 1.9 SUMA COSTO C 035 SUMA COSTOC( 0.45 SUMA COSTO C( 055} 11.425
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINC INC SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
panes francés 0.05 papa 03 Trigo 0.4 Cabritoentrozos 15 Ajo 0.05
3 cucharadas manteca 0.2 cebolla 0,025 cebolla 0.025 zanahoria 005 Carne deres 0.5 Chicha de jora 0.1 AjiPanca 005
sal 0.025 ajo 0025 ajos 0025 arveja 005 Cebolla 0.05 Ajiamarillo 0.05 Bisteck Picado 2
comino, pimienta 005 ajiamarillo 0.025 ajipanca 0,025 tomate 005 Ajo 0.05 Ajirojo 0.05 Olluco 05
limon 0.05 papa 0.2 papa 0.2 cebolla 0.05 aji amarillo, Aji panca 0.1 Yuca 0.2 Hierba Buena, Perejil 0.05
olido 005 ajos, aji colorado, pasas 0.15 Papas blancas 0.2 Culantro, Limon, Cebolla, Zap: 025
aceitunas negras 01 sal, hongos, laurel, pimienta, ¢ 0.1 Culantro, perejil 0.1 Ajos 005
SUMA COSTOSINCOMPROBAN.  0.375 SUMA COSTOSIN COMPROBAN'  0.425 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 0275 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.75 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 1.4 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 2.2 SUMA COSTO SIN COMPROBAN 265 8075
sumA cosToToTAL 2.875 SUMA COSTOTOTAL 3.025 SUMA COSTOTOTAL 3.35 SUMA COSTOTOTAL 2.65 SUMA COSTOTOTAL 1.75 SUMA COSTOTOTAL 2.65 SUMA COSTOTOTAL 32
AJICODEOLLUCOCONAPANADO  GUISO DE ESPINACA C( ROZAL OLI VINO TORTILLA DE VERDURA CON POLLO SUDADODEPOLLO. TRUCHA FRITA ASADODEPOLLO
[con comPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
sal, pimienta y AJI-NO-MOTO 0.05 pollo 1.2 arroz 0.5 Huevos 03 pollomuslo) 15 Arroz 0.15 4 cuartos traseros de pollo 12
pollo 1 aceite 0.2 aceite 0.4 pollo 1.2 saly pimineta, comino 0.1 Aceite,Pimienta, Sal 035 Aceite de oliva 0.4
sal 0.025 salypimienta 0.05 Pimiento 0.2 caldo de pollo en polvo 001 salypimienta 0025
pimienta negra 0,025 leche evaporada 03 sal 0025
Aceite 0025




SUMA COSTO COMPROBANTE .05 SUMA COSTO COMPROBANTE .45 SUMA COSTO COMPROBANTE 1.25 SUMA COSTO COMPROBANTE 1,75 SUMA COSTO COMPROBANTE 161 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.5 SUMA COSTO COMPROBANTE T625] 9235 ]
SN C INC SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
olluco 05 aceitunas negras 02 ajo 0.05 cebolla, tomates 0.35 Papa 0.025 400 gramos de yuca 02
papa 03 cebolla 0.025 ajos 005 Cebolla 0.05 pimentén rojo 0.05 Trucha 3 300 gramos de zanahorias 0.025
cebolla 0025 ajo 0.025 cebolla 0025 Pimiento 0025 ajo 0.05 Harina de Trigo 0.15 2 cabezas de ajo 0.025
ajo 0025 tomillo seco 0.025 Perejil 0025 Pimienta negra 0.025 papas rojas 0.2 Cebolla, Tomate, Lechuga 0.1 Hierbas aromaticas (tomillo, r 005
aji panca 0025 romeroseco 0.025 perejil picado 0.025 laurel 0.025 Ajo 0015
queso 04 tomilloal 0.025 Limén 0005
culantro 0025 espinaca 1 yuca 03
aceite 03 limén 01
[SUMA COSTOSIN COMPROBAN 1.6 SUMA COSTOSINCOMPROBAN' 1.1 SUMA COSTO'SIN COMPROBAN 0.3 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.175 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 1.1 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 3295 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 03 7.87
SUMA cosTOTOTAL 2.65 SUMA COSTOTOTAL 2.55 SUMA COSTOTOTAL 1.55 SUMA COSTOTOTAL 1.925 SUMA COSTOTOTAL 2.71 SUMA COSTOTOTAL 3.795 SUMA COSTOTOTAL 1.925
TALLARINSALTADO ESTOFADO DERES AJIACO DE OLLUCO CON APANADO ARROZA LA CUBANA| TRUCHA A LA PLANCHA ENRROLLADO DEPOLLO ALVERJITA CON POLLO DORADO
(CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
[fideo tallarin 04 Leche evaporada 01 sal 0025 Aceite de oliva virgen 0.3 pollo 1.5 magui, alverjas 0325
sillao 0025 arroz 0.3 aceite vegetal 02 arroz 03 sal 0.025 champifiones 0.3 leche, mantequilla, aceite 05
aceite 0.4 sal, pimienta y comino 005 huevos 02 queso mozzarella 0.4 salypimienta 005
Queso 0.2 aceite 04 pollo 12
Orégano 005
SUMA COSTO COMPROBANTE  0.425 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 0.6 SUMA COSTOCOMPROBANTE 0925 SUMA COSTOCOMPROBANTE  0.325 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.2 SUMA COSTO COMPROBANTE 2075 7.35
SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE
came de res 1.5 papa 03 Olluco 0.4 4dientes de ajo 0025 trucha 3 esparrago 04
cebolla 0.025 zanahoria 0.05 Papa 005 4 plitanos 0.2 Perejil fresco 0.025 espinaca 02
ltomate 0.1 arveja 005 Cebolla 005 Unlimén 0.025 pimiento 0.05 zanahorias 005
cebollitas china 0025 tomate 0.05 ajo. 005 Pimienta molida 0.025
pimiento 0.025 cebolla 0.05 Culantro 005
ajt amarillo 0.025 ajos, aji colorado, pasas 015
ajo 0025 Sal, hongos, laurel, pimienta,c 0.1
kion 0025 carne 15
SUMA COSTOSIN COMPROBAN  1.75 SUMA COSTOSIN COMPROBAN' 225 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 0.6 SUMA COSTOSINCOMPROBAN 0225 SUMA COSTOSIN COMPROBAN  3.075 SUMA COSTOSINCOMPROBAN  0.65 SUMA COSTOSIN COMPROBAN 005 86
SUMA COSTOTOTAL 3.25 SUMA COSTOTOTAL 2.95 SUMA COSTOTOTAL 1.2 SUMA COSTO TOTAL 1.15 SUMA COSTOTOTAL 3.4 SUMA COSTOTOTAL 2.85 SUMA COSTOTOTAL 0.05
[ SomA TOTOTAL P DE | 3219
| N° total de platos por semana 21
& mend 153)
RT
LASAGNA LASAGNA LASAGNA LASAGNA LASAGNA LASAGNA LASAGNA
[CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
PoLLo 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 13 poLLO 1.3 POLLO 13
LASAGNA 085 LASAGNA 0.85 LASAGNA 085 LASAGNA 085 LASAGNA 0.85 LASAGNA 085 LASAGNA 085
[CONSOME DEPOLLO 0.45 CONSOME DEPOLLO 0.45 CONSOME DEPOLLO 0.45 CONSOME DEPOLLO 0.45 CONSOME DEPOLLO 0.45 CONSOME DEPOLLO 0.45 CONSOME DEPOLLO 045
Queso 0.26 QUESO 0.26 QUESO 0.26 QUESO 0.26 QUESO 0.26 QUESO 0.26 QUESO 026
lQUESO MOZZARELLA 0.42 QUESO MOZZARELLA 0.42 QUESO MOZZARELLA 0.42 QUESO MOZZARELLA 0.42 QUESO MOZZARELLA 0.42 QUESO MOZZARELLA 0.42 QUESO MOZZARELLA 042
[SALSA DE TOMATE 0.17 SALSADE TOMATE 0.17 SALSADETOMATE 0.17 SALSADETOMATE 0.17 SALSADE TOMATE 0.17 SALSADE TOMATE 0.17 SALSADETOMATE 017
SUMA COSTO COMPROBANTE 3.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 3.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 3.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 3.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 3.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 3.45 SUMA COSTO COMPROBANTE 3.45] 2415
suMA TOTA 3.45 SUMATOTA 3.45 SUMATOTA 3.45 SUMATOTA 3.45 SUMATOTA 3.45 SUMATOTA 3.45 SUMATOTA 345
SPAGHETTI SPAGHETTI SPAGHETTI SPAGHETTI SPAGHETTI SPAGHETTI SPAGHETTI
[CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
PoLLo 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 13 POLLO 1.3 POLLO 13
SPAGHETTI 0.5 SPAGHETTI 0.5 SPAGHETTI 0.5 SPAGHETTI 0.5 SPAGHETTI 0.5 SPAGHETTI 0.5 SPAGHETTI 05
|AceTe 0.5 ACEITE 0.5 ACEITE 0.5 ACEITE 0.5 ACEITE 0.5 ACETE 0.5 ACEITE 05
SUMA COSTO COMPROBANTE 2.3 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.3 SUMA COSTOC 2.3 SUMA COSTOC 2.3 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.3 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.3 SUMA COSTO COMPROBANTE 23] 161
SN C IN C SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE
[ToMATE 1.5 TOMATE 1.5 TOMATE 1.5 TOMATE 1.5 TOMATE 1.5 TOMATE 1.5 TOMATE 15
[HONGOS Y LAUREL, AJO, PIMIEN 0.1 HONGOS Y LAUREL, AJO, PIMIEN 0.1 HONGOS Y LAUREL, AIO, PIMIEN 0.1 HONGOS Y LAUREL, AJO, PIMIEN 0.1 HONGOS Y LAUREL, AJO, PIMIEN 0.1 HONGOS Y LAUREL, AIO, PIMIEN 0.1 HONGOS Y LAUREL, AJO, PIMIEN 01
SUMA SIN COMPROBANTE 1.6 SUMA 1.6 SUMA 1.6 SUMA SIN COMPROBANTE 1.6 SUMA SIN COMPROBANTE 1.6 SUMA SIN COMPROBANTE 1.6 SUMA SIN COMPROBANTE 16 11.2]
suMA TOTAL 3.9 SUMATOTAL 3.9 SUMATOTAL 3.9 SUMATOTAL 3.9 SUMATOTAL 3.9 SUMA TOTAL 3.9 SUMATOTAL 3.9
PAsTA PASTA PASTA PASTA PASTA PASTA PASTA
[CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
PASTA 0.4 PASTA 0.4 PASTA 0.4 PASTA 0.4 PASTA 0.4 PASTA 0.4 PASTA 04
MAIZENA 0.1 MAIZENA 0.1 MAIZENA 0.1 MAIZENA 0.1 MAIZENA 0.1 MAIZENA 0.1 MAIZENA 01
PoLLo 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 1.3 POLLO 13
|AcerTe 0.2 ACEITE 0.2 ACEITE 0.2 ACEITE 0.2 ACEITE 0.2 ACEITE 0.2 ACEITE 02
SUMA COSTO COMPROBANTE 2 SUMA COSTO C 2 sUMA & 2 SUMA COSTO C 2 SUMA COSTO COMPROBANTE 2 SUMA COSTO COMPROBANTE 2 SUMA COSTO COMPROBANTE 2 i
siN C INC SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SIN COMPROBANTE SINCOMPROBANTE SIN COMPROBANTE
ceBoLLA 005 CEBOLLA 0.05 CEBOLLA 005 CEBOLLA 0.05 CEBOLLA 0.05 CEBOLLA 005 CEBOLLA 005
0 005 AIO 0.05 AIO 005 AIO 005 AIO 0.05 AIO 005 AIO 005
SUMA SIN COMPROBANTE 0.1 SUMA SINC 0.1 SUMA SINC 0.1 SUMA SIN COMPROBANTE 0.1 SUMA SIN COMPROBANTE 0.1 SUMA SIN COMPROBANTE 0.1 SUMA SIN COMPROBANTE 01 07
suMA TOTAL 2.1 SUMATOTAL 2.1 SUMATOTAL 2.1 SUMATOTAL 2.1 SUMATOTAL 2.1 SUMA TOTAL 2.1 SUMATOTAL 21
[FETTUCCINNI FETTUCCINNI FETTUCCINNI FETTUCCINNI FETTUCCINNI FETTUCCINNI
(CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE CON COMPROBANTE
[PASTAFETTUCCINNI 0.4 PASTAFETTUCCINNI 0.4 PASTAFETTUCCINNI 0.4 PASTAFETTUCCINNI 0.4 PASTAFETTUCCINNI 0.4 PASTAFETTUCCINNI 0.4 PASTAFETTUCCINNI 04
[SALSA BOLOGNESA 0.4 SALSABOLOGNESA 0.4 SALSABOLOGNESA 0.4 SALSABOLOGNESA 0.4 SALSABOLOGNESA 0.4 SALSABOLOGNESA 0.4 SALSABOLOGNESA 04
UESO 05 QUESO 0.5 QUES 05 QUEsO 05 QUESO 0.5 QUESO 05 QUESO 05
cHORIZO 0.5 CHORIZO 0.5 CHORIZO 0.5 CHORIZO 0.5 CHORIZO 0.5 CHORIZO 0.5 CHORIZO 05
CEITE 0.3 ACEITE 0.3 ACETE 0.3 ACEITE 0.3 ACEITE 0.3 ACETE 0.3 ACEITE 03
[VINO BLANCO 0.5 VINOBLANCO 0.5 VINOBLANCO 0.5 VINO BLANCO 0.5 VINOBLANCO 0.5 VINOBLANCO 0.5 VINOBLANCO 05
(OREGANO 0.1 OREGAN 0.1 OREGANO 0.1 OREGAN 0.1 OREGANO 0.1 OREGANO 0.1 OREGANO 01
SUMA COSTO COMPROBANTE 2.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 2.7 SUMA COSTO COMPROBANTE 27] 189
suMA TOTAL 2.7 SUMATOTAL 2.7 SUMATOTAL 2.7 SUMATOTAL 2.7 SUMATOTAL 2.7 SUMATOT/ 2.7 SUMATOTAL 2.7
SUMA TOTAL BE
" total de platos por semana
5 promedio unitario por mend 751]




ANEXO N°

5

COSTO DE MATERIA PRIMA DE LOS RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2015 - JULIO 2016

MES RM__[RP__[RV RS PH RA RZ [RL__[sU RT
Ago-15 10542| 4984| 36521| 15526 4721] 7508| 7044] 3863] 11331] 6335
Set-15 4786| 5159| 49965 9125] 7622| 8541| 7379 7718] 9870| 10736
Oct-15 5737| 8283 43260] 13099 6905] 7201| 7441] e470[ 12671 8028
Nov-15 3359| 9314 40925| 10515 10016] 7701| 4337] 4735] 14763 12971
Dic-15 7909] 10083 109658| 13709 7722 12618] 7272| 5554] 13971] 9083
Ene-16 2895| 3383] 7918| 17826 6475] 9092| 5075] 4157[ 17461] 9764
Feb-16 2756| 5710 31916| 12834 7550] 12222] 3220] 5342 8380 10175
Mar-16 4050| 6387] 39622| 12057] 10395] 11229] 3698] 7937 7452 17101
Abr-16 3512| 6061 29933| 21006] 11111 10132| 6695 5298 6503] 8514
May-16 7447| 5472] 16076| 16831] 15566] 7659] 6615] 5526] 10773] 10904
Jun-16 4756] 4004| 50419] 13979] 7349] 12059[ 5551[ 6403 10661| 7643
Jul-16 6651 3844 66103| 21904| 17467| 12702[10739] 6183] 18472 11015
TOTAL 64399| 72685 522315[ 178411] 112898 118663 75066] 69186] 142309 122268
PROPORCION DE MENUS [ 90%| 94%] 60%| 43%] 35%] 50%| 59%] 82%] 93%] 17%
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 10%] 6%] 40m| 57%| 65%] 50%| 41%] 18%]  7%| 83w
PROPORCION DE MENUS [58136]68272]313321] 77462] 39308] 58830]44624]56754]131771] 20384
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 6263 4413]208994] 100949] 73590] 59834]30442]12433] 10538] 101883
MENUS VENDIDOS EN EL PERIODO 29200 34675] 104025] 23725] 16425] 25550]18250]20075] 58400] 3650
PLATOS A LA CARTA VENDIDOS EN EL
PERIODO 1825| 1460| 35770| 27375| 10220| 18250| 6205| 1825| 2190| 12775
COSTO UNITARIO DE MENU | 199] 197] 301] 326] 239] 230] 245] 283 226] 558
COSTO UNITARIO DEPLATOSALACARTA | 3.43] 302] 584] 369] 720 328] 491 681] 481] 798
COSTO DE MANO DE OBRA DE LOS RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2015 - JULIO 2016
MES RM__|RP__|RV RS PH RA RZ |RL__|su RT
Ago-15 1333| 2115[ 10536] 4109] 1509 2536| 1622| 1163] 1560 2671
Set-15 2089| 3315| 16514] 6441 2365] 3975| 2542| 1823 2445] 4186
Oct-15 4026] 6387| 14842] 12411] 4557] 7660[ 4899 3512| 4711| 8065
Nov-15 3628| 5756] 11398| 11185 4107] 6903| 4415] 3165 4246] 7269
Dic-15 3098 4916] 11252 9551 3508] 5895 3770] 2703] 3626] 6207
Ene-16 1901] 3016 9266] 5861] 2152[ 3617| 2313| 1658] 2225[ 3809
Feb-16 1500 2380[ 11858] 4625 1698] 2855| 1826] 1309] 1756 3006
Mar-16 1280 2030[ 10114| 3945 1449 2435| 1557| 1116] 1497 2564
Abr-16 1760] 2792] 13910] 5425 1992 3348| 2141 1535 2059 3526
May-16 1449] 2299[ 11455] 4468] 1641 2757| 1764] 1264] 1696] 2903
Jun-16 1449| 2299[ 11455] 4468| 1641 2757| 1764| 1264] 1696] 2903
Jul-16 2467| 3913 19497| 7604| 2792| 4693] 3002| 2152 2886] 4942
TOTAL 25981]41219]152098] 80092 29412| 49434[31615[22663] 30402| 52048
PROPORCION DE MENUS [ 90%] 94%] 60%[] 43%] 35%] 50%] 59%| 82%[ 93%] 17%
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 10%] 6%] 40w| 57%| 65%] 50%| 41%] 18%| 7% 83w
PROPORCION DE MENUS [23454]38716] 91239] 34774 10240 24508]18794]18591] 28151] 8677
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 2527] 2502] 60859 45318] 19171 24926]12821] 4073] 2251 43370
MENUS VENDIDOS EN EL PERIODO 29200 34675] 104025] 23725] 16425] 25550]18250]20075] 58400] 3650
PLATOS A LA CARTA VENDIDOS EN EL
PERIODO 1825| 1460| 35770| 27375| 10220| 18250| 6205| 1825| 2190| 12775
COSTO UNITARIO DE MENU | 080] 112] o088] 147] 062] 096] 1.03] 093] 048] 238
COSTO UNITARIO DEPLATOSALACARTA | 138 171 170 166] 188 137] 207] 223] 103] 339
CIF DE LOS RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2015 - JULIO 2016
MES RM__[RP__[RV RS PH RA RZ [RL__[suU RT
Ago-15 669 1062] 2901| 3094] 1326] 1273] 814] 584 940[ 1157
Set-15 1049] 1664 4546] 4849] 2078| 1995| 1276] 915] 1473] 2093
Oct-15 2021] 3206] 8760 9344 4003] 3845] 2459] 1763] 2837] 598
Nov-15 1821| 2889 7895| 8421| 3608| 3465| 2216| 1589] 2557
Dic-15 1555 2467 6742| 7191 3081 2959| 1892| 1357 2184
Ene-16 954| 1514 4137| 4412] 1890 1816| 1161] 832] 1340[ 1085
Feb-16 753 1195[ 3264| 3482] 1492| 1433 916] 657| 1057] 3072
Mar-16 642 1019] 2784] 2970 1272| 1222] 782] 560 902 3419
Abr-16 883 1401 3829] 4085] 1750| 1681| 1075] 771] 1240 6191
May-16 727| 1154 3153[ 3364] 1441 1384] 885] 635 1021 2422
Jun-16 727| 1154] 3153[ 3364] 1441 1384] 885] 635 1021 3012
Jul-16 1238] 1964 5367| 5725 2453[ 2356| 1507| 1080 1739 3075
TOTAL 13040] 20689| 56532] 60301 25834] 24812[15869[11375] 18312| 26124
PROPORCION DE MENUS [ 90%] 94%] 60%[] 43%] 35%] 50%] 59%| 82%[ 93%] 17%
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 10%] 6%] 40w| 57%| 65%] 50%| 41%] 18%| 7% 83w
PROPORCION DE MENUS [11772]19433] 33912 26181] 8995] 12301] 9433] 9331 16956] 4355
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 1268] 1256] 22620] 34120] 16840 12511] 6435] 2044] 1356] 21769
MENUS VENDIDOS EN EL PERIODO 29200 34675] 104025] 23725] 16425] 25550]18250]20075] 58400] 3650
PLATOS A LA CARTA VENDIDOS EN EL
PERIODO 1825| 1460| 35770| 27375| 10220| 18250| 6205| 1825| 2190| 12775
COSTO UNITARIO DE MENU | 040] o56] 033] 1.10] 055 048] 052] 046] 029] 1.19
COSTO UNITARIO DEPLATOSALACARTA | 069] 086] 063] 125 165 069] 1.04] 1.12] o062] 1.70




ANEXO N° 6
COSTO DE MATERIA PRIMA DE LOS RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2016 - JULIO 2017

MES RM__[RP RV RS PH RA RZ RL__ [su RT
Ago-16 2817| 4864] 27627| 11862] 14333| 13029 4952 4976] 11295 9916
Set-16 3029 5914| 34463| 10632| 8150 8433| 7377| 4205 9546] 5023
Oct-16 2660] 5223 41072| 11414 6634| 9319 6651 4212 11081| 7456
Nov-16 3303 6278| 40036] 10476 8148 7260| 3566| 2569] 14296| 10499
Dic-16 4466| 5335] 39169] 10955] 3584] 10188| 5593] 3927| 19476] 7660
Ene-17 5138 6043| 33679] 8216 8571 9531| 5761| 3845 9124] 9413
Feb-17 5174] 6797 36502| 8796 4353 9155| 5125| 4708 11594| 8756
Mar-17 4384] 6378 31676] 11651 6428] 10387] 6028] 5048] 4041 6741
Abr-17 5476] 6208 43222| 9913 6573| 12473| 2809 4158] 8896| 5218]
May-17 5979] 6873] 36881| 13733[ 10390] 13020[ 8384| 4346| 10548] 4619
Jun-17 4787| 6302 36342| 11680] 8250] 11291 5815] 4996] 10177 8415
Jul-17 5458] 7183| 33710] 13148 8190| 12946] 4777 4374 13077| 6789
TOTAL 52671] 73399]434380[132478] 93602] 127033 66839[51366] 133150 90505
PROPORCION DE MENUS | 90%] 94%] 60%] 43%] 35%] 50%] 59%| 82%[ 93%] 17%
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 10%] e%w| 40%| 57%| 65%| 50%| 41%| 18%[  7%| 83%
PROPORCION DE MENUS [47548] 68943[260572] 57519] 32590] 62979] 39733[42135[123291] 15089
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 5122] 4456][173808] 74959] 61012] 64054] 27106] 9230] 9860] 75416
MENUS VENDIDOS EN EL PERIODO 29200] 34675]100375] 23725] 16425] 25550] 18250[20075] 58400[ 3650
PLATOS A LA CARTA VENDIDOS EN EL

PERIODO 1825| 1460| 34675| 27375| 10220| 18250 6205| 1825 2190| 12775
[cosTO UNITARIO DE MENU [ 163] 199] 260 242] 198] 246] 218] 210] 211] 413
[COSTO UNITARIO DEPLATOSALACARTA | 281 3.05] 501] 2.74] 597 351] 4.37] 506 4.50[ 5.90

COSTO DE MANO DE OBRA DE LOS RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2016 - JULIO 2017

MES RM__[RP RV RS PH RA RZ RL_ [su RT
Ago-16 1606| 2691 14508] 9968| 3208| 3736| 2753| 1730 4296] 2903]
Set-16 1606 2691| 14508] 9968| 3208] 3736 2753 1730 4296] 2903
Oct-16 2209] 3701| 19954 13710 4412 5139| 3787| 2379] 5909] 3993
NoV-16 1606 2691| 14508] 9968| 3208] 3736 2753 1730 4296] 2903
Dic-16 2914| 4580| 24693| 16966 5460 6359| 4687| 2944 7313| 4942
Ene-17 1606 2887| 15014 10639] 3389] 3969] 3040[ 1954] 4636] 3117
Feb-17 1606| 2691 14508] 9968 3208| 3736| 2753] 1730 4296] 2903]
Mar-17 1606 2691| 14508] 9968| 3208] 3736 2753 1730 4296] 2903
Abr-17 2515] 4213] 22713| 15606 5022| 5849 4311 2708 6726] 4545
May-17 1128 1889] 10185| 6998] 2252| 2623 1933 1214 3016] 2038
Jun-17 1128 1889] 10185| 6998] 2252] 2623 1933 1214] 3016] 2038
Jul-17 1992| 3338| 17996 12365 3979] 4635 3416| 2146] 5330[ 3601
TOTAL 21523] 35951 193279[ 133120 42804] 49878| 36874][23209] 57429] 38792
PROPORCION DE MENUS [ 90%] 94%] 60%[ 43%] 35%[ 50%] 59%] 82%] 93%] 17%
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 10%]  6%] 40%] 57%] 65%] 50%| 41%| 18%]| 7%|  83%
PROPORCION DE MENUS [19430] 33768]115942] 57797] 14903] 24728] 21920[19039] 53176] 6467
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 2003] 2183] 77337| 75322] 27901] 25150] 14954] 4171 4253] 32325
MENUS VENDIDOS EN EL PERIODO 29200 34675 100375 23725 16425 25550 18250 20075 58400 3650
PLATOS A LA CARTA VENDIDOS EN EL

PERIODO 1825 1460 34675 27375 10220 18250 6205 1825 2190 12775
[cOSTO UNITARIO DE MENU [ 067] o097 116] 244] o0.91] o0.97] 1.20] 095] o0.91] 177
[COSTO UNITARIO DEPLATOSALACARTA | 1.a5] 149 223] 275 273[ 138] 241] 229 194 253

CIF DE LOS RESTAURANTES EN ESTUDIO EN EL PERIODO AGOSTO 2016 - JULIO 2017

MES RM__[RP RV RS PH RA RZ RL__[suU RT
Ago-16 1296 3126] 11705| 2578| 2588| 3182 2221| 2010 3781 2342
Set-16 1378 3325| 12451 4041| 2753| 3385 2363 2138 4022| 2492
Oct-16 1187 2863| 10718] 7787| 2370| 2914 2034| 1840 3463| 2145
Nov-16 1003] 2419] 9059 7018] 2003] 2463| 1719[ 1555] 2927| 1813
Dic-16 932| 2248| 8419 5993| 1861 2288| 1598] 1445] 2720] 1685
Ene-17 1202 3118| 11674| 3677| 2581 3173 2216[ 2004 3771 2336
Feb-17 1821| 4393| 16450] 2902| 3637| 4472| 3122| 2824] 5314| 3292
Mar-17 1681 4056] 15187| 2475| 3358| 4128] 2882 2608 4907| 3039
Abr-17 386] 827| 2715 3659| 648 813 647| 629 1020 621
May-17 621| 1498] 5609 2803] 1240 1525| 1065 963] 1812 1122
Jun-17 1308| 3156| 11815] 2803| 2612| 3212 2242| 2029] 3817| 2364
Jul-17 1952 4709] 17631 4771| 3898] 4793| 3346] 3027 5696] 3528
TOTAL 14858| 35739] 133431| 50506] 29549| 36346] 25456/23073] 43250] 26780
PROPORCION DE MENUS [ 90%] 94%[ 60%| 43%] 35%] 50%] 59%| 82%[ 93%] 17%
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 10%]  6%| 40%] 57%] 65%] 50%| 41%| 18%]| 7%|  83%
PROPORCION DE MENUS [13413] 33569] 80041] 21928] 10288] 18019] 15132[18927] 40048 4465
PROPORCION DEPLATOS A LA CARTA | 1445] 2170] 53390] 28577] 19261] 18327] 10323| 4146 3203] 22316
MENUS VENDIDOS EN EL PERIODO 29200] 34675[100375] 23725] 16425] 25550] 18250[20075] 58400[ 3650
PLATOS A LA CARTA VENDIDOS EN EL

PERIODO 1825| 1460| 34675| 27375| 10220| 18250 6205| 1825 2190| 12775
[cosTO UNITARIO DE MENU [ 046] 097] 080] o092] 063] 071] 083] 094] 069] 122
[COSTO UNITARIO DEPLATOSALACARTA | 0.79] 1.49] 154 104 188] 100] 166] 227 146] 175




