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INTRODUCCION

Los recursos de origen animal se han aprovechado por la humanidad desde hace
mucho tiempo, especialmente la carne, contribuyendo éste en satisfacer las necesidades
alimentarias y al mismo tiempo proveer un elevado valor nutricional.

Por otro lado, se ha determinado mediante investigaciones realizadas sobre las
propiedades de la carne que influyen su valor como alimento, siendo la textura la
principal propiedad que se puede controlar mediante las técnicas de beneficio del animal
y tratamientos post mortem.

En este contexto, un centro de beneficio implementado para dicha actividad con
tecnologia adecuada y cumpliendo con un sistema desarrollado de control e inspeccion
sanitaria a nivel de los establecimientos de produccién y comercializacion, garantizara
la calidad de la carne, libre de contaminantes, especificada en el reglamento; con la
finalidad principal de salvaguardar la salud de los consumidores.

Un centro de beneficio en el Peri se define como el establecimiento
debidamente autorizado y registrado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
(SENASA) que cuenta con la tecnologia requerida para realizar los procesos de
industrializacién de las diversas especies de abasto. También se le denomina matadero,
rastro, camal, planta faenadora de carne.

La industria carnica en el actual proceso de desarrollo nacional e internacional,
requiere de plantas de beneficio animal de altas tecnologias como requisitos para
acceder al mercado interno y externo, en lo relacionado con los procesos y la calidad de

la carne. (Segin leyes, normas, decretos y resoluciones).



Surge entonces, como un actor principal en el mercado de la produccién de
carne, el concepto de inocuidad. Este concepto se define como “la aptitud que posee un
alimento para el consumo humano, sin causar enfermedad”. Esta aptitud puede verse
afectada tanto por contaminacién del producto primario, antes de su ingreso a la
industria procesadora, como por contaminacion del producto ya elaborado, que puede
ocurrir en cualquiera de los eslabones siguientes de la cadena alimentaria. Por lo tanto,
en la actualidad dar garantias de inocuidad es una responsabilidad compartida entre
todos los actores de esta cadena: productores primarios, transformadores, distribuidores,
mayoristas y minoristas. Por otro lado, la autoridad juega un rol fundamental en el
desarrollo de sistemas que permitan un adecuado control en todas las etapas de
elaboracion.

Se busca pennaneﬁtemente tener en cuenta la politica de calidad de los
productos procesados, que garanticen su inocuidad por medio de los sistemas de gestion
de calidad sanitaria, cumpliendo los procedimientos de las buenas practicas de
manipulacion de alimentos (BPM) e implementando el sistema de analisis de peligros y
puntos de control criticos (HACCP).

El impacto ambiental es otro determinante de suma importancia para que las
actividades operativas no erosionen los recursos disponibles tales como: aire, agua y
suelo, cumpliendo con los estandares de la normatividad vigente. Los niveles de stress
que son generados por las actividades de manejo sobre los animales destinados al
sacrificio, deben seguir los lineamientos y tendencias establecidas en el bienestar
animal.

Dada la importancia de la Industria Alimentaria en nuestro medio, para el
desarrollo de nuevas tecnologias se presenta el “Estudio de Pre Factibilidad para la
Instalacién de un Centro de Beneficio de Ganado Vacuno (Bos taurus), Ovino (Qvis
aries) y Porcino (Sus scrofa) en la Provincia de Huamanga”, existiendo para ello la
materia prima proveniente del sector ganadero, en las que se analizaran los factores

técnicos y economicos para la implementacion del centro de beneficio.



JUSTIFICACION DEL ESTUDIO

JUSTIFICACION TECNICA

1. La disponibilidad de materia prima que retne las cualidades que se requieren
para la obtencién de un producto de buena calidad.

2. La tecnologia adecuada de maquinarias y equipos disponibles en el mercado
nacional que van a permitir la ejecucion del proyecto garantizando obtener

productos de buena calidad.

JUSTIFICACION ECONOMICA

1. Incrementar el movimiento econdémico en la region mediante la actividad
pecuaria y desarrollo industrial.

2. La disponibilidad de mercado para el producto de calidad obtenido en el centro
de beneficio.

3. La existencia de entidades financieras las que pueden financiar el desarrollo y

ejecucion del presente proyecto.
JUSTIFICACION SOCIAL
El proyecto propicia la generacién de puestos de trabajo, en el que se requerira

mano de obra calificada y no calificada, permitiendo de esta forma elevar las

condiciones de vida de los ganaderos y en general de la poblacion.



Sera de gran beneficio para la poblacién consumidora, ya que el producto a
comercializar sera de calidad cumpliendo los principios generales de higiene siendo ésta
inocua e idonea para el consumo humano ademas siendo fuente proteica y conforme a
los requisitos teniendo como objetivo principal la proteccion de la salud publica.

El proyecto en desarrollo promovera el cuidado del ambiente, realizando para
ello controles en el manejo de residuos s6lidos y efluentes liquidos en todas las etapas
de su proceso de produccion y poniendo en marcha un plan de gestion y desempefio
ambiental. Se cuentan con programas de medidas preventivas, correctivas y/o de
mitigacion teniendo como objetivo establecer un conjunto de medidas que permitiran
prevenir, controlar, corregir, evitar o mitigar los efectos sobre el medio ambiente y las

obras, durante las etapas de construccidn, operacion y cierre.



OBJETIVOS

GENERALES

1,

Desarrollar el estudio de prefactibilidad del proyecto en estudio, para llevar a cabo
la evaluacion de la instalacién de un centro de beneficio para ganado vacuno, ovino
y porcino; promoviendo simultdneamente criterios técnicos en el mejoramiento del
sistema de sacrificio que garantice la inocuidad del alimento, con el fin de realizar la

comercializacion de la carne en buenas condiciones de salubridad y calidad.

ESPECIFICOS

1. Determinar la disponibilidad de la materia prima del proyecto en estudio.

2. Desarrollar el estudio de mercado en la comercializacion de la carne

3. Determinar el tamafio 6ptimo y localizacién adecuada del centro de beneficio

4. Realizar el estudio de ingenieria del proyecto, orientado a buscar una funcién de
produccion que optimice la utilizacion de los recursos disponibles, tomando en
cuenta alternativas tecnoldgicas.

5. Identificar y aplicar los conceptos y las herramientas ambientales que permitan
generar alternativas de solucion a los impactos ambientales

6. Evaluar la viabilidad técnica, econémica y financiera para la instalacion e

implementacién de un centro de beneficio de ganado vacuno, ovino y porcino.



RESUMEN DEL TRABAJO

En el Capitulo I, se presenta el Estudio de la materia prima del
proyecto. En nuestro pais, el sector pecuario aporta el 43% del PBI agropecuario, y
dentro de este el sector ganadero aporta el 24%. La produccion de ganado vacuno a
nivel regional se da en mayor cantidad en las provincias de Lucanas con 89599 cabezas
(19,58%), seguido de Huamanga con 60881 cabezas (13,30%) y en tercer lugar Victor
Fajardo con 49444 cabezas (10,80%); en lo que respecta al ganado ovino los mayores
porcentajes de produccion se dan en las provincias de Victor Fajardo con 169554
cabezas (19,47%), seguido de Lucanas con 135893 cabezas (15,61%) y en tercer lugar
Huancasancos con 128851 cabezas (14,80%). y en la produccion de ganado porcino los
mayores porcentajes se dan en las provincias de Huamanga con 31604 cabezas
(19,59%), seguido de La Mar con 25601 (15,87%) y en tercer lugar Victor Fajardo con
22329 cabezas (13,84%).

En el ambito de estudio se considera la provincia de Huamanga y las provincias
con mayor produccion de ganado, tomando en cuenta la cercania y proximidad, siendo
estas las provincias de Cangallo y Victor Fajardo. Se relega la provincia de Lucanas por
encontrarse muy distante. Los porcentajes de ganado que se destinan a saca son:
provincia de Huamanga (19,32% en vacunos, 20,69% en ganado ovino y 55,39% en
ganado porcino), provincia de Cangallo (17,96% en vacunos, 18,97% en ganado ovino y
45,04% en gana porcino) y en la provincia de Victor Fajardo son: 20,91% en vacunos,

22,15% en ganado ovino y 47,70% en gana porcino).

En el Capitulo II, Estudio de mercado, se define el producto de acuerdo
a las normas técnicas NTP 201.055:2008 (carne de vacuno), NTP 201.004:2001
(carne de ovino) y NTP 201.003:2001 (carne de porcino). La proyeccion de la








































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































